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 الممخّص  

 
 

 لػ ث بػػؿ  حػػ ينةف حب ػيةخةف طحل ػمفػ   6007/  6001سػتةت حلمةػم حخبة ػم حػػف  للحػس لمح سػـ  7زرعػت 
هػػذا  لسػػتةت حػػ   ػػذ ر  ػػذ ر  صػػخدؿم حخ  ػػم  سػػب ر ر و لػػ ب  حل ػػم  لػػ ث لػػر فم حخ  ػػم  سػػب ر ر  يخةػػم   بػػـ ح يرخػػم

ب  صخؼ حلم ب  عشةرة  للحس  لحر كش  حف لةث  لة  س  لخ عةم   لبكخ ل جةم  يد  جدت 3 لصخؼ  لحلسف غيب
يبهي ضػحف  لح يػ   ل  لػدب كحػي و ػر ح يػ   لزر عػم حنخ ةػيً فػ  فر ؽ حنخ ةم عيلةم  ةف  لستةت  لحدر سػم فػ  كيفػم صػ 

  .P < 0.01 )طب يةف هذا  لص يت 
%  6.47لةػث  مػ) ط 60كيف وعم  حلب ى لم ذ ر حف  ل ر بةف% فػ  ح يػ  بػؿ صػخدؿ لسػتلم  للحػس حر كشػ 

 يئػػػػػػػػػم%    ربػػػػػػػػػ   زحػػػػػػػػػف  ل هػػػػػػػػػ   ةجي ةػػػػػػػػػيً حػػػػػػػػػ   زف  لح63لةػػػػػػػػػث  مػػػػػػػػػ) ط 33 فػػػػػػػػػ  ح يػػػػػػػػػ  لػػػػػػػػػر ف لسػػػػػػػػػتلم  لج مػػػػػػػػػ 
  ذرة / غ 

(r =0.60)   أيصر زحف  هػ   ػةف  لسػتةت   اصػخيؼ  لحدر سػم لةػث  63 درع زي للحس  ستلم  حبيزت 
%  ف  ح يػ  بػؿ صػخدؿ  600  دية م ف  كت  لح ينةفب كحي كيخت  لستلم  اعم  وةضيً ف  يي مةم  ةخب يخ ط660 م) ط

  لة  س  لحذ يةم   ه   افضؿ ف  3.ف  لةف كيخت ستلم  للحس ل ر خ  
 

  للحسب ة  س خ عةمب ة  س بكخ ل جةمب ستةت حلمةمب وصخيؼ حلسخم  مالكممات المفتاحية
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  ABSTRACT    

 

Seeds of (7) selected landraces of chickpea were cultivated in 2006 / 2007 season at    

two different sites (Tal-sandal: first stabilization, Harran: second stabilization). 
The qualitative and technological characteristics of those landraces were compared 

with improved cultivar Ghab3, a local cultivar, and the Marakchi population. The results 

showed significant variations in all studied characteristics within sites. Also the site 

showed significant differences in all characteristics (P < 0.01) .The highest protein content 

was in Marakchi 20 (24.7%) for Tal sandal site and in Gablie 35 (23%) for Harran site. 

The correlation was positive between (100) seed weight and cooking time (r = 0.60). 

Darouzi15 showed the shortest cooking time (110 minutes) in both sites and it was the best 

in swelling capacity (200 %) in Tal-sandal while Horrani 45 was the best in taste tests. 
 

 

Key words: Chickpea, Qualitative Characteristics, Technological Characteristics, 

Landraces, Improved Cultivars.  
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 :مقدمة
بشػػكؿ   ذ ل ةحبػػا  لاذ ئةػػم  لنيلةػػم  ً  لهيحػػم خ ػػر حػػف  لحليصػػةؿ  ل   لةػػم  .Cicer arietinum L سةنب ػر  للحػػ

ةم كيلخلػػيس   ل  سػػ  ر حػػف  لػػ زف  لجػػيؼ ل ػػذ راب  ضػػيفمً لم ةبيحةخػػيت   لنخيصػػر لحندخ  %20ط  لكر  هةػػدر ت   ل ر بةخػػيت
وةضػر  عمػ  شػكؿ بػ ف و عمػؼ  حػي لجػز   لهػ  ئ  حػف  للحػس  ةسػبةدـ  (Gupta and Kapoor, 1990)  لكيلسػة ـ 
ب   ةزرع  للحس كسحيد وةضػر ولةيخػيً  ةػزرع  للحػس فػ  سػ رةي  نػتً  شػكؿ رئةسػ ب لةػث اغخيـ   لجحيؿف  باذةم  

كػػػ) / هػػػػ  ةخحػػػي كيخػػػت  لحسػػػيلم   266ط حػػػرد د هػػػػ   16736ط  شػػػكؿ  نمػػػ  6001 ماػػػت  لحسػػػيلم  لحزر عػػػم حخػػػا عػػػيـ 
 ةحكػػف بصػػخةؼ  لحليف ػػيت بخيزلةػػيً لسػػب  لحسػػيلم  لحزر عػػم حخػػا عػػيـ  كػػ) / هػػػ   63.6طهػػػ  حػػرد د    721ط لحر ةػػم 
 – ر ػ س –لحػس –رةػؼ دحشػؽ - ل خة ػرة  -لحػيا - للسػكم  – دلػب – لسػ ةد    -لمػب  –كحي ةم م درعي  6001
خم حػف  للحػػس  وصػخيؼ ر ةنةػػم ة جػػد وصػخيؼ شػػب ةم حلسػ   6001 لريػػم ط لحجح عػم  الصػيئةمب  - لتذيةػم  – لاػيب

 كػذلؾ زب ة   ل نػـ  لححةػ ػذر  لحسػبهمؾ خ ػرً  لك ػر لجػـ  ل ة ضػمهي    يةسبسيغم  لنيلةػم لحلمةم  صخيؼ ا بحبيزحلمةمب   
خبيجةبهػي    بجيخسػهي عمػ   لػرغـ حػفم  لحلسخ صخيؼعم  زر عم  ابهي زر عة ضؿ  لذي   لحز رعحف ي ؿ  ك ةر ً  ي  ةً بم      
ف  اصػػػخيؼ  لحلمةػػػم  شػػػكؿ عػػػيـ  لةػػػث  ل لػػػم  اسػػػك كةبي  ل  ػػػريب حػػػر  دي لسيسػػػةم لبصػػػي م  ػػػب خهػػػي و ة   لنيلةػػػم

 حبلحمم لهذ   لحر   
 غر مم عػدد حػف س   عشيئر حلمةم حف  للحسب ل در سم  لبخ ع  ل ر    بحت ف   لحر لؿ  ا ل  حف هذا  لدر سم

ً  لنحمةػػػم  لب ػػػ ةـ  خبة ػػت  لسػػػتةت  لبػػػ  بحةػػزت  ةػػػ  س  خبيجةػػػم   سػػبخيدب  ةحهػػي   لح يضػػػمم  ةخهػػػيب  ػػػـ حخهػػػي   لسػػتةت
   .600حنت  آةر فب ط   يهرةم  فةخ ل جةم حرغ  م

بند  لة  س  لخ عةم   لبكخ ل جةم حف  لحنيةةر  لهيحم  لب  بدرس عخد  عبحيد صخؼ لحس جدةدب  حف وهـ هذا 
  ل نػـ    لر ئلػم   ل ػ  ـ ل هػ ب   لمػ فحػف  ل ػر بةف%  زحػف   ه  حلب ى  ل ػذ ر لة  س  لب  ةهبـ  هي  لحسبهمؾ ك ةرً  

  ر  ةػم صػ م هػي عب ير  حػف  لصػن  م    لج  خػب  حبنػددة حن دة ص م خ عةم ل بنب ر     Williams and Singh,1989ط
 ب  ب بةفحلب ى  ل ذ ر حف  ل ر  ص م   حخهي  لصخؼيلخ ع  لخ يب      ةيصم ل  لخ عةم ة  س ل حف  لندةدف   ذ  حسب ممب
  ل ةئةػم  يلن  حػؿ  لصػ مهػذا  ببػأ ر ذ  ب هػي  لػ ر     لػبلكـ  ة ػي  و  با ةػم عمػ  بنحؿ  لب   لحباةر ت  ن  بأ ةر بلت
  لزر عةػم  لنحمةػيت ضػيفمً  لػ    ةخهػيب  لحب يدلػم   لنتيػم  لاذ ئةػم  لنخيصػر حػف  لبر ػم  حلبػ ى  لحخيةةم  لن  حؿ سةحي  ة

    6003طحنت  لر يب   لن  حؿ حف  غةرهي ببخ ةذهي  ح  عةد
حك خػػيت  لامػػم   لةػػ  س  ل ةخ ل جةػػم   لةػػ  س   در سػػم ل يكسػػبيف فػػ    Nizakat et al., 2007ط يػػد يػػيـ 

 PB لةػث ةلػ   بحةػز  ل ػر ز ب ر ز حف  للحس  لدةزي  لحزر ع  66ط  ل ةزة كةحةيئةم   لخ عةم  لب  بهـ  لحسبهمؾ لػ

  NCS 9905فػػػ   ازهػػػير  ةخحػػػي  حبػػػيز  ل ػػػر ز  اك ػػػر  يك رةػػػمً كػػػ) / هػػػػ    ك خػػػا  2340غمػػػم  ذرةػػػم طأعم   ػػػ 2000
 نػػد   لحيئػػم  ػػذرة/ غ لةػػث ز د فةػػا  زف ة ػػذر  لحيئػػم  اعمػػ   ػػةف  اصػػخيؼ فػػ   زف  يل يك رةػػم فػػ   لخضػػضب  وةضػػيً كػػيف 

 أيصػر    96A3148, CMN 2385/96, 99CC015 PB2000,ب فػ  لػةف بحةػزت  ل ػرز %600ط  لبحةػا  خسػ م
 NCS 9904, NCS  ل ػرز  ػذ ر دية ػمب   جػد وعمػ  حلبػ ى حػف  ل ػر بةف فػ   20ط هػ  لةػث كػيف ويػؿ حػف زحػف 

911 , 99CC015 يي مةػم حػف   رب   لجـ  ل ذ ر  رب ي يً  ةجي ةػيً عػيل   لحنخ ةػم حػ  كػؿ     %60ط لةث بجي زت خس با
  لخضػض  رب ي ػيً سػم ةيً حنخ ةػيً حػ  كػؿ  ربػ   عػدد  اةػيـ لبػ   ةخحػي   (r = 0.80) يي مةم  ةحبصػيس  (r = 0.88) لبحةا 

 سػيت  لبػ  بخي لػت  لةػ  س هخػيؾ  لندةػد حػف  لدر   (r = − 0.86)     لامػم  ل ذرةػم  = r – (0.75حػف  رب ػيع  لخ ػيت 
سػػ     كػػذلؾ عمػػ  لػػد   لحػػزر ع  لشػػب ي  لحلسػػف و  لر ةنػػ   لحلمػػ   للحػػس    ل ةزة كةحيئةػػم ل ػػرز لخ عةػػم   لبكخ ل جةػػم 
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شػب ي  حلسػف  ب ػ ةـ صػخ ةف حػف  للحػسب ولػدهحي  ,Saccardo and Calcagno)6660ط ف ػد يػيـ للحػس  ل ػريب 
لجػـ  ل ػذرة   ل نػـ  لححةز لحرغػ بب   لبكةػؼ حػ   ب  بصؼ  لصخؼ  لر ةن    صر فبػرة  لخحػ   ك ػر ر ةنحلم    لآةر 

 بصػػؼ  لصػػخؼ  لشػػب ي   ػػ ؿ فبػػرة  لخحػػ   صػػار لجػػـ  ل ػػذرة  ل ػػر ؼ  ل ةئةػػم  لسػػيئدة فػػ   سػػ   جخػػ ب  ة يلةػػيب  ةخحػػي 
حجح عػم حػف  ل ػرز  ل ر  ةػم  لحبحةػزة حػف عم   ةخبةيب  ةجحيل    ,.Singh et al 6663  ل نـ  لح   ؿ  كحي   ؽ ط
   لذي ةػزرع فػ   لنػر ة  لشػب ةم فػ  وسػ يخةيب  ػـ ودةػؿ هػذ   ل ػر ز   ةب ػر فػ   PI 564774  للحس  ب صؿ لم ر ز ط

سػ رةم   بػـ  عبحػيدا  نػد وف و هػرت عحمةػم  لب ػ ةـ  - لحركز لد ل  لم ل ث  لزر عةم ف   لحخي ؽ  لجيفم ط ةكيرد   طلمػب
    %.6ط فةا حف  ل ر بةف بحةزا  ة  س  خبيجةم  خ عةم هيحم لةث  م) حلب ى  ل ذ ر

 وصػػخيؼ حػػف  للحػػس ط هػػػ  لخ عةػػػم لسػػبم     اخبيجةػػم  لآز بػػػ  عمػػ   نػػ   لصػػ يت  لبسػػحةد  لػػدى در سػػم و ػػر
Baladi, Gabel marra, NEC 25–27, NEC 2010, ILC 1919, Flip 85–108    ةػتؿ ح سػح  لحزر عػم 

كػػ) حػػف  30لمبسػػحةد  حنػػدؿ   جػػ د و ػػر حنخػػ ي ب ػػةففػػ   لسػػ د فب  ػػر ؼ  لػػري  بلػػت 6663/6661 – 6663/.666
/غ  عػدد  لن ػد  لآز بةػم  ر بةف%   زف  لحيئػم  ػذرة/ هػ عم  صػ يت  اخبيجةػم كػ) / هػػ  حلبػ ى  ل ػذ ر حػف  ل ػ  از ت
 حلبػ ى   NEC 2010  لصػخؼ ت  ػذ ر اعمػ   ةخحػي  حبػيز   ياخبيجةػمILC 1919    حبػيز  لصػخؼب  ل  لػد لمخ ػيت

 .El Hadi and El sheikh, 1999)ط  اصخيؼ  لحدر سم ذ ر  ل ر بةف  اعم   ةف 
وخػ  ع  للحػس  ل ػري لحنرفػم حػدى بشػي ههي حػ   للحػس   ب ػ ةـ  نػ  Singh and Ocampo, 1996) يػيـ ط

حكيخةػػم خ ػػؿ  نػػ   لصػػ يت  لهيحػػم حػػف  للحػػس  ل ػػري لملحػػس  لحػػزر ع لةػػث درسػػي صػػ يت   ةنػػم  لخحػػ ب   لحػػزر ع    
 خ ػػر    ل ػػػر فب عػػػدد  اةػػػيـ لبػػػ   ازهػػػيرب عػػػدد  اةػػػيـ لبػػػ   لخضػػػضب شػػػكؿ  لػػػ ف  ل ػػػذرةب  ل نػػػـ   ل ػػػ  ـب زحػػػف  ل هػػػ  

وخا ةحكف ةتؿ ح سـ   لد ح  بكر ر عدد  لح  ي   خبةػيب  (Singh et al., 1990) ر حف  ل ر بةف   ذكر حلب ى  ل ذ
 ستةت حف  للحس  لحزر ع بحبيز  يرب يع حلب ى  ل ذ رحف  ل ر بةف 

  حػػف  للحػػس  لػػدةزي طعيلةػػم  لامػػم حػػف  ػػرز  جةػػم لنػػدة  لةػػ  س  ل ةزة كةحةيئةػػم   لبكخ ل فػػ  ولحيخةػػي كحػػي درسػػت
 Gora hisari)م لحنبحػد  صػخؼ ل ضػحخهي  حػف  لكػي  ل  ط للحػس    Haryana Chana) محنبحػد ل صػخؼ ل حخهيضػ
م حلبػػ ى  ل ػػذ رحف  ل ػػر بةفب حلبػػ ى  ل ػػذ رحف  لخشػػي    لدسػػـ   الةػػيؼب لجػػـ  ل ػػذ رب يي مةػػم  لبحةػػاب هػػذا  لةػػ  س  حػػف

 للحػػػس  لكػػػي  ل    لػػػدةزي   ةخػػػت  لخبػػػيئض وف يي مةػػػم  يي مةػػػم  ةخب ػػػيخب  زحػػػف  ل هػػػ ب  كيخػػػت  لب يةخػػػيت ك ةػػػرة  ػػػةف  ػػػرز
 ل هػػػػػػػػػػػ لجػػػػػػػػػػػـ  ل ػػػػػػػػػػػذ ر بسػػػػػػػػػػػهـ فػػػػػػػػػػػ   لب مةػػػػػػػػػػػؿ حػػػػػػػػػػػف زحػػػػػػػػػػػف   ةحبصػػػػػػػػػػػيس  لنػػػػػػػػػػػيل  لمحػػػػػػػػػػػي   يي مةػػػػػػػػػػػم  ةخب ػػػػػػػػػػػيخ   

 Jood et al., 1999)     دية ػم  ذلػؾ لسػب  لصػخؼب  ةػرب   زحػف   600 لػ  وك ػرحف  33طل هػ   ػةف  ةبػر  ح زحػف
حػػػػػػف    يي مةػػػػػػم  ةخب ػػػػػػيخب لةػػػػػػث ةبػػػػػػر  ح حنيحػػػػػػؿ  ةرب ػػػػػػي   ػػػػػػةف يي مةػػػػػػم  لبحةػػػػػػا  لجػػػػػػـ   زف  ل ػػػػػػذ ر ل هػػػػػػ  حػػػػػػ  كػػػػػػؿ  

ل ػرز للحس  لػدةزي صػاةر  ل ػذرةب لػذ    0427 –0472طل رز  للحس  لكػي  ل  ك ةػر  ل ػذرة   ػةف    0473 - 0413ط 
   (Philip et al., 1982)ةك ف زحف  ل ه  يصةر و  حب س  و    ةؿ لسب  ل ر ز  لحدر س 
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بػرب    ةجي ةػيً حػ   للحػس  لكػي  ل    للحػسل ػرز وف يي مةػم  لبحةػا%  ,.Williams et al) 6623ط كحػي  جػد
لهػػػذا  اسػػػ يب حجبحنػػػمً جػػػي ت هػػػذا  لدر سػػػم لب ػػػةف فةحػػػي  ذ  ر فػػػؽ  خبةػػػيب هػػػذا  لسػػػتةت ذ ت  لةػػػ  س  ل هػػػ  زحػػػف  

 لػ  حػف  لنشػيئر  لحلمةػم  وي باةةػر فػ   اخبيجةم   ل يهرةم   ل ةخ ل جةم  لحرغ  م ط  لبػ  بحػت غر مبهػي فػ   لحر لػؿ  ا
 لةػػ  س  لخ عةػػم   لبكخ ل جةػػم لهػػيب هػػذ  حػػف جهػػمب  حػػف جهػػم  وةػػرى لحنرفػػم حػػدى بػػأ ر هػػذا  لةػػ  س  ح يػػ   لزر عػػم 

  ن  ح  طحخ  م  ةسب ر ر ب  ضيفمً لدر سم عتييت  ةرب ي   ةف بمؾ  لة  س  نضهي 
 

  :فواىدأو  البحثأىمية 
 مةهدؼ هذ   ل لث  ل 

   لحزر ع  للحسعشيئر حف حخبة م ستةت حلمةم   7ط  لبكخ ل جةم لػ   لخ عةم  در سم  لة  س -
   نضهي ح   ن در سم عتييت  ةرب ي   ةف بمؾ  لة  س  -
 در سم حدى بأ ر  لة  س  لخ عةم   لبكخ ل جةم لهذا  لستةت  ح ي   لزر عم    -
لػدى ح يرخم  لة  س  لخ عةم   لبكخ ل جةم لم – ستةت  لحلمةم  لحخبة م ح  ة  س  لصخؼ  لحلسف حف جهػم    

   لنشيئر  لب   خبة ت حخهي حف جهم  وةرى 
 

 : هموادو  البحثطرائق 
  هحيم  ف  ح ينةف حب يةخةف 6001/6007بحت زر عم  ذ ر  لستةت  لحةب رة ف  ح سـ : ح  ي   لزر عم-
 كز  ل ل ث  لنمحةم  لزر عةم  إدلب  طحر  حل م  ل ث بؿ صخدؿم حخ  م  سب ر ر و ل  -
                                  طحركز  ل ل ث  لنمحةم  لزر عةم  إدلب وةضيً  حل م  ل ث لر فم حخ  م  سب ر ر  يخةم  -
بػػـ  جػػر   كيفػػم  ةةب ػػير ت فػػ  حة ػػر  ل   لةػػيت  لاذ ئةػػم فػػ   لحركػػز  لػػد ل  لم لػػ ث : حكػػيف  جػػر    ةةب ػػير ت -

    6007عةم ف   لحخي ؽ  لجيفم ط ةكيرد   عيـ لزر 
ب 67ب   مػػدي 6ب فػػ ع  3.لػػ ر خ   ب1كػػردي  هػػ م  سػػتةت حلمةػػم ط  7ط لحػػيدة  لخ يبةػػمم  سػػبةدحت   ػػذ ر -

ب  3غػػػيبط صػػػخؼ لحػػػس حلسػػػف ب حخبة ػػػم حػػػف عشػػػيئر  للحػػػس  لحػػػزر ع  33ج مػػػ  ب 63ب  درعػػػ زي 60 حر كشػػػ  
 هػ   لصػخؼ  لر ةنػ   ل لةػد  ةسػح   لصػخؼ  ل مػدي  نيحػم اك ػير  ل ػذ ر ط صخؼ حلمػ  لصػمخي عمةػا حػف  لح سسػم  ل

ذ ت ا  ػػذ ر  حػػف% 63  ػػذ را ذ ت لػػ ف كرةحػ  % حػف 23 ةبصػػؼ  ػػأف   لػذي ةػػ زع عمػػ   لحػزر عةف حػػف ي ػػؿ  لح سسػمب
  60 لب  بح ؿ  لحصدر  لذي  خبة ت حخا ستلم  لحر كش    ب  عشةرة  لحر كش   اصمةمل ف  خ   وس د

 ص يت  لحدر سمم ل -
  Protein contentحلب ى  ل ذ ر حف  ل ر بةف%م % -6
 لر ػب لمحػيدة لب  بنبحد عم   ةلبر ؽ   Kjeldahl لسب  رة م كمد هؿ بـ ب دةرحلب ى  ل ذ ر حف  ل ر بةف% 

 H2SO4)طببأكسد  لحيدة  لنض ةم و خػي  بسػةةخهي حػ  لحػ   لك رةػت  لحركػز ذ  بNH3)ط اح خةي  ةبز ؿ  لآز ت  ل  
عمػػػػ   NaOH)ط هةدر كسػػػػةد  لصػػػػ دة ـح خةػػػػي خبةجػػػػم بػػػػأ ةر  ابلرر ب ػػػػـ ب NH4)ط2SO4  ببشػػػػكؿ ك رةبػػػػيت  اح خةػػػػ ـ

  HCLط فػػػػ  كحةػػػػم ز ئػػػػدة حػػػػف لحػػػػ   لهةػػػػدر كم رةؾ   ػػػػرحاح خةػػػػي  لةػػػػبـ  سػػػػب  يؿ   لحبشػػػػكممب   ك رةبػػػػيت  اح خةػػػػ ـ 
  جػػ د دلةػػؿ ولحػػر   عةػػيري046ط ر كسػػةد  لصػػ دة ـ   سػػ م هةد لهةػػدر كم رةؾ   بػػخ    لزةػػيدة حػػف لحػػ   عةػػيري046ط
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 ب ػدر  ػذلؾ كحةػم  اح خةػي  لحكيفئػم لكحةػم  لآز ت  لح جػ دة فػ   ب ـ بلسب كحةم  للح   لحػرب   حػ   اح خةػي ب لحة ةؿ
     بلسب يةحم حلب ى  ل ذ ر حف  ل ر بةف لسب  لحنيدلم  لبيلةمم6661ب وحيف  ة سؼ لنةخم ط

/  زف  600×  1463× ط ػػػيلحممةبر   لحسػػػبهمؾ حػػػف  للحػػػ  لمحنػػػيةرة   بةف% =  للجػػػـحلبػػػ ى  ل ػػػذ ر حػػػف  ل ػػػر 
  لحنيحؿ  ل ر بةخ   1463 لنةخم حف  ل ذ رب لةث بح ؿ 

  Cooking time  ةب ير زحف  ل ه م  -6
ب  بحػػت Labconco crude fiber testing equipmentةسػبةدـ جهيزةػػيس اجػػر   هػػذ   ةةب ػػير ةسػػح  

 كحيةم م  رة م  لنحؿ 
حؿ حي  ح  رفػ  كػأس زجػيج    ضػ   لكػأس عمػ   لجهػيز  ػـ بػـ بشػاةؿ  لجهػيزب  عخػد غمةػيف  600 ض   -  

 حف  ذ ر  للحس  لجيفم  لسمةحم   لةيلةم حف  لش  ئب  يً غر ح 60  لحي  وضةؼ
   لػػ  ةسػػبدؿ عمػػ   لخضػػض حػػف ةػػتؿ باةػػر لػػ ف  لحلمػػ ؿ لخضػػض  ػػـ سػػجؿ زحػػف  ل هػػ ب لب  ب ػػير  ةخبػػـ  -  
   حف  ا ة   ل   اص ر  بل ؿ ل ف  لكر  هةدر ت ف   ل م بةفب    اص ر
  %Swelling capacityم %يي مةم  ةخب يخ -3

هػ  ع ػػيرة عػػف ح ػػد ر لزةيدة فػػ  لجػػـ  ل ػػذ ر  نػػد عحمةػػم  لخ ػػ   يلحػػي ب  هػػ  ح ةػػيس لجحػػ  ةنبحػػد عمػػ   ل ػػرؽ فػػ  
 ةب ير بـ حيةم م  للجـ  ةف  ل ذ ر  لجيفم   لحخ  عمب  اجر   هذ   ة

/ حػؿ حػي   سػجؿ لجحهػيب  ػـ خ مػت 30حػؿ  وضػةؼ / 630 ذرة جيفم ف  وس   خم حدرجم سػنم  600 ضنت  -
ل  د رؽ سنم حؿ حي ب ح  با ةم  لد رؽ  سد دة حف  ل تسبةؾ  بركت  ل ذ ر حخ  عم 600حؿ  وضةؼ لهي  630  ل ذ ر  

  ل ذ ر   سب ندت  ل ذ ر غةر لحخب ةم     ندهي خ مت  ـ س ب   63 -66سيعم ف  درجم لر رة  لارفم ط 61 يلحي  

 /حؿ حي   بـ بسجةؿ  للجـ لهي 30ف  وس   خم حدرجم  وضةؼ لهي / لحخب ةم  ضنت  ل ذ ر  -

 Williams et al., 1986)ط   6بـ لسيب ح د ر  لحي   لححبس حف ي ؿ  ل ذ ر حف ةتؿ  لحنيدلم ريـ ط -

Swelling capacity per seed:                                            6ط  
{(Y1-Y2)-((X1-X2)-((X1-X2)/N1)×N2)} /(N1-N2)    %يي مةم  ةخب يخ لم ذرة = 

 Y1 لجـ  لحي    ل ذ ر  لحخب ةم = 
Y2خب ةم= لجـ  لحي   لحضيؼ لم ذ ر لح  
X1  لجـ  لحي    ل ذ ر  لجيفم = 
X2 لجـ  لحي   لحضيؼ لم ذ ر لجيفم =     

 N1  لندد  اصم  لم ذ ر  = 
 6N م خب ة= عدد  ل ذ ر غةر  لح 
 % Hydration capacityم %يي مةم  لبحةا -.

 ػػذرة جيفػػم  بخ ػػؿ  لػػ   600 هػػ  ع ػػيرة عػػف ح ػػد ر  لزةػػيدة فػػ   زف  ل ػػذ ر  نػػد عحمةػػم  لخ ػػ   يلحػػي ب لةػػث بػػ زف 
رؽ  سػد دة حػف  ل تسػبةؾ  ببػرؾ  ل ػذ ر حخ  عػم حػؿ حػي ب  ةا ػ   لػد   630 -600 حؿ  ةضيؼ  لةهػي 630د رؽ سنم 
 بسب ند  ل ذ ر غةر لحخب ةم  ةسجؿ  زخهي  ل ذ ر  س    ـ ب ةذ   63 -66سيعم ف  درجم لر رة  لارفم ط 61 يلحي  لحدة 

   6 ند عحمةم  لخ  ب  حف  ـ ةلسب ح د ر  لزةيدة ف   زف  ل ذ ر حف ةتؿ  لحنيدلم ريـ ط
(Hydration capacity) = {Y-[X-(X/100}×N2]} / (N1-N2).  6يي مةم  لبحةا   ط  
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Y    زف  ل ذ ر  ند  لخ  = 
X     زف  ل ذ ر ي ؿ  لخ  = 

N1   لندد  اصم  لم ذ ر  = 
 6N خب ةم= عدد  ل ذ ر غةر  لح  
   Weight of 100 seeds/g غم /  زف  لحيئم  ذرة -3

  ذرة   زخهي عم  حةز ف لسيس 600بـ عد 
   Cooking Quality م ل ه  خ عةم -1
اجر   هذا  ةةب ػير ت بػـ بلضػةر   ػؽ  للحػس  يل لةخػم ك خػا ةخبشػر  شػكؿ   سػ  فػ  حن ػـ  ل مػد ف   شػكؿ  

غر ـ حػف  ػذ ر  للحػس 600  لةث ب ةذ (Pushpamma and Geervani, 1981)ةيس ف  س رةي  ل خيف   اردف 
سػػيعم  ػػـ بسػػبةرج  ل ػػذ ر  ةػػبـ  61 لحذ يةػػم لهػػي  بخ ػػ   يلحػػي  لحػػدة حػػف كػػؿ عةخػػم حػػف  لنةخػػيت  لحػػر د  جػػر    ةةب ػػير ت 

غ حمػ  كمػ ر  لصػ دة ـ 6حػؿ حػي    70حف  ل لةخم  لػ  حلمػ ؿ حكػ ف حػف  يً غر ح 30  ةهي لحدة سيعبةفب  ـ ةضيؼ 
 3غ حف لح   لمةح ف  ةضيؼ هذ   لحزةض  ل   للحس  لح   خ حف كؿ عةخم  ة ض  فػ  ةػت  كهر ػيئ  لحػدة  6  
 ييئؽ   ـ بخ ؿ كؿ عةخم  ل    ؽ   لد  ةسجؿ ريـ   سـ  لنةخم  د

  يً شةصػػ 66ةػػبـ  جػػر    ةب ػػير ت  لمػػ ف   لر ئلػػم   ل ػػ  ـ   ل نػػـ لكػػؿ   ػػؽ حػػف ي ػػؿ فرةػػؽ حبةصػػس طحكػػ ف حػػف 
ححبيز   بسػجؿ هػذا  –3 جةد جدً   -.جةد   –3ح   ؿ   –6س     –6درجيت  ه  كحي ةم م  3  فؽ سمـ حك ف حف 

ت لكؿ ص م عم  لدةب   يل    بةبمؼ  لآر    ة  س  ل  ؽ  ل  لد حف شةس لآةر  ف   لخهيةم ة ةذ حب س   لدرجي
 روي  ل رةؽ ككؿ 

    رخػػػػيحض  INC, 2006ط Spss15 for windows لبلمةػػػؿ  الصػػػػيئ م بػػػػـ  سػػػبةد ـ  رخػػػػيحج   لػػػػػ  -
عحمةػػم بلمةػػؿ  ل ةيخػػيت عمػػ   فػػ   Lawes Agricultural Trust, 2004ط  GenStat Seventh Edition لػػػ

  لليسب 
 

 النتائج والمناقشة: 
 مProtein contentحلب ى  ل ذ ر حف  ل ر بةف%  -6

م بةف طح ي  بؿ صخدؿب بـ بلمةؿ حلب ى  ل ر بةف ف   ذ ر لستةت  لحةبيرة لمدر سم   لحزر عم ف  حخ  بةف حةب
ل ػذ ر حػف  ل ػر بةف كػيف حردهػي  لػ   لسػتلم  لحةب ػرة ب  يد ل ل   ػأف  ةةبتفػيت  لبػ   جػدت فػ  حلبػ ى  ح ي  لر ف 

    حخي ؽ  لزر عم
 ودخػػ  خسػػ م فػػ   60 فػػ  سػػتلم  للحػػس حر كشػػ %  6.47 جػػدت وعمػػ  خسػػ م لحلبػػ ى  ل ػػذ ر حػػف  ل ػػر بةف ط

عمػػ  وعمػػ   33%  فػػ  ح يػػ  بػػؿ صػػخدؿب فػػ  لػػةف  لبػػ ت سػػتلم  للحػػس ج مػػ  6646ط 3. سػػتلم  للحػػس لػػ ر خ 
 6 %   ةف  لستةت  لحدر سم ف  ح ي  لر ف   جدت ويؿ خس م فػ  سػتلم  للحػس فػ ع 6340 بةف طحلب ى حف  ل ر 

لخبػػيئض حلبػػ ى  ل ػػذ رحف  ل ػػر بةف%  جػػ د فػػر ؽ  ANOVA) هػػر بلمةػػؿ  لب ػػيةف ط   و6كحػػي فػػ   لجػػد ؿ ط%  6043ط
 > P )كؿ حنخ ي عم  هػذا  لصػ م طحنخ ةم عيلةم  ةف  لستةت  لحدر سم ف  كت  لح ينةفب كحي و ر ح ي   لزر عم  ش

   ةخحػػػػي كيخػػػػت يةحػػػػم حنيحػػػػؿ (0.389 بسػػػػي ي  0.05ب لةػػػػث كيخػػػػت يةحػػػػم ويػػػػؿ فػػػػرؽ حنخػػػػ ي عخػػػػد حسػػػػب ى  0.01
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   ػػػةف  لسػػػتةت    لبػػػد ةؿط لب يعػػػؿ ب  وةضػػػيً كػػػيف و ػػػر S.e (0.190) يةحػػػم  لة ػػػأ  ل ةيسػػػ   2.8)ط CV% ةةػػػبتؼ
  وةضيً   6لجد ؿ طكحي ف    P < 0.01)ط حنخ ةيً  ح ي   لزر عم

ف  ح يػ  بػؿ صػخدؿب كيخػت وفضػؿ فػ  صػ م  60  هخي ة د حف  اشيرة  ل  وف  لستلم  لحلمةم  لحخبة م حر كش 
حلب ى  ل ذ ر حف  ل ر بةف% حف  لصخؼ  لحلسػف  صػخؼ  لح سسػم  لنيحػم اك ػير  ل ػذ ر  لبػ  حػف عشػةرة  لحر كشػ  

وفضػؿ فػ  هػذا  لصػ م حػف  لصػخؼ  لحلسػف  صػخؼ  يكيخبػ 33   ج مػ 63 اصمةم  كحي وف سػتلب   للحػس درعػ زي 
  . لح سسم  لنيحم اك ير  ل ذ ر

 لمسلالات المدروسة في كل % متوسطات محتوى البذور من البروتين   -(6جدول )ال
 :ANOVA)من موقع تل صندل وموقع حران ونتائج تحميل التباين )

  ل ر بةف% حب س   سـ  لستلم  لح شرة
  خدؿصبؿ  ط

  ر بةف% ل حب س 
  لر ف ط

 حنخ ةم
 و ر  لح ي 

 ب يعؿو ر  ل حنخ ةم
  لح ي   xط لستلم 

   b c 21.4 b c 22.1 1كردي 
 b 23.0 a  22.8 33ج م  
 b 21.5 b c 23.1 63درع زي 

 c 21.1 c 21.1 3.ل ر خ  

 c 20.5 c  21.2 6ف ع  
 c 21.6 b c  21.2 67 مدي 
 a 22.6 a b  24.7 60حر كش  

 22.9 22.9 عشةرة  لحر كش 
 22.4 21.9 صخؼ  لح سسم  لنيحم

 22.5 21.8 3غيب 
 CV  2.8 2.8 2.8%ط حنيحتةةبتؼ

 F 13.62 5.87 10.84 3.59يةحم 

 P  0.01 > 0.000 0.01 > 0.003 0.01 > 0.003 0.01 > 0.009 ةلبحيؿط

 ** ** ** ** Sig)حنخ ةم ل ر ؽ ط

L.S.D at 0.05 1.092 1.064 0.389 1.030 

 S.e)  0.509 0.496 0.190 0.503 لة أ  ل ةيس 
   0.01**  ل ر ؽ عيلةم  لحنخ ةم عخد حسب ى  -

c , b, a -    بربةب  لستةت ف  ب  يهي عم   نضهي  ل ن ب لةث وف  لستةت  لبػ  بشػبرؾ  لػرؼ   لػد عمػ
   0403عخد حسب ى حنخ ةم   ايؿ ة ة جد  ةخهي فر ؽ حنخ ةم

 Cooking timeم  ةب ير زحف  ل ه  -6
  دية ػػم لسػػتلم  للحػػس ,6660بػػر  ح حب سػػ  زحػػف  ل هػػ  لمسػػتةت  لحدر سػػم فػػ  ح يػػ  بػػؿ صػػخدؿ حػػي  ػػةف ط

كحي كيف ويصر زحف  ه  ف  ح ي  لر ف ه  لستلم  للحػس  60   دية م لستلم  لحر كش ,6360لب  ط 63درع زي 
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  6.010   مػػ) ط 1  دية ػػم  ةخحػػي و ػػ ؿ زحػػف  هػػ  كػػيف لسػػتلم  للحػػس كػػردي 66010ةضػػيً لةػػث  مػػ) طو 63درعػػ زي 
   6كحي ف   لجد ؿ ط دية م

فػ  كػت  لحػ ينةف كػيف ويصػر  ػػ ط  63 ح يرخم خبيئض  لحػ ينةفب خجػد وف زحػف  ل هػ  لسػتلم  للحػس  لػدرع زي   
  دية ػم حػف صػخؼ  لح سسػم  لنيحػم لبك ػير  كػيف ويصػر 30   ل  ط60  دية م حف  لصخؼ  لحلسف   ػ ط60   ل  ط63

   دية م حف عشةرة  لحر كش ب  ه  ةيصم بكخ ل جةم  يبصيدةم هيحم 30   ل  ط30وةضيً  ػ ط
 ج د فر ؽ حنخ ةم عيلةم  ةف  لستةت  لحدر سم ف  ص م زحف  ل ه  ف   ANOVA)و هر بلمةؿ  لب يةف ط 

ب لةػث  مػ) ويػؿ فػرؽ حنخػ ي عخػد P < 0.01 ) ط زحػف  ل هػ ؿ حنخػ ي عمػ   صػ م كت  لح ينةفب كحي و ػر  لح يػ   شػك
  لح يػػػػػػ   حنخ ةػػػػػػيً  x  وةضػػػػػػيً كػػػػػػيف و ػػػػػػر  لب يعػػػػػػؿ  ػػػػػػةف  لسػػػػػػتةت  ح يػػػػػػ   لزر عػػػػػػم ط لسػػػػػػتلم  0.749ط 0.05حسػػػػػػب ى 

 .  2كحي ف   لجد ؿ ط P < 0.01)ط 
 :ANOVA)وقع تل صندل وموقع حران ونتائج تحميل التباين )لمسلالات المدروسة في كل من م متوسطات زمن الطيي  - (8جدول )ال

حب س  زحف   سـ  لستلم  لح شرة
  ل ه 

  خدؿصبؿ  ط

حب س  زحف 
  ل ه 

  لر فط

 حنخ ةم
 و ر  لح ي 

 حنخ ةم و ر  لب يعؿ
  لح ي   xط لستلم 

   c 140.0 a 135.3 1كردي 
 a 125.0 c 150.7 33ج م  

 d 110.0 f 111.0 63درع زي 

 c 120.0 d 135.7 3.ل ر خ  

 b 115.0 e 140.3 6ف ع  

 b 120.0 d 140.7 67 مدي 
 a 135.0 b 151.0 60حر كش  

 140.0 160.3 عشةرة  لحر كش 

 130.0 140.3 صخؼ  لح سسم

 125.7 130.3 3غيب 

 CV   0.9 0.9 0.9%حنيحؿ  ةةبتؼط

 F 355.46 266.67 1515.27 148.21يةحم 

 P  0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 ةلبحيؿط

 ** ** ** ** Sig)حنخ ةم ل ر ؽ ط
L.S.D at 0.05 2.162 1.986 0.749 1.982 

 S.e)   1.008 0.926 0.366 0.968 لة أ  ل ةيس 

   0.01**  ل ر ؽ عيلةم  لحنخ ةم عخد حسب ى  -
d , c , b, a  -  ب e بf  بربةػب  لسػتةت فػ  ب  يهػي عمػ   نضػهي  لػ ن ب لةػث وف  لسػتةت  لبػ  بشػبرؾ

   0403عخد حسب ى حنخ ةم   لرؼ   لد عم   ايؿ ة ة جد  ةخهي فر ؽ حنخ ةم
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 % Swelling capacityيي مةم  ةخب يخم  -3
%  فػػ  سػػتلم 660 ي  ػػةف طب يةخػػت يي مةػػم  ةخب ػػيخ حػػي ةف  لسػػتةت  لحدر سػػم فػػ  ح يػػ  بػػؿ صػػخدؿ  بر  لػػت حػػ

 ةخحي بر  ح ح د ر  لزةيدة ف  لجـ  ل ذ ر فػ  ح يػ   63%  ف  ستلم  للحس درع زي 600 ل  ط 3. للحس ل ر خ  
  1%  ف  ستلم  للحس كردي613 ل  ط 6%  ف  ستلم  للحس ف ع 633لر ف  ةف ط
 60 حر كشػ  ة ف  لجػـ  ل ػذ ر لسػتلم  للحػسح د ر  لزةيدوف  ح يرخم يةـ يي مةم  ةخب يخ ف   لح ينةف ختل    

 لزةػػيدة لنشػػةرة  للحػػس  لحر كشػػ  فػػ  كػػت  لحػػ ينةف فػػ  كػػت  لحػػ ينةف  هػػ  وعمػػ  حػػف ح ػػد ر %  63740 لحخبة ػػم  مػػ) ط
   3%  ف  بؿ صخدؿ  لر ف عم   لب  ل  كحي ف   لجد ؿ ط60013%  ب ط6.340وةضيً لةث  م) ط

فػ    ؽ حنخ ةم عيلةم  ةف  لستةت  لحدر سم فػ  صػ م يي مةػم  ةخب ػيخ ج د فر  ANOVA) ةف بلمةؿ  لب يةف ط
 حنخ ةػػػػػيً وةضػػػػػيً عمػػػػػ  هػػػػػذا  لصػػػػػ م  لب يعػػػػػؿ  ػػػػػةف  لسػػػػػتلم   لح يػػػػػ   لح يػػػػػ   كػػػػػتً حػػػػػف كػػػػػت  لحػػػػػ ينةف كحػػػػػي كػػػػػيف بػػػػػأ ةر

    0.6ط م) حنيحؿ  ةةبتؼ    0.609ط 0.05عخد حسب ى ا ر  لح ي    مات يةحم ويؿ فرؽ حنخ ي  ،P < 0.01)ط 
 لمسلالات المدروسة في كل من موقع تل صندل متوسطات قابمية الانتفاخ  - (0جدول )ال

 :ANOVA)وموقع حران، ونتائج تحميل التباين ) 
  ةخب يخ حب س  يي مةم  سـ  لستلم  لح شرة

  خدؿصبؿ ط
 حب س  يي مةم

  لر فط  ةخب يخ
 حنخ ةم

 و ر  لح ي 
 حنخ ةم و ر  لب يعؿ

  لح ي   xط لستلم 
 f 163.0  a  122.0 1كردي 

 

 
 b 157.0  b  183.0 33ج م  

 a 150.0  c  200.0 63درع زي 

 g 150.0  c  110.0 3.ل ر خ  

 d 133.0  d  150.0 6ف ع  

 e 157.0  b  138.0 67 مدي 

 c 157.0  b  157.0 60حر كش  

 100.3 143.0 عشةرة  لحر كش 

 214.0 171.0 سسمصخؼ  لح  

 167.0 175.0 3غيب 
  CV   0.6 0.7 0.6%حنيحؿ  ةةبتؼط

 F 3588.50 281.86 11.31 1911.54يةحم 

 P  0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.002 0.01 > 0.000 ةلبحيؿط

 ** ** ** ** Sig)حنخ ةم ل ر ؽ ط

L.S.D at 0.05 1.621 1.751 0.609 1.612 

 S.e)   0.756 0.816 0.297 0.787 ةيس   لة أ  ل

   0.01**  ل ر ؽ عيلةم  لحنخ ةم عخد حسب ى  -

d , c , b, a -      ب e بf  بربةب  لستةت ف  ب  يهي عم   نضهي  ل ن ب لةث وف  لستةت  لب  بشبرؾ  لػرؼ   لػد عمػ   ايػؿ ة
   0403عخد حسب ى حنخ ةم  ة جد  ةخهي فر ؽ حنخ ةم

 
 % Hydration capacityم  لبحةام يي مة - .
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%   ةخحي بر  ح ح د ر 661  -603بر  ح ح د ر  لزةيدة ف   زف  ل ذ ر  ند  لخ    يلحي  ف  ح ي  بؿ صخدؿ  ةف ط
ب يةخػت ةيصػةم  لبحةػا لمسػتلم  ل  لػدة   %  فػ  ح يػ  لػر فب  666 -606 لزةيدة ف   زف  ل ذ ر  ند  لخ    يلحي   ةف ط

%  فػ  كػت  لحػ ينةفب 661 لزةيدة لهػي   مػ) طى ح ػد ر لةػث بسػي   33 عم  يسػب خي  سػتلم  للحػس ج مػ  ب يةف ح ي   لزر 
 ةتل  وف كيفم  لستةت  لحزر عم ف  ح ي  بؿ صخدؿ كيف فةهي ح د ر  لزةيدة فػ   زف  ل ػذ ر  نػد  لخ ػ   يلحػي  ودخػ  

  63ححي ه عمةا ف  ح ي  لر ف  يسب خي  ستلم  للحس درع زي 
لصػػ م يي مةػػم  لبحةػػا ل ػػذ ر  لسػػتةت  لحدر سػػم  جػػ د فػػر ؽ حنخ ةػػم عيلةػػم  ػػةف  ANOVA)بلمةػػؿ  لب ػػيةف ط ػػةف 

  لستةت  لحدر سم ف  ص م يي مةم  لبحةا ف  كؿ حف ح ي  بؿ صخدؿ  لر فب كحي و ر  لح ي   شكؿ حنخ ي
   يةحػم حنيحػؿ  0.697ط  0.05ب   مات يةحم ويؿ فػرؽ حنخػ ي عخػد حسػب ى P < 0.01)ف  ب يةف هذا  لص م ط 

   . ب كحي ف   لجد ؿ ط0.340   كيف  لة أ  ل ةيس  ط(1 ةةبتؼ 
 لمسلالات المدروسة في كل من موقع تل صندل  متوسطات قابمية التميو  - (4جدول )ال

 :ANOVA)وموقع حران، ونتائج تحميل التباين )
 حب س  يي مةم  لبحةا  سـ  لستلم  لح شرة

  خدؿصبؿ ط
حب س  يي مةم 

  لر فط لبحةا 
 حنخ ةم

 و ر  لح ي 
 حنخ ةم و ر  لب يعؿ

  لح ي   xط لستلم 
 d 113.0 c 106.0 1كردي 

 
 

 a 116.0 b 116.0 33ج م  

 d 102.0 e 106.0 63درع زي 

 c 115.0 b 109.0 3.ل ر خ  

 e 119.0 a 103.0 6ف ع  

 c 111.0 d 109.0 67 مدي 

 b 117.0 b 113.0 60حر كش  

 101.3 104.0 عشةرة  لحر كش 

 119.0 114.7 صخؼ  لح سسم

 125.0 109.0 3غيب 
 CV   1.0 1.0 1.0%ط حنيحؿ  ةةبتؼ

 F 52.00 73.67 169.59 49.35يةحم 

 P  0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 ةلبحيؿط
 ** ** ** ** Sig)حنخ ةم ل ر ؽ ط

L.S.D at 0.05 1.872 1.986 0.697 1.843 

 S.e)   0.873 0.926 0.340 0.900 لة أ  ل ةيس  

   0.01**  ل ر ؽ عيلةم  لحنخ ةم عخد حسب ى  -

d , c , b, a -       ,  e  بربةب  لستةت ف  ب  يهي عم   نضػهي  لػ ن ب لةػث وف  لسػتةت  لبػ  بشػبرؾ  لػرؼ   لػد عمػ   ايػؿ ة
   0403عخد حسب ى حنخ ةم  جد  ةخهي فر ؽ حنخ ةمة  
 
 seed weight/g 100    غم /  زف  لحيئم  ذرة-3
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لحرب ػم  ا لػ  فػ  هػذا  لصػ م فػ  كػت  لحػ ينةف لةػث  مػ) حب سػ   زف  لحيئػم  ػذرة لهػي   1  لبمت ستلم  لكردي
 لحرب ػم  اةةػرة فػ   6 للحػس  ل ػ ع غ ف  ح ي  لر فب  ةخحي  لبمت سػتلم   43..غ ف  ح ي  بؿ صخدؿ  ط  .24.ط

غ   (17.7  غ فػ  ح يػ  بػؿ صػخدؿ  6641لهي ط هذا  لص م ف  كت  لح ينةف وةضيًب لةث  م) حب س   زف  لحيئم  ذرة
   3ف  ح ي  لر ف كحي ف   لجد ؿ ط

ئم  ذرة  ج د فر ؽ عيلةم  لحنخ ةم  ةف  لستةت  لحدر سم ف  ص م  زف  لحي ANOVA)و هر بلمةؿ  لب يةف ط
  ماػت يةحػم  P < 0.01)غ ف  كتً حف ح ي  بؿ صخدؿ  لر فب كحي و ر  لح ي   شكؿ حنخ ي ف  ب يةف هػذا  لصػ م ط /

        (0.8    يةحم حنيحؿ  ةةبتؼ  0.1681ط 0.05ويؿ فرؽ حنخ ي عخد حسب ى 
 تل صندل  لمسلالات المدروسة في كل من موقع غ  / متوسطات وزن المائة بذرة - (5جدول )ال

 :ANOVA)وموقع حران، ونتائج تحميل التباين )
 حب س   سـ  لستلم  لح شرة

 غ /  زف  لحيئم  ذرة
  بؿ صخدؿط

 حب س 
 غ /  زف  لحيئم  ذرة

  لر فط

 حنخ ةم
 و ر  لح ي 

 حنخ ةم و ر  لب يعؿ
  لح ي   xط لستلم 

 a 44.3 a 48.4 1كردي 

 
 

 c 38.1 c 38.2 33ج م  

 e 22. 5 e 24.4 63درع زي 

 d 31. 8 d 32.4 3.ل ر خ  

 f 17.7 f 19.6 6ف ع  

 b 31.8 d 40.5 67 مدي 
 b 39.0 b 40.3 60حر كش  

 37.6 38.4 عشةرة  لحر كش 

 42.1 42.2 صخؼ  لح سسم

 26.4 28.2 3غيب 

 CV   0.9 0.6 0.8%حنيحؿ  ةةبتؼط

 F 3036.62 6349.40 1059.67 187.48يةحم 

 P  0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 0.01 > 0.000 ةلبحيؿط

 ** ** ** ** Sig)حنخ ةم ل ر ؽ ط

L.S.D at 0.05 0.5525 0.3585 0.1681 0.4448 

 S.e)   0.2576 0.1671 0.0821 0.2171 لة أ  ل ةيس  

   0.01**  ل ر ؽ عيلةم  لحنخ ةم عخد حسب ى  -

d  , c , b, a -       ,  e بf  بربةب  لستةت ف  ب  يهي عم   نضهي  ل ن ب لةث وف  لستةت  لب  بشػبرؾ  لػرؼ   لػد عمػ   ايػؿ
   0403عخد حسب ى حنخ ةم  ة ة جد  ةخهي فر ؽ حنخ ةم

 
 در سم عتييت  ةرب ي   ةف  لص يت  لحدر سمم -
 حلب ى  ل ذ ر ةف عتيم  رب ي   ةجي   حنخ ي   ج د ةخت در سم عتييت  ةرب ي   ةف  لص يت  لحدر سم  
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  عمػ  r = 0.34ط  بr = 0.30 كتً حف زحػف  ل هػ    زف  لحيئػم  ػذرة لةػث  مػ) حنيحػؿ  ةرب ػي  ط حف  ل ر بةف
  يي مةػم  ةخب ػيخ حلب ى  ل ذ ر حف  ل ػر بةف عيل   لحنخ ةم  ةف يً  ب كحي كيف  ةرب ي   ةجي ة 1كحي ف   لجد ؿ ط  لب  ل  

   r = 0.6) ةف  زف  لحيئم  ذرة  زحف  ل ه  ط كذلؾ  r = 0.46)ط
وةضيً عتييت  ةرب ي   ةف حلب ى  ل ذ ر حػف  ل ػر بةف   نػ    Singh et al.,1993)درس ط  ف  هذ   لحجيؿ

 ل ػذ ر غةػر حنخػ ي  ػةف حلبػ ى    لص يت  اخبيجةم   ل يهرةم   ل ةخ ل جةم لندة ستةت حف  للحسب ف جد وف  ةرب ػي
حف  ل ر بةف%  كؿ  حف عدد  اةيـ لب   ازهيرب عدد  اةيـ لب   لخضضب  رب يع  لخ يت/ سـب عدد  ل ر ف ف   لخ يتب 
عدد  ل ذ ر ف   ل رفب  لامم  للة ةم / غب غمم  لخ يت حف  ل ذ ر/ غب  عدد  لب رعيت  لرئةسم   ل يخ ةم ف  كت  لنر بةف 

 رب ػي  حنخػػ ي  ػةف حلبػػ ى  ل ػذ ر حػف  ل ػػر بةف%   زف  لحيئػم  ػذرة/غ فػػ   لنػر ة  لر ةنةػػم   لر ةنةػم   لشػب ةمب  ةخحػػي  جػد
  ف   

 :يبين علاقات الارتباط بين الصفات المدروسة ودرجة معنويتيا -(6جدول رقم )ال
 يي مةم  ةخب يخ يي مةم  لبحةا زحف  ل ه  حف  ل ر بةف حلب ى  ل ذ ر  لص م  لحدر سم

    0.306* زحف  ل ه 

P 0.049  ةلبحيؿ    

   0.145 0.112 يي مةم  لبحةا

P 0.36 0.48  ةلبحيؿ .  

  0.078 0.081- 0.463** يي مةم  ةخب يخ

P 0.622 0.609 0.002  ةلبحيؿ . 

 0.086- 0.226 0.60** 0.344*  زف  لحيئم  ذرة /غ

P 0.586 0.15 0.00 0.026  ةلبحيؿ 

 0403سب ى *  ةرب ي  حنخ ي عخد ح
 0406** ةرب ي  عيل   لحنخ ةم عخد حسب ى 

 Cooking Qualityخ عةم  ل ه  ط ةةب ير ت  لحذ يةم   -1
ستةت حلمةم حخبة م حزر عم ف  ح يػ  بػؿ صػخدؿ  .لػ    ل فب ر ئلمب ي  ـب  نـ ط وجرةت  ةةب ير ت  لحذ يةم

 ب 3 لحذ يةم لصخؼ لحس حلسف طغيب يلة  سهي   بحت ح يرخب 67ب  مدي 6ب ف ع  60ب حر كش 3.ل ر خ  م  ه 
  7طلةث ةن    لجد ؿ  بيً شةص  66ط  صخؼ  لح سسم  لنيحم اك ير  ل ذ ر ط ل مدي ب  ذلؾ حف ي ؿ فرةؽ حك ف حف

   لمستلم  لحةب رة  لخهيئ  حجح ع  ل م  للص ؿ عم   لحب س   عم  ة  ر  ستلمعف  ل ر   ت  لحأة ذة لكؿ فكرة 
 :45تقييم أعضاء الفريق المتخصص لمصفات المختبرة لسلالة الحمص حوراني  -(7) جدول رقمال

  لحب س  66 66 60 6 2 7 1 3 . 3 6 6  لص م  لحدر سم
 Color or Appearance 5 5 4 4 5 3 5 4 5 4 4 3 4.3  لم ف و   لح هر

 Smell 4 5 4 4 3 4 5 4 3 4 4 4 4.0 لر ئلم 

 Texture 4 5 3 4 5 4 5 5 4 4 3 4 4.2 ل   ـ

 Taste 5 4 3 5 5 4 4 5 4 3 4 4 4.1 ل نـ 

 16.6  لخهيئ  لحجح ع 

 لحجحػ ع  لخهػيئ  لكػؿ سػتلم كحػي    ب سػ يتلحلكؿ ستلم  لسػ ت   ةب ير ت  لحذ يةمسجةؿ  ةبـ ب  ل رة م   خ س
    2 لجد ؿ ط ف 

 تبرة  لمسلالات المدروسة:(: متوسطات تقييم أعضاء الفريق المتخصص لمصفات المخ8جدول )ال
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 و   لستلم  لصخؼ
 

  لص م  لحدر سم

ستلم  للحس 
 60حر كش 

ستلم  للحس 
 67 مدي 

ستلم  للحس 
 6ف ع  

 لصخؼ  لحلسف 
 3غيب 

صخؼ  لح سسم 
  لنيحم

 2.0 3.0 2.4 3.9 4.0 حب س   لم ف

 2.0 3.2 2.8 3.3 3.1 حب س   لر ئلم

 2.0 2.8 2.2 3.4 4.0 حب س   ل   ـ

 2.0 3.6 2.3 3.5 4.1 حب س   ل نـ

 8.0 12.6 9.7 14.1 15.2  لحجح ع  لخهيئ 

 
 افضػػؿ ب بمبهػػي هػػ   3.  ةخػػت در سػػم  ةةب ػػير ت  لحذ يةػػم لهػػذا  لسػػتةت  لحخبة ػػم وف سػػتلم  للحػػس لػػ ر خ 

ةت  للحػػػس وةػػػرى كيخػػػت سػػػت ب حػػػف جهػػػم  6 وةةػػػرً  سػػػتلم  للحػػػس فػػػ ع 67 ػػػـ  ل مػػػدي  60سػػتلم  للحػػػس حر كشػػػ  
حػػػف لةػػػث  لصػػػ يت  لحذ يةػػػم  3وفضػػػؿ حػػػف  لصػػػخؼ  لحلسػػػف غػػػيب 67ب   ل مػػػدي 60ب  للحػػػس حر كشػػػ  3.لػػػ ر خ  

  لحةب رةب  كيخت  لستةت  ار    لحدر سم وفضؿ حف صخؼ  لح سسم  لنيحم اك ير  ل ذ ر  
سػتةت  لح شػرة  فم ػد  بضػ   حف ةتؿ حيب دـ حف  سبنر  لخبيئض در سم  لةػ  س  لخ عةػم   لبكخ ل جةػم لهػذا  ل

غ  م  لبحةػا%ب   زف  لحيئػم  ػذرة /جمةيً ب يةف ص يت حلب ى  ل ذ رحف  ل ر بةف%ب زحف  ل هػ ب يي مةػم  ةخب ػيخ%ب يي مةػ
حنخ ي   ضػ ب لمستةت  لحدر سم ضحف  لح ي   ل  لدب كحي و ر  ةبتؼ حخ  م  لزر عم ف  ب يةف هذا  لص يت  شكؿ 

 ةةبتفػػيت بةضػػ  لبػػأ ةر حشػػبرؾ لكػؿ  حػػف  لبركةػػب  لػػ ر    لمسػػتلم  لحدر سػػم   لباةػػر ت  ل ةئةػػم  وف هػػذاححػي ةػػدؿ عمػػ  
  لحلة م 

كحػػػي  ةخػػػت هػػػذا  لدر سػػػم  حكيخةػػػم  خبةػػػيب سػػػتةت ذ ت ةػػػ  س خ عةػػػم  بكخ ل جةػػػم وفضػػػؿ حػػػف ةػػػ  س  لصػػػخؼ 
لػدب  ذ خجػد وف  لةػ  س  لحذ يةػم  لحلسف  ةيصمً وف  ن  هذا  لستةت  لب ت عم  وك ػر حػف صػ م حرغ  ػم  ػاف    

وفضػؿ حػف ةػ  س  لصػخؼ  لحلسػفب كحػي وف حلبػ ى  ل ػذ ر حػف  ل ػر بةف%   زف  لحيئػم  60لستلم  للحس  لحر كش 
فب كػذلؾ  احػر كػيف زحػف حػف  لصػخؼ  لحلسػف فػ  كػت  لحػ ينة 33  لج مػ   60وعم  فػ  سػتلب   لحر كشػ  غ   ذرة /

نةفب دية ػم فػ  كػت  لحػ ي  60 -63طخبة ػم ويصػر حػف  لصػخؼ  لحلسػف  لػ  ل   لح63 ستلم  للحس درع زيل ه  ل 
وةضػػػيً وفضػػػؿ  لسػػػتةت فػػػ  يي مةػػػم  ةخب ػػػيخ لةػػػث ز د لجػػػـ  ل ػػػذ ر فةهػػػي  نػػػد  لخ ػػػ   63 كحػػػي كيخػػػت سػػػتلم  لػػػدرع زي

 ضيً  ف  بؿ صخدؿ وة  %6346ط  حلب ى  ر بةف عيؿ  ف  ح ي  بؿ صخدؿب  ضيفمً لبحةز  ذ رهي   %600ط ح د ر
عشػةرة حػف  لخ عةػم   لبكخ ل جةػم كيخػت وفضػؿ فػ  ة  صػهي  60ستلم  للحس حر كشػ   د حف  اشيرة  ل  وف  ة

   ةخحػػػي كػػػيف %6.47ط 60حر كشػػػ  ل مػػػ) حلبػػػ ى  ل ػػػذ ر حػػػف  ل ػػػر بةف فػػػ  سػػػتلم  م ػػػدف للحػػػس  لحر كشػػػ   اصػػػمةمب 
كػػيف    ب % لحلبػػ ى  ل ػػر بةف742لبلسػػةف  ةسػػي ي ط  يلبػػيل  فػػإف ح ػػد ر  لزةػػيدة % ط   عشػػةرة  لحر كشػػ     فػػ%6 66ط

  يلبيل   حف عشةرة  لحر كش   ذلؾ ف  ح ي  بؿ صخدؿ 60ف  ستلم  لحر كش  دييئؽ  60طويصر  ل  ل  زحف  ل ه  
 60لسػػػتلم  للحػػػس حر كشػػػ  يي مةػػػم  ةخب ػػػيخ  ماػػػتحػػػف جهػػػم  وةػػػرى      %342ح ػػػد ر  لبلسػػػةف لهػػػذا  لصػػػ م ةسػػػي ي ط

بػؿ صػخدؿ  لػر ف حػ ين   فػ  لنشػةرة  لحر كشػ  %  60013%  ب ط6.340ط  ةخحػي كيخػت لح ينةف %  ف  كت 63740ط
غ  / وفضؿ حف عشةرة  لحر كش  ف  ص م يي مةم  لبحةا%   زف  لحيئم  ذرة 60 كحي كيخت ستلم  لحر كش  عم   لب  ل  

حػػف عشػػةرة  لحخبة ػػم  ةػ  س وفضػػؿ  60سػ ب  حبةػػيز سػػتلم  للحػس  لحر كشػػ   ةحكػػف ب سػػةر  وةضػيً  فػ  كػػت  لحػػ ينةف
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حػػف ةػػتؿ عحمةػػم  ةخبةػػيب فػػ  ة  صػػهي لبجػػيخس  صػػمت لدرجػػم وك ػػر حػػف  لخ ػػي ة    لكػػ ف هػػذا  لسػػتلم خ ػػر ً   لحر كشػػ 
   اصمةم  لحر كش عشةرة ح   ح يرخمً 

 زف   رب ػػي   ةجػػي   عػػيل   لحنخ ةػػم  ػػةف ةخػػت در سػػم عتيػػيت  ةرب ػػي   ػػةف  لصػػ يت  لحدر سػػم  جػػ د عتيػػم    
ب  ب سػر عتيػم  ةرب ػي  هػذا سػ ب بحةػز سػتلم r = 0.60)زحف  ل ه  لةث  م) حنيحؿ  ةرب ػي  ط   ؿ   لحيئم  ذرة  

 أيصػر   ف  لر ف غ6643غ ف  بؿ صخدؿ  .6.4ذ ت  زف  لحيئم  ذرة  لحخة   ف   لح ينةف ط 63 للحس درع زي 
 .زحف ةزـ لم ه  ف  كت  لح ينةف
 ةنػػ د ح يرخػػمً  يلسػػتةت  لحدر سػػمب لنيحػػم اك ػػير  ل ػػذ ر  ةػػ  س حذ يةػػم ويػػؿ جػػ دة   بصػػؼ صػػخؼ  لح سسػػم  

 لػ ف  خػ   وسػ د هػذ   لصػخؼ ذ تحػف  ػذ ر   %63ط  شكؿ رئةس  لكػ فلهذ   لصخؼ  لة  س  لحذ يةم   خة ي س ب 
   ه حيةنرؼ  يل ذرة  لنج ز  ط

 ب ػ ةـ  Kaur et al. , 2005)شػي همب ف ػد يػيـ طب  ف ت  ن  خبيئض هذا  لدر سػم حػ  خبػيئض عػدة در سػيت وةػرى ح
لةػػث حػػف  ,L-550  ( GL-769, PDG-4, PDG-3, GPF-2,PBG-1 ػػذ ر سػػبم  ػػرز حػػف  للحػػس  هػػ  ط

  زف  لجػػـ  ل ػػذ رب زحػػف  ل هػػ ب يي مةػػم  لبحةػػا%ب يي مةػػم  ةخب ػػيخ%ب ةػػ  س  ل ػػ  ـ ة  صػػهي  لخ عةػػم   لبكخ ل جةػػم ط

Texture   ةف  ل رز  لحدر سم فػ   لةػ  س  لخ عةػم   لحذ يةػم  زحػف  ل هػ ب  و هػرت  لدر سػم ب يةخيت ك ةرة  ب   جد 
 ػػأف هخػػيؾ عتيػػم  رب ػػي   ةجػػي    ػػةف  زف  ل ػػذ ر  زحػػف  ل هػػ  حػػف جهػػم   ػػةف زحػػف  ل هػػ    كػػؿ  حػػف يي مةػػم  لبحةػػا% 

 هػ  لهػي و ػ ؿب  يي مةػم وعمػ  كػيف زحػف  ل ريف  ل رز  لبػ  بحةػزت  ػ زف  ػذ  يي مةم  ةخب يخ% حف جهم  وةرىب لةث 
  ة  س حذ يةم سةئم ح يرخمً  يل رز  اةرى  لحدر سم  L-550) لبحةا%  يي مةم  ةخب يخ% لهي وعم ب   حبيز  ل ر ز ط

حف  ل ػر بةف  ػيةبتؼ  ػر ز  للحػس  لحػزر ع طكػي  ل  وـ دةػزي ب فمػدى در سػم  لةػ  س ةةبمؼ حلب ى  ل ذ ر   
  ػػػػػػػػػػػػػػػػػػرز حلسػػػػػػػػػػػػػػػػػػخم حػػػػػػػػػػػػػػػػػػف  للحػػػػػػػػػػػػػػػػػػس  لكػػػػػػػػػػػػػػػػػػي  ل    لػػػػػػػػػػػػػػػػػػدةزيب  جػػػػػػػػػػػػػػػػػػد ل ةزة كةحةيئةػػػػػػػػػػػػػػػػػػم   لخ عةػػػػػػػػػػػػػػػػػػم لةحسػػػػػػػػػػػػػػػػػػم 

 1995)  Khan et al. ,  غب  61 للحػس  لكػي  ل   حبػيزت  ك ػر لجػـ  ل ػذرة  كػيف  زف  لحيئػم  ػذرة لهػي  وف  ػرز
دية ػػػػم  ةخحػػػػي  بصػػػػ ت  66342%ب  حب سػػػػ  زحػػػػف  ل هػػػػ  661%ب يي مةػػػػم  لبحةػػػػا .634حلبػػػػ ى  ل ػػػػذ ر حػػػػف  ل ػػػػر بةف 
%ب يي مةػم .6.4حف  ل ر بةف غر ـب حلب ى  ل ذ ر 66رة لهي  زف  لحيئم  ذ كيف ـ  ل ذرةب  رز للحس  لدةزي  صار لج

 ط /غ  يي مةم  لبحةا%  رب ي   ةجي    ةف  زف  ل ذ ردية م  كحي  جد  66.43زحف  ل ه   %ب  كيف حب س 661 لبحةا 
(r = 0.48 ضيفم  ةكر  خػ صػرت يت  لصػ دة ـ ي ػؿ عحمةػم  ل هػ  يػد يب   ةف وف عحمةم خ    ل ذ ر  يلحي     ؿ  لمةؿ    

 جػ د   ل ػيل ةف دية ػم ل ػرز  للحػس  لػدةزيب  لػـ ةػذكر 63  ل   دية م ل رز للحس  لكػي .3ص   ول ه  لب  زحف  
   و ر اضيفم  ةكر  خيت  لص دة ـ عم   لة  س  لحذ يةم

حػػف  ػػرز للحس  لحزر عػػم فػػ   لمةػػ  س  لحذ يةػػم   لخ عةػػم  زحػػف  ل هػػ  لنػػدة   ػػذ ر حخ  عػػم  فػػ  در سػػم  وةػػرى
ةحس ح  ي   ةئةم حةبم م حف بركةيب  جدت فر ييت حنخ ةم  ةف  لح  ي  لص يت  زف  لحيئم  ذرة /غ  لجـ  ل ذرة  يي مةػم 
 لبحةػػا%  يي مةػػم  ةخب ػػيخ%  زحػػف  ل هػػ   ةخحػػي كيخػػت  ل ر يػػيت غةػػر حنخ ةػػم  ػػةف  ل ػػرزب  كػػذلؾ يصػػرت عحمةػػم خ ػػ  

ضػػػػػػػػػػػػػػػػػػػيفم    ةكر  خػػػػػػػػػػػػػػػػػػػيت  لصػػػػػػػػػػػػػػػػػػػ دة ـ  كم رةػػػػػػػػػػػػػػػػػػػد  لصػػػػػػػػػػػػػػػػػػػ دة ـ حػػػػػػػػػػػػػػػػػػػف زحػػػػػػػػػػػػػػػػػػػف  ل هػػػػػػػػػػػػػػػػػػػ  ل ػػػػػػػػػػػػػػػػػػػذ ر  يلحػػػػػػػػػػػػػػػػػػػي     
   جػ د  رب ػي   ةجػي    ػةف Singh et al., 1986وةػرى ط   ةخػت در سػم     Coskuner and Karababa, 2003ط 

  ل ه   لجـ  ل ذرة زحف 
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للحػػس حػػف   يً  ػػخبةح  ً  ػػر ز  66  لةػػ  س  لخ عةػػم   لبكخ ل جةػػم لػػػ بػػـ ب ةػػةـ  لبخػػ ع  لػػ ر    فػػ ب  فػػ  در سػػم  حشػػي هم
ف  حن ـ ة  صهي  لخ عةم   لبكخ ل جةمب   شكؿ رئةسػ  فػ   زف  ب يةخمحجح عيت ح 7 ةخت  لدر سم  ج د ب  يد  لحزر ع

  %يي مةم  ةخب يخ  ب %  لحيئم  ذرة  لجيفم   لحخ  عمب لجـ  ل ذرة  ند  لخ  ب يي مةم  لبحةا
ةػػ  س خ عةػػم   بحبػػيز ػػر حض  لبر ةػػم ةخبةػػيب  رز  فػػ   ل ػػرزهػػذا  يبػػرح  ل ػػيل  ف  ةسػػب يدة حػػف ةػػ  س  نػػ    

   (Agrawal et al., 2003  ح ضمم لمحسبهمؾ
بحةػػز  نػػ  هػػذا ح يرخػػم  لسػػتةت  لسػػ    لحخبة ػػم  لخبػػيئض  لبػػ  لصػػمخي عمةهػػي عخػػد بلمةػػؿ    ةػػتؿ ةبضػػ  لخػػي حػػف

ححػػي ة ضػػ  وهحةػػم ب  يرخػػم لحسػػبةدحم فػػ   لح صػػخيؼعػػف  ا   ػػ ن  صػػ يبهي 60   لحر كشػػ  63ع زي  لسػػتةت ط لػػدر 
 لحةبم ػم  لهيدفػم لبلسػةف  نػ   لصػ يت  لخ عةػم   لبكخ ل جةػم   بسػهةتً  ةػم  سبةد ـ هذا  لستةت كا ي  ف   ػر حض  لبر 

لب صػػةؼ  لسػػتةت  لحدر سػػم فم ػػد يحخػػي  ػػإدر ج  لسػػتةت  لبػػ   حبػػيزت  ةػػ  س خ عةػػم  بكخ ل جةػػم ح ضػػمم فػػ  جػػد ؿ 
     6ةيس ط

 السلالات المدروسة التي امتازت بخواص نوعية أو تكنولوجية مفضمة في أحد الموقعين أو كمييما. –( 9جدول )ال
  سـ  لستلم  لح شرة  لحبحةزة  ص م خ عةم و  بكخ ل جةم حنةخم  لص م  لحدر سم

 ح ي  لر ف ح ي  بؿ صخدؿ
حف  ل ذ ر حلب ى  حب س 

  اعم   ل ر بةف%
 60بحةزت  ا ستلم حر كش  

 % 6.47ط  م)لةث 
 33بحةزت  ا ستلم ج م  

 % 63ط لةث  م)
 63ستلم  لدرع زي  حب س  زحف  ل ه   ايصر

   دية م666  م)ط
 63ستلم  لدرع زي 

    دية م660  م)ط
 حب س  يي مةم  لبحةا  اعم 

 
 33ستلم  للحس ج م  

 ح د ر  لزةيدة ف   زف  ل ذ ر
  661ط%

 60ستلم  للحس حر كش  
زةيدة ف   زف  ل ذ ر ح د ر  ل

 %  667ط
 63ستلم  لدرع زي  حب س  يي مةم  ةخب يخ  اعم 

 % 600ط  لزةيدة ف  لجـ  ل ذ رح د ر 
 1ستلم  لكردي 

 % 613 لزةيدة ف  لجـ  ل ذ رطح د ر 
حب س    زف  لحيئم  ذرة/غ 

  اعم 
 1ستلم  لكردي 

  .24.لةث  م)  ط
 1ستلم  لكردي 

  43..لةث  م) ط
 س   ةةب ير ت  لحذ يةم حب

  افضؿ
 3.ستلم  للحس ل ر خ  

  6111ط  حجح ع   نـه   افضؿ ف   لة  س  لحذ يةم طل فب ر ئلمب ي  ـب 
  6356ط  حجح ع 60بمبهي ستلم  للحس حر كش  

 
ؼ   ةػبت  لسػتةت  لحدر سػم  ةبتؼ ةحكف ب سةر س ب   يت  ن   لص يت  ف   لح ينةف  بأ ر  نضهي  ل  

 حػػف  م لكػػؿ ح يػػ ب ةػػ ل ػػر ؼ  ل ةئةت   و ػػر  لب يعػػؿ  ػػةف  لسػػت ضػػيفمً  لػػ    لنشػيئر  لبػػ   خبة ػػت حخهػػي هػػذا  لسػػتةتب
عػػدد ك ةػػر حػػف   هػػيةػػبلكـ كحةػػم صػػ م  حػػ تً  ب فصػػ م  زف  لحيئػػم  ػػذرةجهػػم  وةػػرى  ةػػبتؼ   ةنػػم ب رةػػث هػػذا  لصػػ يت

عػدد  حخهػي حلبػ ى  ل ػذ ر حػف  ل ػر بةف  يلصػ يت  لخ عةػم   ةخحػي ةػبلكـ Minor Genes لح ر ػيت ذ ت  ا ػر  لصػاةر 
     6662ط غز ؿ  آةر فب   Major Genesحلد د حف  لح ر يت ذ ت  ا ر  لك ةر 
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 الاستنتاجات والتوصيات:

 ةخػػت  لدر سػػم  جػػ د فػػر ؽ حنخ ةػػم عيلةػػم  ػػةف  لسػػتةت  لحةب ػػرة فػػ  كيفػػم  لصػػ يت  لحدر سػػم ضػػحف  لح يػػ   -
  P < 0.01)ب كحي و ر  لح ي   شكؿ عيل   لحنخ ةم ف  ب يةف هذا  لص يت وةضيً طP < 0.01) ل  لدط

%  فػ  ح يػ  بػؿ 6.47 لحخبة ػم  ػأعم  خسػ م لحلبػ ى  ل ػذ رحف  ل ػر بةف ط 60بحةزت سػتلم  للحػس حر كشػ  -
حدر سػػم فػػ   لةػػ  س  لبمػػت  لحرب ػػم  ل يخةػػم  ػػةف  لسػػتةت  ل  %  667صػػخدؿ    ي مةػػم  لبحةػػا  اعمػػ  فػػ  ح يػػ  لػػر ف ط

حػػف عشػػةرة  لحر كشػػ   كحػػي كيخػػت وفضػػؿ فػػ  ة  صػػهي  لخ عةػػم   لبكخ ل جةػػم    6346 لحذ يةػػم لةػػث  مػػ)  لحب سػػ  لهػػي ط
   اصمةم
لةػػث   هػػ   ػةف  لسػػتةت   اصػخيؼ  لحدر سػػمب لحخبة ػم  أيصػػر زحػف  63 سػػتلم  للحػس درعػػ زي  حبػيزت -

كػػت  لحػػ ينةفب فكيخػػت  ػػذلؾ ويصػػر حػػف  لصػػخؼ  لحلسػػف  صػػخؼ  لح سسػػم دية ػػم ب رة ػػيً فػػ   660ل هػػ  مػػ) فةهػػي زحػػف  
  دية مب كحي كيخت ستلم  للحس  لػدرع زي 30 -63 لنيحم لبك ير  عشةرة  لحر كش   اصمةم  ػزحف  ه  بر  ح  ةف ط

 ي  بؿ صخدؿ % ف  ح  600وفضؿ  لستةت وةضيً ف  يي مةم  ةخب يخ لةث ز د لجـ  ل ذ ر فةهي  ند  لخ    ح د ر 63
 كػؿ حػف زحػف  ل هػ    زف  حلب ى  ل ذ رحف  ل ػر بةف% ةخت  لدر سم  ج د عتيم  رب ي   ةجي   حنخ ي  ةف  -

عػػيل   يً   عمػػ   لبػػ  ل ب كحػػي كػػيف  ةرب ػػي   ةجي ةػػr = 0.34 بطr = 0.30 لحيئػػم  ػػذرة /غ لةػػث  مػػ) حنيحػػؿ  ةرب ػػي  ط
عػيل   لحنخ ةػم  ػةف  يً    ةخحػي كػيف  ةرب ػي   ةجي ةػr = 0.46)ةػم  ةخب ػيخ ط يي م حلب ى  ل ذ رحف  ل ػر بةف%  لحنخ ةم  ةف

    r = 0.60)/غ  زحف  ل ه  لةث  م) حنيحؿ  ةرب ي  ط  زف  لحيئم  ذرة
ه  وفضػؿ  لسػتةت  ار ػ   لحدر سػم فػ   لةػ  س  لحذ يةػم طلػ فب ر ئلػمب  3.كيخت ستلم  للحس ل ر خ   -

ت  ار    لحدر سم وفضؿ حف صخؼ  لح سسػم  لنيحػم اك ػير  ل ػذ ر  لػذي  بصػؼ  ةػ  س ي  ـب خكهم ب  كيخت  لستة
 حذ يةم سةئم  

ؼ د ػي  فػ   ػر حض بر ةػم بهػا سػبةد ـ  لسػتةت  لبػ  يحخػي  بلمةمهػي كفإخخػي خ صػ   أهحةػم  ف  خهيةم هذا  لدر سمب 
عػػػف  ل لػػػث ضػػػحف  ل ػػػرز  لحلمةػػػم  حبي نػػػم  هػػػذا  لسػػػتةتب لبػػػ  ب  يػػػت  هػػػي  لصػػػ يت  لخ عةػػػم   لبكخ ل جةػػػم لبلسػػػةف 

 جهػػيد ت  ا صػػ يت  لح ي حػػمو   ب  كحةػػموةػػرى خ عةػػم و صػػ يت  ة ػػت حخهػػيعمػػ   لنشػػيئر  لبػػ   خب سػػتةت جدةػػدة بب ػػ ؽ
 لةيئةم  لةيئةم و ة  
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