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 الممخّص  

                                                                                                                 
% 65.4± 6.54, أنّهػا تحتػاع علػل طللػّ   عينػ  نػف وػ ار طلوطػيح ط حنػر طل انلػ77لقد أظهرت نتائج تحليػؿ    
% اطل رواهيػػدرطت 6572± 20567% اط ليػػاؼ65.2±.75% اطلرنػػاد 6566±  77%, اطلوػػراتيف 6524± 76502اطلزيػػت 

 :طل ال ػػػػػػػػػػػياـ طلعناصػػػػػػػػػػػر طلنعدنيػػػػػػػػػػػ  طلرئي ػػػػػػػػػػػ   ػػػػػػػػػػػ  لػػػػػػػػػػػ  طلوػػػػػػػػػػػ ار ه%. نػػػػػػػػػػػا أظهػػػػػػػػػػػرت طلنتػػػػػػػػػػػائج أفّ 656±65.2.
 (.26 ±056 ( ) 52..± .62.( اطلفا ػػػػػػػػػػػػػفار) 252.± 466( اطلواتا ػػػػػػػػػػػػػياـ  ( اطلحديػػػػػػػػػػػػػد 750.± 2.2( اطلنغنيزيػػػػػػػػػػػػػاـ
ارقػػػـ  656666±  56262.غ.  نػػػا أا ػػػحت نتػػػائج تحليػػػؿ طلليويػػػدطت أفّ نعانػػػؿ ط ن  ػػػار 66.( نلػػػ  /50.± 754.)

%  يهػػػا. اقػػػد أظهػػػرت نتػػػائج 65.2± 57.ان ػػػو  طلفا ػػػفالويدطت  2562±72572.طلػػػرقـ طليػػػادعا  .657±654..طلتصػػػوف
 % أحنا ػػػػػػػػػاش دهنيػػػػػػػػػ  ن ػػػػػػػػػوع  20,25طلتحليػػػػػػػػػؿ طل رانػػػػػػػػػاتايرط   لاحنػػػػػػػػػاض طلدهنيػػػػػػػػػ  أفّ طلزيػػػػػػػػػت يحتػػػػػػػػػاع علػػػػػػػػػل  

يػػػػديؾ %, ثػػػػـ حنػػػػض طللاريػػػػؾ اطلنيري ػػػػتيؾ اط رط 65.7± .25حنػػػػض طل ػػػػتياريؾ  ه%, ايليػػػػ.657± 50..)طلوالنيتيػػػػؾ 
% أحنا ػػاش دهنيػػ  ييرن ػػوع ) طللينالييػػؾ هػػا طلحنػػض طلػػرئيس  ػػ  79,75% ل ػػؿ ننهػػا(, ا.ون ػػ  صػػغيرل تقػػؿ عػػف 

%, ثػـ طللينالينيػؾ اطلوالنيتالييػؾ اطلجادالييػؾ ونتا ػط يقػؿ .654± .5..ط الييػؾ ه%, ايلي..65± 4256جنيع طلعينات 
 % ل ؿّ ننها( نف نجناع ط حناض طلدهني ..عف 

     
 و ار طلوطيح ط حنر.  تر ي -و ار طلوطيح ط حنر تزي -و ار طلوطيح ط حنرممات المفتاحية: كال
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  ABSTRACT    

 
    The chemical composition of twenty two samples of watermelon seeds and oil is 

studied. The results show that the seeds contain 45,6±0.56% kernel, 22±044%protein, 20.8 

±076% oil, 38.4±027% fibers,10,4±0.53 carbohydrates, and 2.5±0.17% ash. Mineral 

analysis of the kernels has given the following results (mg/100g): Ca,130±8.4, 

K,640±13.3, P,1031±15.7, Mg, 357±12.8 and Fe,12.6±1.8. The results of lipid analysis 

show that the phospholipids content is 1.2±0.17%, saponifiction value 190.6±4.25, iodine 

value 123±3.43, and refraction index 1.4747. Chromatographic analysis of the oil fat acids 

demonstrate the presence of 20% of saturated fat acids, namely Palmitic(11.8±0.25%) and 

Stearic(7.5±0.52%), as well as traces (less than1%each) of Lauric, Myristic and Arachidic 

acids. Unsaturated fat acids content has been 79.75%, of which Linoleic has been the main 

fat acid (63.4±0.91%).The other acids, namely Oleic(15.9±0.61%), Linolenic, Palmitoleic 

and Gadoleic have been (less than 1% each).  
 
 
Keywords: Watermelon Seeds, Watermelon Seeds Oil, Composition of Watermelon 

Seeds.     
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 7. 

 ة:قدمّ م-3
ر طلقرعيػػ  طلتاوعػػ  للفصػػيل  طلقرعيػػ  اأا ػػعها طنت ػػارطش  ػػ  نػػف أهػػـ طلخ ػػ ,)طلجػػوس(Watermelonط حنػػرطلوطػػيح 

علػل ن ػو  نػف طلنػاطد طل ػ ري  اطلفيتانينػات  ا حتاطئػه ,طلصػيؼ أثناء    نرط طلنظرطش لطعنه طلنريا  طلننعش ا  ,طلعالـ
 هػ  ت ػاعد علػل زيػادل  ,طلواتا ػياـ وػمنج  ط حنػرغنػل ثنػار طلوطػيح اط تخدطنه    وعض طلاصػفات طلعججيػ  انظػرطش ل

طلحديػػد  نػػا ت ػػتخدـ  ػػ  عػجج  قػػر طلػػدـ  حتاطئهػػا علػػل  , ػ  طل ليػػ  أا طلحالػػ  ولػػارطت حنػػض طلوػػاؿ اط  طوػػ طلوػاؿ  إدرطر
 أ ػػػدتقػػػد ا . [1]طل وػػػد  أنػػػرطضاوعػػػض  حنػػػض طلفاليػػػؾ طل ػػػرارع لت ػػػايف هينايلػػػاويف طلػػػدـ اتقليػػػؿ تصػػػل  طل ػػػرطييفا 

 يهػا ي اعد علل تنظيؼ طلقنال طله ني  ايخلصها نف وعض طل ػناـ طلتػ  تتر هػا  ط حنرطلوطيح  أف [4,3,2] طلدرط ات
 وعػػد طلاجوػػ  اتجنػػ  تنػػااؿ أعّ  ط قػػؿوعػػد نػػرار  ػػاعتيف علػػل  ط حنػػرالػػ لؾ ينصػػن وتنػػااؿ طلوطػػيح  ,ط خػػر  ط طعنػػ 
يحتػاع علػل ن ػو  عاليػ   ط حنػرطلوطػيح  أفّ  إلػلطلدرط ػ   أ ػارت.اقد  علل تنااله أخرياف اعتاف  ل تنرّ حتّ  آخرطعاـ 

نواتيػػ  ت ػػاهـ  ػػ  تح ػػيف عنػػؿ طلني راوػػات طلنعايػػ   أليػػاؼ علػػل يحتػػاع اطلج ػػـ, راطء لإ طلػػ ط يعتوػػر ننتػػاز  ؛نػػف طلنػػاء
 قػد  طلثنػرل,عػف  أهنيػ  ط حنػراعجال علل  لؾ   تقػؿ طلفاطئػد طلطويػ  لق ػرل طلوطػيح  ط نعاء.طلنا ع  اطل راري  لصح  

طلحنػػػض ط نينػػػ   إ ػػػرطزي ػػػاعد علػػػل  نػػػا  ,للج ػػػـ طلنهػػػ ّـتراليف ي ػػػلق ػػػرل طلوطػػػيح تحتػػػاع علػػػل ط أف ط وحػػػا  أظهػػػرت
 طلإن اف.قلوي  عند طلناوات طل نعالج   ي اعد  ننا  ,نيف اي اهـ    تنظيـ دارل طلياريا اتا يع طل رطييفيرجط 

طازجػ ش  ط حنػرتؤ ػؿ ثنػار طلوطػيح ا  طلجػوس,طلعروي  وػالرق  أا طلػد ع أا    وعض طلداؿ  ط حنرطلوطيح  يدعل
نعينػ   اأنػاطع العصػائر ات ػتخدـ ق ػاري  ػ  صػناع  طلفا هػ  طلن ػ رل  طلنرطوػ , نا يصنع ننهػا وعػض طل ػرطوات  يالواش,
 طلنرويات.نف 

نػػف طلػػداؿ طلإ ريقيػػ     عػػدد  ا ػػنيجيريػػا   ػػ طلزيػػات علػػل نطػػاؽ اط ػػع  إنتػػاج ػػ   ط حنػػرت ػػتخدـ وػػ ار طلوطػػيح ا  
 .اطلغ طء طلقل  عنلي  اه ط طلزيت ين ف ط تخدطنه    ,أاراوااداؿ  رؽ 

ثػػـ طنتقلػػت  ,عليػػه تػػدؿ ننػػ  عهػػد قػػدناء طلنصػػرييف اي ػػتدؿ علػػل  لػػؾ نػػف طلر ػػانات طلتػػ  ط حنػػرزرع طلوطػػيح  
يػػرطفطلجزيػػرل طلعرويػػ   إلػػلزرطعتػػه  ثػػـ نقلػػه  ع ػػر, ػػ  طلقػػرف طل ػػادس  أاراوػػا إلػػلطنتقػػؿ  أ ػػوانيااطلهنػػد انػػف  اأ غان ػػتاف اط 

هػػـ طلػػداؿ طلننتجػػ  لػػه  ثيػػر نػػف داؿ طلعػػالـ اأ ػػ   ط حنػػريػػزرع طلوطػػيح ا  ط ت ػػا ها.وعػػد  أنير ػػا إلػػل وػػدارهـ ط اراويػػاف
 ػيؾ طلرا ػ  اطلن  دانصػر اط تحػاطلورطزيؿ اطلا يػات طلنتحػدل ثـ  إيرطف ـتر يا ثاتليها  ط اللطلصيف طلت  تحتؿ طلنرتو  

 [.. ] .766لعاـ  ط حنرداؿ طلننتج  للوطيح طل أهـيويف ( .رقـ ) طلجداؿ طلتال ا  اطلجزطئر.
    طلعالـ نف حي  إنتاج طلوطيح ط حنر.  ل( أف  اريا تحتؿ طلنرتو  طلثالث  ع ر .ايجحظ نف طلجداؿ رقـ )

 .طن( فبأل) 2332لعام  الأحمردول العالم من البطيخ  أهم :إنتاج(3جدول رقم )ال
 طلإنتاج طلدال  طلترتي 
 566..4.52 طلصيف .
 25066.  66 تر يا 7
 6566..75 إيرطف 2
 50.6. .66 طلورطزيؿ 6
 52.0.. 7. طلا يات طلنتحدل .
 5.66566. نصر 4
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 465.0. ط تحاد طلرا   2
 04.5.6 طلن  يؾ 0
 0.2566 طلجزطئر .
 46.566 أازو  تاف 6.
 46.566 طلياناف ..
 426566 ف ازطخ تا 7.
 00526.  اريا 2.
 564... طيطاليا 6.

 
  [.   . ].766( طلتال   يا ن إنتاج طلوطيح ط حنر    وعض طلداؿ طلعروي  لعاـ 7أنا طلجداؿ رقـ )

 .طن ( )بالف 2332في بعض الدول العربية لعام  الأحمرالبطيخ  إنتاج(: 2الجدول رقم )
 طلإنتاج طلدال  طلترتي 
 5.66566. نصر .
 0.25.6 طلجزطئر 7
 00526.  اريا 2
 667564 طلنغر  6
 246566 طل عادي  .
 2.6566 تانس 4
 766566 ليويا 2

 
 ػ  طلػاطف طلعروػ  وعػد  ط حنػرطلوطػيح  إنتػاجتحتػؿ طلنرتوػ  طلثالثػ   ػ    ػاري  أفّ ( نجد 7نف خجؿ طلجداؿ رقـ )

  .نصر اطلجزطئر
نتػاجار طلن ػاح  طلنزراعػػ  ل  يا ػن تطّػ( طلتػا2طلجػداؿ رقػـ ) اأنػا  ػ  طلقطػر طلعروػ  طل ػػارع  ط حنػرطلوطػيح  اط 

   [. . ](  .766-4...   طلفترل طلاطقع  ناويف)
نتاجالمزروعة  مساحة(: ال0الجدول رقم )  .( 2332 –3991) الأعوامخلال  في سورية الأحمرالبطيخ  وا 

 (والطف) طلإنتاج (واله تار)طلن اح   طلعاـ
.4 7.026 76.764 
.2 77.2. 7276.. 
.0 76660 66760. 
.. ...2. 7.0.72 

7666 .2467 76..2 
766. .2.46 772.2. 
7667 72767 606602 
7662 760.4 426..2 
7666 227.4 0.762. 
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 2. 

766. 77262 .0026. 
  والإنتاج,ا تفاات يرط قه أخر  إللطلتفاات والن اح  طلنزراع  نف  ن   ,(2يجحظ نف خجؿ طلجداؿ رقـ )

                                 .حد له خجؿ طل ناطت طلن  ارل  علل اطلإنتاج وارتفاع طلن اح  7666 نا تنيز طلعاـ 
اهػػ   طلح ػػ  , نحا ظػػات ػػ   و ػػ ؿ رئػػيس ػػ  طلقطػػر طلعروػػ  طل ػػارع علػػل نطػػاؽ اط ػػع  ط حنػػرطلوطػػيح  يػػزرعا 
ديػػر ا  حنػػص ا حنػػايا  طلغػػا ا   درعػػا احلػػ ا  دلػػاط   طل ػػايدطءا  طلرقػػ حا ظػػ   ػػ  نحا ظػػات طلقطػػر ثػػـ ن إنتاجػػا ط  ثػػر
  .طلزار

 السابقة: الأبحاث-2
  :أهمية البحث وأهدافه

 أهمية بذور البطيخ الأحمر: -2-3
نػف طلت ػلي  اهػ   عنلح  أا يير ننلح ,  نػا ص , نّ تؤ ؿ و ار طلوطيح ط حنر طلنا ج , طازج  نجفف  أا نحنّ 

  نػػػػػػػػا تحتػػػػػػػػاع وػػػػػػػػ ار طلوطػػػػػػػػيح علػػػػػػػػل  [.257] %72-0.% اطلوػػػػػػػػراتيف 27- 7.نػػػػػػػػف طلزيػػػػػػػػت  ينيػػػػػػػػ   ػػػػػػػػ  نحتاطهػػػػػػػػا
اأنا زيت و ار طلوطيح ط حنر  يدخؿ    تر يوه وعض ط حناض طلدهني  يير طلن وع  طل راري   .طش % رناد .756-75

خدطنه  ػػ  تغ يػػ   حنػػض طللينالييػػؾ ون ػػو  عاليػػ  ا  نيػػ  صػػغيرل نػػف ط حنػػاض طلدهنيػػ  طلن ػػوع , ننػػا ين ػػف نػػف ط ػػت
يتنيػز طلزيػت  [. 7,2]علل وعػض طلفيتانينػات اطلعناصػر طلنعدنيػ   أي ا نر ل طلقل .  نا تحتاع و ار طلوطيح ط حنر

 -56440.انعانؿ طن  اري يترطا  نػا وػيف صفرطر أا ط خ رطر ارطئحته طلنقوال  طلناتج نف و ار طلوطيح ولانه طلنائؿ لج
ارها ح ػ  ننطقػ  طلزرطعػ  طلت  تختلؼ وػد ,26. -76. ناويف اطلرقـ طليادع 0..-.0.ناويف ارقـ طلتصوف  56264.
 ,%77-0.طلدهنيػ  طلن ػوع   ط حنػاضنػف ط حنػر ايول  نتا ط نحتا  زيت و ار طلوطيح . ان ج طلو ار اط صناؼ

طلدهنيػ   ط حنػاض نػا يولػ  نتا ػط ن ػو   طل ػتياريؾ.%حنػض ..-.حػاطل  تيػؾ ا ي% حنػض طلوالن7.-0حػاطل  ننها 
حنػػػػض %  .2-74حػػػػاطل  ننهػػػػا  ,طلدهنيػػػػ  طلدطخلػػػػ   ػػػػ  تر يوػػػػه ط حنػػػػاضنجنػػػػاع % نػػػػف  07-20 ييػػػػر طلن ػػػػوع 

 نػا  %    طلزيت طلنصرع .47ا طلإيرطن %    طلزيت 4252%    طلزيت طلصين  ا4052 إللحي  يصؿ  ,طللينالييؾ
 ط حنػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػرالييػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػؾ  ػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػ  زيػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػت وػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػ ار طلوطػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػيح ط حنػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػض يتػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػرطا  نتا ػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػط ن ػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػو  

ط حنػر علػل  حزيت و ار طلوطي نا يحتاع  .[ ..-2]ان ج طلو ار توعا لننطق  طلزرطع  اطلصنؼ  ,%72-..يفونا  
نػػػف  ننهػػػا, ل ػػػؿّ  %.عػػػف  ون ػػػ  صػػػغيرل تقػػػؿّ   رط يػػػديؾ اطلجادالييػػػؾؾ اط يػػػحنػػػض طلنيري ػػػتيؾ اطلوالنيتالييػػػؾ اطللينالين

   ط حناض طلدهني .  نجناع
 نػاع نػف طلت ػلي ,  ي ها للحرطرل أا وعدها و ػ ؿ رئػيسؾ قوؿ تعر  تهج ائع  ط و ار طلوطيح ط حنر  فّ انظرطش  

, اوالتػال  ان اّناتػه ننهػا جطلنػاتطلزيت  ناطصفات انات طل ينيائي  للو ار اوعضنعر   وعض طلن ّ  الدراسة هدف اف  قد 
 ار طلوطيح ط حنر ان اناتها طلغ طئي . و  حاؿي    درط   نحلّ وياف ط هني  طلغ طئي  له ي طلو ار, حي  لـ يعثر علل أيّ 

 وطرائقه:البحث  موادّ  -0

  العينات:الحصول عمى -0-3
 :عين (77)نجناعها طلعيناتتـ طلحصاؿ علل ناعيف نف 

نف طلثنار طلننت رل    طلزرطع  طلنحلي  نف خػجؿ عنليػات طلجنػع لعينػات ثنريػ   ػ   ط حنرو ار طلوطيح  :الأول
ننها    نرحلػ  ن ػج طلثنػار  عينات ع اطئي  نف  ؿّ  أخ تحي   , , حنال, إدل , طلرقا, درعدطءطل ايطنت ارها:نناطؽ 
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نػػف  أ يػػاسثػػـ جففػػت تجفيفػػا  ن ػػيا احفظػػت  ػػ   ,7662- 7666نػػف نحصػػاؿ عػػاـ نػػف طلحقػػاؿ نوا ػػرل وعػػد طلجنػػ  
 .احجنها ي  لاف طلو ارصفات ه ي طلعينات نف ح اقد تواينت ,طلق ـ نخورطاو     خزطن  طلر  فوعيدط عطلوج تيؾ 
 تحنيصػها اقػدقوػؿ  ط  ػاطؽنػف  لنوا ػر  ػ   ػاري   عطلنحلػ  طلنػزرا وػ ار طلوطػيح ط حنػر عينػات  أخ ت:الثاني 

  .تواع طرطئؽ طلتحليؿ طلر ني  عالنياش او, أروع ن ررطت حللت ونعدؿ
  تحضير العينات لمتحميل:-0-2

د عػػ )نرل( نػػف وػػ ار طلوطػػيح   انػػؿ طلعينػػ  ط اليػػ  ل ػػؿّ  أخػػ ت :طلآتػػ تح ػػير طلعينػػات للتحليػػؿ علػػل طل ػػ ؿ  تػػ ّـ
ا ػايت أطػرطؼ طلعينػ  علػل  ػ ؿ نروػع, ثػـ نتعػدّدل طت  ويرل انزجت جيػدطش نػرّ  (صيني )ط حنر لاحدها, ثـ ا عت    

لعينػ  جيػدطش نثلثات نت ااي , اقد أخػ  طلنثلثػاف طلنتقػاوجف ننهػا اتػرؾ طلوػاق , ثػـ أعيػد خلػط ط  تـ تق ينها قطرياش إلل أروع
طتوعػت هػ ي  اطلحصاؿ علل عين  طلتحليؿ وازف قري  نػف طلنطلػا  لغػرض طلتحليػؿ,  نػ ا ررت طلعنلي  طل اوق  حتل ت ّـ

طلطريق     تح ير طلعينات لتقدير ن و  طلق ار اطلرطاو  اطلوػراتيف اطلليويػدطت اطلرنػاد اط ليػاؼ ا لػؾ لتج ػ  طلفراقػات 
نف طلوار جف ا اف يؤخ  نف  (هااف)د ع  طلاطحدل. اقد  انت تطحف طلو ار واط ط     نحتايات طلو ار  نف عين  طل

تواع طرطئػؽ طلتحليػؿ طلر ػني  ا رل. اقد حللت طلو ار اطل  و  واطلنطحاف طلحدي  ن ررطت لإجرطء ط ختوارطت طلنختلف  نو
 .[..طلعالني  ]
 .طلو ار ل ّ يدايا للحصاؿ علل  اقد ت ّـ :التقشير-ا
ا ػػػاف يؤخػػػػ  نػػػف طلنطحػػػاف طلحػػػػدي  عينػػػات لإجػػػػرطء  نػػػف طلوار ػػػػجف (هػػػااف) ػػػػ   تػػػـ تنعػػػػيـ طللػػػ ّ  الطحنننن:-ب

 ط ختوارطت طلنختلف .
 طلنتوع     طلتحليؿ  قد  انت  الآت : طلطرؽاأنا 
ازنهػا وال ػوط حتػل طلػرقـ  تػ ّـا  وطريقػ  أخػ  طلعينػات, عينػ  طلتحليػؿ أخ ت :تقدير نسبة القشور في البذور -أولا
     طلرطوع انزعت ق ارها يدايا ثـ ازنت طلق ار أي ا اح وت ن وتها    طلو ار.طلع رع 

حتػل  ـ.±62.تحت طل غط طلجاع طلعادع علل درجػ  حػرطرل  طلآل  طلتجفيؼ  رفوالتجفيؼ    : الرطوبة -ثانيا
 .[7.] ثوات طلازف
 [.7.]  ,.4.2طلتحايؿ    وا تخدطـ طريق   لدطهؿ انعانؿطل لّ تـ تعييف طلوراتيف  البروتين: -ثالثا
وعػد إ طوػ  طلرنػاد طلنػاتج عػف تقػدير  ؾوا ػتخدطـ جهػاز ط نتصػاص طلػ رع, ا لػ تقندير العناصنر المعدنينة: -رابعا 

         اطلواتا ػػػػػػياـ اطلفا ػػػػػػفار  نػػػػػػف طل ال ػػػػػياـ طل ينيائيػػػػػػ  طلننا ػػػػػػو , حيػػػػػ  تػػػػػػـ تقػػػػػػدير ن ػػػػػو   ػػػػػػؿّ  ؿن ػػػػػو  طلرنػػػػػػاد, والنحاليػػػػػ
 [.[12اطلنغنزياـ اطلحديد

 [.7.طلنعتندل    ]  Schuller ط لياؼ وطريق قدير:جر  تالألياف- خامسا
 عػف طريػؽ تجن ػها طلعينػ نػف ل ػ  يػتـ تجنػ   قػدطف طلزيػت تقدير نسبة الميبيدات واستخلاص الزينت: - سادسا

هػػا أا , ثػػـ طلوار ػػجف,  ػػاف يطحػػف  نيػػ  نػػف طلعينػػ  طلنػػرطد تقػػدير ن ػػو  طلليويػػدطت  ي (هػػااف)أثنػػاء طلطحػػف وجػػدرطف   ػػ 
د نػػف تـ طحنهػػا جيػػدط )تنعينهػػا( ثػػـ يؤخػػ  ازف نحػػدّ يػػطلعينػػ  وطريقػػ  طلتق ػػيـ طلقطػػرع ا جهػػز تتنانػػا اوعػػد  لػػؾ  ط ػػتوعادها

 ػرف  ؼ طلعينػ   ػ  ثػـ تجفػّ اطلنػ ي  طلع ػاع طلهي  ػاف. Soxhlet طريقػ ر  يه ن و  طلليويدطت وا تخدطـ طلنطحاف اتقدّ 
نػػات جص عيّ  نػػا ط ػػتخدنت هػػ ي طلطريقػػ  أي ػػا   ػػتخ طلػػازف.ل ثوػػات ـ حتػّػ.±62.علػػل درجػػ  حػػرطرل طلآلػػ  طلتجفيػػؼ 

  .[7.]ادرط   ناطصفاتها  جؿ تحليلهاطلزيت نف نطحاف طلو ار نف أ
 .[ 7.] , اعات 6دل لنّ  6..: والترنيد علل درج  حرطرل دلرماتقدير ا -سابعا 
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 .[ 7.] ق  ح اوي طلتاصؿ إلل ه ي طلن و  وطري ت ّـ تقدير الكربوهيدرات:-ثامنا 
نػ  نػف طلصػفات طلفيزيائيػ  للزيػت ايتػرطا   ػنف حػداد نعيّ  رنعانػؿ ط ن  ػا يعػدّ  تقدير معامنل الانكسنار:-تاسعا 

 نع درج  عدـ طلت وع. زيت ايرتوط طردطش  ننيزل ل ؿّ 
اـ نّػطلنلحػؽ وػه ح (Abbe-3Lتـ تقدير نعانػؿ ط ن  ػار للزيػت وا ػتخدطـ جهػاز قيػاس طن  ػار طل ػاء آوػ  )اقد 

 .º [.7 ]ـ76 علل طلدرج  حرطرل طلقياسنائ  ل وط درج  
ون ػو  ) يتيػر اطل حػاؿلإف نػف طلزيػت نػ طوا  ػ  نػزيج نػف طا لؾ ونعايرل ازف نعيّ  :تقدير الرقم الحمضي -عاشرا 

  . [7.] ع ا واجاد دليؿ طلفيناؿ  تاليف.65ناءطت طلواتا ياـ  ؿ, ونحلا (7:.
صويف ازف نعيف نف طلزيت وا تخدطـ نػاءطت طلواتا ػياـ طل حاليػ  ثػـ طلنعػايرل وتتقدير رقم التصبن:-حادي عشر 

  .[ 7.] طلفيناؿ  تاليف  ا ؼطلناء طلنعراؼ طلعياري  واجاد  وحنض  لار
 .Hannos, [.7 ]:ط تخدنت طريق  هاناس تقدير الرقم اليودي-ثاني عشر 
 تقدير الفوسفوليبيدات الكمية: -ثالث عشر 

اف  هروػائ  ثػـ نل  نف طلزيت    جفن  وار جف وعد إ ا   أ  يد طلنغنزيػاـ وا ػتخدطـ  ػخّ 266 طلتقدير وحرؽ تـ
لنػدل  ػاع , اوعػد طلتوريػد نقلػت نحتايػات طلجفنػ   نيػا إلػل دارؽ نعيػارع  066إتناـ طلحػرؽ  ػ  نرنػدل علػل درجػ  حػرطرل

طلإرجػػاع طلن ػػاف نػػف ناليوػػدطت  نػػؿ نػػف نحلػػاؿ76ثػػـ ي ػػلت طلجفنػػ    ,زنػػؿ والنػػاء احنػػض طل وريػػت طلنرّ ػػ6. ػػع  
ثػػـ أ نػػؿ طلحجػػـ والنػػاء طلنقطػػر اوعػػد طلنػػزج طلجيػػد  ػػخنت  ,ط نانيػػاـ طلحان ػػ  احنػػض طل وريػػت ا وريتػػات طلهيػػدرطزيف

دقيقػػ , اقػػيس ط نتصػػاص طل ػػائ  للنحلػػاؿ  26نحتايػػات طلػػدارؽ طلنعيػػارع  ػػ  حنػػاـ نػػائ  علػػل درجػػ  طلغليػػاف لنػػدل 
ر نػانانتر. اوالنقارنػ  نػع ننحنيػات ط نتصػاص طل ػائ  لنحاليػؿ نعياريػ  قػدّ  406طالهػا طلناتج وعد طلتوريد علل ناج  

أنػا ن ػو   .تر يز طلفا فار    نحتايات طلدارؽ اوعدها ح وت ن و  طلفا ػفار  ػ   ػؿ عينػ  وا ػتخدطـ نعػاد ت خاصػ 
ويدطت اط حنػاض طلدهنيػ  طل ػائدل طلفا فاليويدطت  طل لي ,  قد ح وت وا تخدطـ نعانؿ يتاقؼ علػل نػاع ان ػ  طلفا ػفالي

 .  [ 7.] طلوطيح ط حنر   زيت و ار 
 :تقدير أنواع ونسب الأحماض الدهنية-رابع عشر

طلنػػزاد و ا ػػؼ تػػميف  ,Shimadzu-GC-14Bوا ػػتخدطـ جهػاز طل رانػػاتايرط   طلغازيػػ  نػػف نػاع تػـ هػػ ط طلتحليػػؿ   
-46.طلتحليؿ ودرج  حرطرل نورنج  نف  اقد ت ّـ للورنج . حا ا  ع, نن جؿ تفا ل  لح ا  طلن احات ان وهاوطلله  ا 

يتيػؿ إثنػائ  نـ,طلنعوػم ونػادل 257ـ اقطػر .25عناد  صػؿ نػف طلزجػاج وطػاؿ  ــ ونعدؿ درجتيف    طلدقيق , اوا تخدط766
نػػػؿ/د 46نؿ/اطلهيػػػدراجيف 226نػػػؿ /د اطلهػػػاطءN2 66%   ا ػػػرع  تػػػد ؽ طلغػػػاز طلخانػػػؿ . DEGSجلي ػػػاؿ    ػػػينات 

اقػػػد تػػػـ تحديػػػد طلقنػػػـ طلخاصػػػ  و ػػػؿ حنػػػض دهنػػػ   ػػػ  ننحنيػػػات طل راناتايرطنػػػات  ,نػػػـ/د.رع  ارؽ طلطاوعػػػ   ػػػ انػػػت ا 
 .    [7. ]له ي ط حناض  طلنتحصؿ عليها ونقارنتها نع عينات قيا ي  نقي 

 :الدراسة الإحصائية-عشر خامس
 :ط تي  ط والعجق  تـ ح ا  نتا ط طلنتائج اطلنتا ط طلعاـ ا ط نحرطؼ طلنعيارع والن و  للنتا 

   
S =         ∑(x - x)

2                                                                                       

                   N-1                                                                     
 .[13 ]قين  طلعين  -Xنتا ط طلعينات ا– Xعدد طلعينات ا– Nط نحرطؼ طلنعيارع ا S-: إفّ حي  

  :والمناقشةالنتائج -4
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ات طلندرا ػ  إف عينات و ار طلوطيح ط حنر طلنزراع     اري  طلندرا   تواينت نػف حيػ  نحتاطهػا نػف طلن انّػ
 ط  .طعتناد نتا ط طلقيـ طلنتحصؿ عليها    ه ي طلدر  و  ؿ اط ن اقد ت ّـ

 الأحمر:بعض مكونات بذور البطيخ  -4-3
    اري .  عط حنر طلنزرا  حو ار طلوطي( يويف نتا ط وعض ن انات 6طلجداؿ رقـ )
 .عمى أساس الوزن الجاف المدروسةالأحمر ونات بذور البطيخ بعض مكّ  متوسط(: 4جدول رقم )ال

 اط نحرطؼ طلنعيارع %نتا ط طلعينات طلنحتا 
 طلل 
 طلق ار

 رطاو طل
 طلوراتيف
 طلليويدطت
 ط لياؼ
 طلرناد

 طل رواهيدرطت

6...±6..4 
.6..±65.7 
.50. ±6577 
77.0 ±6.66 

76502±6.24 
20.67  ±6572 
7.. ±65.2 

.656±65.2 
N           =77  طتن رر أروع  ونعدؿ ,عين 

طلق ػار  فّ ا لػؾ   %4..6نتا ػط ن ػو  طللػ   ػ  وػ ار طلوطػيح ط حنػر ولػ  حػاطل   أفّ  (6) يجحظ نػف طلجػداؿۥ
ادرجػػ   ,طخػػتجؼ طلصػػنؼ :يختلػػؼ توعػػاج لنجناعػػ  عاطنػػؿ ننهػػا قػػد اهػػا ,%656.  اولػػ  نتا ػػط ن ػػوتها حػػاطل  ػػني  
  اطلظراؼ طلزرطعي . ,طلن ج

يولػػ    , حيػػطلزيػػت ونحتاطهػػا نػػف  طل انلػػ  ينيػػ وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر أفّ  (6)نػػف طلجػػداؿيجحػػظ أي ػػاج ۥ نػػا    
%(  27 -7.طلنصػػادر  ػػ  ط وحػػا  طل ػػاوق  ) اهػػ  تقػػع  ػػنف طلنجػػاؿ طلػػ ع أاردتػػه%,76502 نتا ػػط ن ػػوته حػػاطل 

تقػػع  ػػنف طلنجػػاؿ طلػػاطرد  ػػ  طلنرطجػػع  اهػػ , %77حيػػ  ولػػ  نتا ػػط ن ػػوته  ,البننروتين اتحتػػاع أي ػػا علػػل[,  7,2]
 . ف طعتوارها نصدرط ل ؿ ننهنااوالتال  ين [, 7,2] %(0-72.)

اهػػ  قريوػػ  نػػف طلحػػد  %.75حػػاطل    ػػاف نطحػػاف لػػ  وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر   ػػ  الرمننادنتا ػػط ن ػػو   اأنػػا   
تختلػؼ قػد هػ ي طلن ػ  لن انػات وػ ار طلوطػيح ط حنػر طلندرا ػ   وػمفّ  ج, علنػا[ 7,2] طلاطرد    ط وحػا  طل ػاوق  ط علل

  .ادرج  طلن ج اعاطنؿ أخر  ,اطلظراؼ طلنناخي  ,وح   ناعي  طلصنؼ
حػ  أا ييػر نصػ  ا ننلّ نحّ  ائع ط  ػتهجؾ  نف نثيجتها لو ار طلقرع قؿّ أ انت  طلنتائج ه ي  نا يجحظ أي ا أفّ 

 .[14 ] طلت لي   ناع نفنص  نحّ 
 الأحمر:بعض مواصفات زيت بذور البطيخ -4-2

 نف و ار طلوطيح ط حنر ولانه طلنائؿ إلل ط صفرطر أا ط خ رطر ا رطئحته طلنقوال .  طلن تخلصتنيز طلزيت 
 : اري     عط حنر طلنزرا وعض ناطصفات زيت و ار طلوطيح ل اط نحرطؼ طلنعيارع نتا ططل( يويف .رقـ) اؿطلجدا 

 .المدروسة مواصفات زيت بذور البطيخ الأحمر (: المتوسط والانحراف المعياري لبعض2جدول رقم )ال
 طلنتا ط% اط نحرطؼ طلنعيارع طلد ئؿ
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 2. 

 نعانؿ ط ن  ار
 طلرقـ طليادع

 تصوفرقـ طل
 رقـ طلحنا  

 ن و  طلفا فالويدطت

.56262 ±656666 
.72572 ±2562 
..654 ±657. 
652 ±65.2 
.57  ±65.2 

 N                            =77  , طتن رر أروع ونعدؿ عين 
اهػػا قريػػ  نػػف  ,56262. ط حنػػر ولػػ  نتا ػػط نعانػػؿ ط ن  ػػار لزيػػت وػػ ار طلوطػػيح قينػػ   أفّ  (.)يوػػيف طلجػػداؿ

نػػف زيػػت طلقطػػف اطلػػ رل اداطر  نػػف نعانػػؿ ط ن  ػػار ل ػػؿّ  ايتقػػار  [ 7,2] طلنرجعيػػ  طلػػاطرد  ػػ  طلنصػػادر 56264.طلػػرقـ 
 . [.. ] تاف طلن  ارل    وح  طلنرجعطل نس اطلزي
لزيػػت عينػػات وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر, حيػػ  ولػػ  حػػاطل   رقػػـ طلتصػػوفطرتفػػاع نتا ػػط ( .نػػف طلجػػداؿ)يجحػػظ  ا نػػ

ا  يختلػػؼ  ثيػػرط  ,[ ..-2]( 0..-.0.) لنجػػاؿ طلػػ ع تعطيػػه طلنرطجػػع  ػػ  ط وحػػا  طل ػػاوق اهػػا يقػػع  ػػنف ط ,654..
 نثيلػه نػف قػؿّ ل نػه أاطلػ رل اطل ن ػـ اطلصػايا ا  اد طل ػنسأا عوّػ  عف نثيله لزيت طلزيتاف اقري  نف زيػت طلفػاؿ طل ػادطن

ف ط حنػاض طلدهنيػ  قصػيرل طلزيػت نػايػدؿ هػ ط طلػرقـ علػل طنخفػاض نحتػا   .[..] طوالنتا ػ ازيت طلقطػف زيت طلنخيؿ
 صغير. طل جزيئ ّ طلازف طلأع  طت  طل ل ل ؛

 قػػد ولػػ  نتا ػػطه لزيػػت عينػػات وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر طلندرا ػػ   (,., نػػا  ػػ  طلجػػداؿ )للػػرقـ طليادعاأنػػا والن ػػو  
 ( 26.-76.) طلوحثيػػػػػػػػ  طلػػػػػػػػ ع يقػػػػػػػػع  ػػػػػػػػنف حػػػػػػػػداد طلنجػػػػػػػػاؿ طلنػػػػػػػػ  ار  ػػػػػػػػ  طلنرطجػػػػػػػػع إنّػػػػػػػػه طلنتا ػػػػػػػػط ,72.حػػػػػػػاطل  

اطلقطػػػف اطل ن ػػػـ اطلفػػػاؿ  زيػػػت طلزيتػػافنثيلػػػه ل اأعلػػل نػػػف اهػػا  قريػػػ  نػػػف نثيلػػه لزيػػػت داطر طل ػػػنس اطلػػػ رل, [ ..-2]
اوالتال  طلػػرقـ طليػػادع ( درجػػ  عػدـ طلت ػػوع)  وػػد نػف طلإ ػػارل إلػػل أفّ  نػػهّ ييػػر أ .[.. ]والنتا ػط  طل ػادطن  ازيػػت طلنخيػػؿ

 .إلحل ننها زرطعي  انناخي  ادرج  طلن ج اناعي  طلصنؼ لزيت و ار طلوطيح ط حنر تتاقؼ علل عاطنؿ  ثير 
ايجحظ أف طرتفاع طلرقـ طليادع يدؿ علػل طرتفػاع نحتػا  زيػت وػ ار طلوطػيح ط حنػر نػف ط حنػاض طلدهنيػ  ييػر 

 علل طرتفاع طلقين  طلحياي  اطلصحي  لزيت طلو ار. رطش طلن وع  , ننا يعط  نؤ ّ 
ولػػ    , حيػػطلفا ػػفالويدطتو    وػػمس وهػػا نػػف يح ط حنػػر يحتػػاع علػػل ن ػػظهػػر طلتحليػػؿ أف زيػػت وػػ ار طلوطػػ نػػا أ

نصػػدرط لهػػ ي طلنػػاطد طلتػػ  لهػػا أهنيػػ   ػػ  طلنحا ظػػ  علػػل أي ػػي   %, ننػػا يجعػػؿ هػػ ط طلزيػػت57.ا ػػط ن ػػوتها حػػاطل  نت
 انرانتها.طلخجيا 

  :ونسبها الأحمرخ الأحماض الدهنية في زيت بذور البطي أنواع- 4-0  
 ( طلتال   راناتايرطناج لتحليؿ ط حناض طلدهني  للزيت طلن تخلص نف ل  إحد  عينات .ـ )يويف طل  ؿ رق

 زيت و ار طلوطيح ط حنر  ننا ج لل راناتايرطنات طلنتحصؿ عليها عند تقدير أناطع ان   ط حناض طلدهني    
 عينات نا اع طلدرط  .و ار ه ي طل
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كنموذج )ظروف التحميل  الأحمربذور البطيخ  عينات إحدىالدهنية في زيت لب  للأحماضيتيل الم أسترات: كروماتوغرام (3الشكل رقم )
 (. 7المذكورة في فقرة المواد والطرق في الصفحة 

 
ار طلوطػػػيح زيػػػت وػػػ طلدطخلػػػ   ػػ  تر يػػػ  طلدهنيػػػ   ط حنػػػاضن ػػػ  نتا ػػط ا  أنػػػاطعيف يوّػػػ (4رقػػػـ ) طلتػػػال  طلجػػداؿا 

 :ؿ عليها للعينات نا اع طلدرط  ها طل راناتايرطنات طلنتحصّ  نا وينت     اري  عط حنر طلنزرا 
 

 .نوع ونسب الأحماض الدهنية في زيت بذور البطيخ الأحمر (:1)جدول رقم ال

 اط نحرطؼ طلنعيارع %طلنتا ط اعدد  رطت طل رواف طلدهن طلحنض 
 ( C12)طللاريؾ 

 (C14)نيري تؾ طل
 (C16) والنيتيؾ طل
 (C16:1)يؾ يوالنيتالطل
 (C18) اريؾ  تيطل
 (C18:1) الييؾ   ط
 C18:2 ) )لينالييؾ  طل
 (C18:3)ؾ  يلينالينطل
 (C20)  رط يديؾط 
 (C20:1)نايؾ ( ا ؾ )ط از يجاداليطل

65.±65.. 
657 ±6.0. 

...0± 657. 
65.4± 6566 
2.. ± 65.7 
.... ± 654. 
42.6 ± 65.. 
65.. ± 6562 
657. ±656. 
6..6±6562 
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 (TSFA)طلدهني  طلن وع  ط حناض
 (TUSFAطلن وع )طلدهني يير  ط حناض
 عدـ طلت وع أحادي طلدهني   ط حناض
  وعطلدهني  عديدل عدـ طلت ط حناض

76.7.±650 
2.52. 

.4.2.±656. 
42...±.5. 
 

N     = 77  طتن رر أروع ونعدؿ  ,عين  
 أحنػاض خن ػ دهنيػ  ننهػا  اضأحنػ ع رليحتاع علل  ط حنرزيت و ار طلوطيح  أف( 4يتويف نف طلجداؿ رقـ )

ييػر ن ػوع  ) دهنيػ   أحنػاضاخن ػ  رط يػديؾ ( يتيػؾ اطل ػتياريؾ اط  ػتيؾ اطلوالنيطلنير ا  طللاريؾ دهني  ن وع  ) حنض
زيػػػت وػػػ ار طلوطػػػيح  أفّ يجحػػػظ نػػػف طلجػػػداؿ  نػػػا  الييػػػؾ اطللينالييػػػؾ اطللينالينيػػػؾ اططلجادالييػػػؾ (.حنػػػض والنيتالييػػػؾ اط 

نػػف  %76  ن ػػوتها حػػاطل اتنتا ػػط نجنػػاع ولػػ  حيػػ  , يػػه طلدهنيػػ  طلن ػػوع  ط حنػػاضض ن ػػو  وانخفػػا زط حنػػر يتنيػػ
  حيػػ) نيػػزل يعػدّ اهػػ ط  ,[ ..-2]نػػا   رتػه ط وحػػا  طل ػاوق  ل ااط قػػن  ػاف ا طلدطخلػػ   ػ  تر يوػػه جنلػ  ط حنػػاض طلدهنيػ 

طلحنػض طلػدهن  طلن ػوع طلػرئيس  ػ   تيػؾ هػايحنػض طلوالن ايوػداأفّ  ,(طلقل ين ف ط تخدطـ ه ط طلزيت    تغ ي  نر ل 
)قريػػػ  نػػػف زيػػػت طلزيتػػػاف ازيػػػت طلفػػػاؿ  %50..جنيػػػع عينػػػات وػػػ ار طلوطػػػيح ط حنػػػر نا ػػػاع طلدرط ػػػ  ونتا ػػػط قػػػدري 

نػف زيػت طلزيتػاف ازيػت  أعلػل) %..2ايليػه حنػض طل ػتياريؾ ونتا ػط قػدري  طل ادطن  اأعلػل نػف زيػت داطر طل ػنس(,
اقػػد  ,% ل ػػؿ ننهػػا.رط يػػديؾ ون ػػ  تقػػؿ عػػف طلنيري ػػتيؾ اط ا  ثػػـ حنػػض طللاريػػؾ طلفػػاؿ طل ػػادطن  ازيػػت داطر طل ػػنس(,

 .[.., ..-2]تاط قت ه ي طلنتائج نع نا أاردته طلنصادر  
نجنػاع أنا والن و  لاحناض طلدهني  ييػر طلن ػوع   ػ  زيػت وػ ار طلوطػيح ط حنػر للعينػات طلندرا ػ   قػد  ػاف  
  رتػه ط وحػا    ػاف  ػنف طلنجػاؿ طلػ عا  طلدهنيػ ط حنػاض  نجنػاع ف % نػ.2..2ن ػوتها نرتفعػاج حػاطل   اتنتا ػط
ن اني  ط تخدطنه    تصنيع ط ي ي  أهنيته طلغ طئي نتائج طلرقـ طليادع ا ننا يؤ د  ,[..-2] طل اوق   .اط 
ئيس    حنض طللينالييؾ ها طلحنض طلدهن  يير طلن وع طلرّ أف و  ؿ اط ن  أي ا (4ا يجحظ نف طلجداؿ ) 
%(, اأقػػػؿ نػػػف طلزيػػػت 4252)اهػػػا قريػػػ  نػػػف طلزيػػػت طلإيرطنػػػ  ,%42.6نيػػػع طلعينػػػات طلندرا ػػػ  ونتا ػػػط قػػػدري جزيػػػت 

أعلػل ه نّػيجحػظ أنػع طلزيػات طلغ طئيػ  ط خػر   هونقارنتػ ا ,%(47%(, ال نه أعلػل نػف طلزيػت طلنصػرع)4052طلصين )
نػػع طلن ػػ  طلػػاطردل  ػػ  ط وحػػا   ي طلنتيجػ  هػػ تتاط قػػقػػد ا  اطل ن ػػـ, نػف زيػػت طلزيتػػاف ازيػػت طلػػ رل ازيػػت طلقطػف اطلصػػايا

الييػػػؾ يليػػػه حنػػػض ط ثػػػـ  ,(نػػػف ط حنػػػاض طلدهنيػػػ  طل ػػػراري  ل ن ػػػاف هػػػ ط طلحنػػػض يعػػػدّ ا  ) ,[.. ,..-2]طل ػػػاوق  
نػف زيػت طلنخيػؿ اطلزيتػاف اطل ن ػـ اطلػ رل اطلصػايا ال نػه قريػ  نػف زيػت داطر طل ػنس  )اها أقؿّ  %....ونتا ط قدري 

نػف نجنػاع  % ل ػؿ ننهػا.عػف  ونتا ػط يقػؿّ   انػت حنض طللينالينيؾ اطلوالنيتالييؾ اطلجادالييؾ  اأنا. ([ .. ] اطلقطف
طلن ػو  وػيف ط حنػاض طلدهنيػ  ييػر  إفّ   طلتغ يػ , حيػهػ ط طلزيػت  ط أهنيػ  خاصػ   ػ   يعػدّ اوالتػال   ط حناض طلدهني ,

فّ  ..25طلن وع  اط حناض طلدهني  طلن وع  ولغػت حػاطل   طلنرتفعػ  لاحنػاض طلدهنيػ  ييػر طلن ػوع   ػ  زيػت  طلن ػو اط 
 و ار طلوطيح ط حنر اخصاصا حنض طللينالييؾ يف ر طرتفاع طلرقـ طليادع له ط طلزيت.

 
  المعدنية:بذور البطيخ الأحمر من بعض العناصر  محتوى لبّ  4-4

 طلوطيح ط حنر طلندرا  .( يويف نتا ط أهـ طلعناصر طلنعدني     ل  و ار عينات  2طلجداؿ طلتال  رقـ ) 
 

 غرام(.333(: متوسط أهم العناصر المعدنية في لب بذور عينات البطيخ الأحمر )ممغ / 7جدول رقم ) ال
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 (غ66.نل /)طلنتا ط اط نحرطؼ طلنعيارع طلعنصر
 26 ±0.6. (Ca)    طل ال ياـ
 2.2 ±.750 (Mg)طلنغنزياـ

 ....± .p .62 )طلفا فار )
 754 ±.50. (Fe)    طلحديد

(  K) 466 ±.252طلواتا ياـ
 

 , يجحظ نف طلجداؿ أف ل  و ار جنيع عينات طلوطػيح ط حنػر طلندرا ػ  ينيػ  والواتا ػياـ اطلفا ػفار اطلنغنزيػاـ
 ط عنار.     حد طلنصادر طلجيدل له ي طلعناصر طلنعدني  طلت  يحتاجها طلج ـ و ؿّ ن ف طعتواري أوحي  ي
 

  : اتوالتوصي الاستنتاجات -2
 :يأتيمايتضح من المناقشة السابقة 

 .65.4%±6.54نتا ط ن و  طلل     عينات و ار طلوطيح ط حنر طلنزراع     اري  حاطل   ف  أ -"3
  ػػػ   ػػػاري  نا ػػػاع طلدرط ػػػ  حػػػاطل   نتا ػػػط ن ػػػو  طلزيػػػت  ػػػ  عينػػػات وػػػ ار طلوطػػػيح ط حنػػػر طلنػػػزراع ف  أ -"2
 اييػػر  لػػؾ ن ػػف إنتاجػػه لج ػػتهجؾ طلو ػرع  ػػ  أيػػرطض طلطػوح اطلقلػػ , علػل أ ػػاس طلػػازف طلجػاؼ اي%6524 76502±

 .    حال  تا ر طلو ار و نيات ننا و  
علػػل  6566%±.7يولػػ  نتا ػػط ن ػػو  طلوػػراتيف  ػػ  عينػػات وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر نا ػػاع طلدرط ػػ  حػػاطل   -ج0

 .   اين ف طعتوارها نصدرط للوراتيف  أ اس طلازف طلجاؼ
,علػل أ ػػاس طلػػازف 65.2%±.75  طلرنػػاد  ػ  لػػ  وػػ ار طلوطػيح ط حنػػر طلندرا ػ  حػػاطل  يولػ  نتا ػػط ن ػو -ج4
 طلجاؼ.

يولػػػػ  نتا ػػػػط نعانػػػػؿ ط ن  ػػػػار للزيػػػػت طلن ػػػػتخلص نػػػػف عينػػػػات وػػػػ ار طلوطػػػػيح ط حنػػػػر طلندرا ػػػػ  حػػػػاطل   -ج2
.56262. 
انتا ػط طلػرقـ .6.7± 654..يول  نتا ط رقـ طلتصوف لزيت عينات و ار طلوطػيح ط حنػر نا ػاع طلدرط ػ   -ج1

 . 2562±72572.طليادع له حاطل  
, ننا 65.2%±57.يول  نتا ط ن و  طلفا فالويدطت    زيت عينات و ار طلوطيح ط حنر طلندرا   حاطل   -ج7

 يجعله نصدرطج نهناج للحصاؿ علل ه ي طلناطد .
حنػاض طلدهنيػ  طلدطخلػ  % نػف نجنػاع ط .2.52يول  نتا ط ن و  ط حناض طلدهني  يير طلن وع  حػاطل   -ج2

هػػا ا  ..65%±4256حنػػض طللينالييػػؾ ونتا ػػط قػػدري  يظهػػرت وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر طلندرا ػػ  ا  ػػ  تر يػػ  زيػػت عينػػا
ثػـ يليػه حنػض ط الييػؾ ونتا ػط قػدري  ,طلحنض طلدهن  طلرئيس  ػ  زيػت جنيػع عينػات وػ ار طلوطػيح ط حنػر طلندرا ػ 

 يف طلحن يف. ال لؾ ين ف طعتواري نصدرط له  .±%654.5..
% نػػػف نجنػػػاع ط حنػػػاض طلدهنيػػػ  طلدطخلػػػ   ػػػ  76يولػػػ  نتا ػػػط ن ػػػو  ط حنػػػاض طلدهنيػػػ  طلن ػػػوع  حػػػاطل   -ج9
احنػض  .657%±50..نات و ار طلوطيح ط حنر طلندرا   يمت  علل رأ ها حنض طلوالنيتيؾ ونتا ط قػدري تر ي  عيّ 

 ننها. % ل ؿّ . تيؾ اط رط يديؾ تتاطجد ون   تقؿ عف , ويننا طللاريؾ اطلنيري65.7%±.25طل تياريؾ ونتا ط قدري 



 Tishreen University Journal. Bio. Sciences Series   7660( 2( العدد )26العلوم البيولوجية المجلد ) مجلة جامعة تشرين 

 

 2. 

 ػػ  زيػػت عينػػات طلوطػػيح ط حنػػر طلنػػزراع  ػػ  طلقطػػر طل ػػارع  حنػػض  طلآتيػػ تتاطجػػد ط حنػػاض طلدهنيػػ   -ج33
% نػػف نجنػػاع 65.6% اطلجادالييػػؾ ونتا ػػط قػػدري ..65% اطللينالينيػػؾ ونتا ػػط قػػدري 65.4طلوالنيتالييػػؾ ونتا ػػط قػػدري 

 ي  طلدطخل     تر ي  ه ط طلزيت .ط حناض طلدهن
طلعناصػػر طلنعدنيػػ  طلرئي ػػ   ػػ  لػػ  وػػ ار طلوطػػيح ط حنػػر نا ػػاع طلدرط ػػ  هػػ  طلفا ػػفار اطلواتا ػػياـ  أفّ  -ج33

 ػ   ,غ66.نل  / 657±26., 750.± 2.2, 252.±466, 57..±.62.اطلنغنيزياـ اطل ال ياـ اتتاطجد علل طلتاطل : 
 درطج لها.نص عدّيطلو ار ال لؾ ين ف  ل ّ 
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