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 ممخّص  
 

  بيدؼ معرفة بعض المركبات الكيميائية لثمار عدد مف طرز خوخ الدب 2015نفذ ىذا البحث خلاؿ العاـ  
Prunus ursina K.yالمنتشرة في مواقع مختمفة مف المنطقة الغربية مف سورية  .

وادي -بتمازة - حيلاتا - الشوح طي - النبعيف - دوير بسنديانة ) حددت ستة مواقع طبيعية لانتشار ىذا النوع 
، T.Aطرازاً مف حيث النسبة المئوية لمسكريات الكمية، والنسبة المئوية لمحموضة الكمية  (35)، إذ تـ دراسة (حيميف

. ، و المادة الجافة في الثمار في مرحمة النضجT.S.Sونسبة المواد الصمبة الذائبة 
 وجرت المقارنة Costat باستخداـ برنامج التحميؿ الإحصائي ANOVAأخضعت المعطيات  لتحميؿ التبايف 

 معنوياً عمى بقية الطرز مف K6-KAB1-KA3، بينت النتائج تفوؽ الطرز %5بيف المتوسطات عند مستوى معنوية 
 معنوياً M1-M2عمى التتالي، في حيف تفوؽ الطرازاف % (22-22.1-22)حيث المادة الصمبة الذائبة بنسب بمغت 

في كلا الطرازيف، أما الطراز % 13.75عمى بقية الطرز مف حيث محتوى الثمار مف السكريات الكمية بنسبة بمغت 
K1 في حيف تفوؽ %4.9 فقد تفوؽ معنوياً عمى بقية الطرز مف حيث محتوى الثمار مف الحموضة بنسبة بمغت ،

%.  30.5 معنوياً عمى بقية الطرز مف حيث محتوى الثمار مف المادة الجافة وبمغت النسبة K2الطراز 
بناءً عمى  (A-B ) توزع الطرز المدروسة ضمف مجموعتيف NTSYSبينت شجرة القرابة باستخداـ برنامج 

.  الخصائص الكيميائية لمثمار
 المتواجداف في موقعيف متباعديف جغرافياً وىما بتمازة و دوير  (J6-KAB5) الطرازافAيتبع المجموعة الأولى 

.     وتنتشر في جميع مواقع الدراسةBبسنديانة، في حيف تتبع بقية الطرز إلى المجموعة 
 

 . T.S.Sلمسكريات الكمية،% لممادة الجافة ، % خوخ الدب، : الكممات المفتاحية
                                                           

*
. سورية– اللاذقية –  جامعة تشرين - كمية الزراعة – قسم البساتين -  أستاذ 

. سورية – اللاذقية - الهيئة العامة لمبحوث العممية الزراعية – قسم التقانات الحيوية – باحث**
 .سورية– اللاذقية – جامعة تشرين – كمية الزراعة- قسم البساتين *** 
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  ABSTRACT    

 

    This study was carried out during 2015to determine some chemical Composition 

of the fruit of some distribution phenotypes of  Prunus ursina in different regions of  

Westrens of Syria. 

six natural distribution sites were determined(Duerbsndiana-Alnabeen-Alshohtte-

Helata-Btmazah-Wadeheleen), and 35 trees were determined as samples. 

Fruits were harvested and following parameters were determined: dry matter, total 

acids (T.A), total soluble solids (T.S.S), and total sugar.  

 Statistical analysis of investigated phenotypes showed that There were differences 

between dry matter, total soluble solids (T.S.S), and total sugar between two groups. 

the trees were distributed in two groups (A, B) .The results showed existence of most 

trees in whole sits, while (J6 and KA6) were distributed in two different sits(Btmazah and 

Duerbsndiana) .  

 

Keywords: Prunus ursina,%dry matter,% total sugar,m TSS. 
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: مقدمة
 الذي Prunoideae، وتحت الجنس Prunus مف الأنواع البرية التابعة لجنس P.ursinaيعد خوخ الدب 
، ونباتاتو عبارة عف أشجار وشجيرات متساقطة الأوراؽ، أزىارىا خنثى، تمقح Rosaceaeينتمي لمفصيمة الوردية 

 ,Grae)بواسطة الحشرات، يستخرج مف الأوراؽ صباغ أخضر، ومف الثمار صباغ أخضر داكف إلى رمادي غامؽ
1974) .

 المفيدة لصحة الإنساف (Cao et al.,1997)يعد الخوخ مف المصادر الغذائية اليامة لغناه بالعناصر الغذائية 
 ;Stacewiz-Sapunt zalis et al,2001)نظراً لفوائدىا الوقائية والعلاجية المختمفة، إذ أنيا تقي مف عدة أمراض

Hooshm&Arjimani,2009)  .
ىناؾ دراسات عديدة تدعـ الفرضية القائمة إف الثمار البرية تحتوي عمى مركبات تقمؿ مف خطر الإصابة ببعض 

. (Dragsted et al., 1993)الأمراض مثؿ السرطاف، والأمراض القمبية
غموكوز، )، ومواد كربوىيدراتية (حمض الماليؾ وحمض الستريؾ)تحتوي ثمار الخوخ عمى أحماض عضوية

 Ertekin)، ومركبات عطرية، وأنزيمات، وتانينات جميعيا ذات قيمة غذائية عالية (بكتيف)، وألياؼ (سكروز، فركتوز
et al., 2006) ،ف محتوى ثمار الخوخ مف السعرات الحرارية منخفض، وىي غنية بالفلافونيدات، والفينولات ، وا 

 ;Chun et al., 2003)والأنثوسيانينات التي تعتبر مف مضادات الأكسدة التي تساىـ في حماية الخلايا مف التمؼ
Imeh et al., 2002; Stinzing et al., 2002) 

 أجريت عدة دراسات عف المواصفات الفيزيائية والكيميائية والزراعية والغذائية لمعديد مف الثمار منيا الكرز الحمو
(Naderiboldaji et al., 2008;Radicevic et al., 2008; Polat et al., 2008;Vursavus et al., 

. (Calisir, 2005)، والخوخ البري (Diaz-mula et al., 2008; Ertekin.,2006)، والخوخ (2006
توجد دراسات عديدة عف التركيب الكيميائي لمخوخ المزروع تشير إلى وجود تباينات كبيرة بيف الأصناؼ مف 

، وىناؾ دراسات تؤكد ىذه النتيجة في (Bilgu@Seferoglu,2005)حيث الخصائص الكيميائية والفيزيائية لمثمار
 ;Ajenifujah solebo@Aina., 2011; Gil et al., 2002; Lozano et al., 2009)طرز الخوخ البرية 

Erturk et al., 2009; Walkowiak.,2008) . تعود ىذه الاختلافات إلى الاختلاؼ في ظروؼ النمو، والظروؼ
. (Vursavus,2006)البيئية، وخصائص النبات المختمفة 

 تستخدـ ثمار بعض أنواع الخوخ طازجة، وحالياً أصبح مف الشائع استخداـ الثمار المجففة
(Sansavini@Lugli,1998) 

 ,.Ercisli, 2004; Ahmed et al)تستيمؾ ثمار الخوخ البري منذ آلاؼ السنيف لمتغذية ولأغراض دوائية
2009) .

المحتوى مف المادة الصمبة -صلابة الثمرة-مف المؤشرات التقميدية لتحديد موعد قطاؼ ثمار الخوخ، لوف القشرة
(. .(Guerra and Casquero, 2009; Nunes et al., 2009المحتوى مف الحموضة الكمية-الذائبة

 
: أهمية البحث وأهدافه

ىدفت ىذه الدراسة إلى مقارنة التراكيب الكيميائية لثمار بعض طرز خوخ الدب المنتشرة في مواقع مختمفة مف 
المنطقة الغربية مف سورية مف خلاؿ تحديد كؿ مف النسبة المئوية لمسكريات الكمية، و النسبة المئوية لمحموضة 

mailto:Bilgu@Seferglu,2005).�����
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، و النسبة total soluble solids (T.S.S)، و النسبة المئوية لممواد الصمبة الذائبة  total acids  (T.A)الكمية
. المئوية لممادة الجافة

 
: هطرائق البحث ومواد

: مواقع الدراسة- 1
في المنطقة الغربية مف سورية، إذ شممت  تـ حصر بعض مواقع الانتشار الطبيعي لطرز نوع خوخ الدب 

حيث تتواجد بشكؿ طبيعي ضمف مجتمع نباتي متنوع،  (1)الدراسة ستة مواقع توزعت عمى ثلاث محافظات جدوؿ 
ومرافقة لأشجار وشجيرات حراجية كالآس ، البموط، السندياف، السماؽ، المحمب، الغار، الاصطرؾ، الزعرور، 

..... القطمب
 

حداثياتها  (1)جدول مواقع الدراسة وا 
E(East )N North) )H(High /) الناحيةالمنطقة المحافظة اسـ الموقع 

 ـ
 850 "31.62'16°35 "33.90'6 °36 -جبمة اللاذقية دوير بسنديانة 

 850 "15.73'54°35 "6.35'58°35 كسباللاذقية اللاذقية النبعيف 
 705 "4.53'1 °35 "7.09'10°36 برمانة المشايخالشيخ بدر طرطوس الشوح طي 
 850 "48.46'56°34 "29.45'15°36 دوير رسلافالدريكيش طرطوس حيلاتا 
 850 "9.24'15°35 "29.00'16°36 سمحبالغاب حماه بتمازة 

 807 "54.34'4 °35 "38.66'13°36 -مصياؼ حماه وادي حيميف 
 
: المادة النباتية- 2

يبيف عدد  (2)أجريت  الدراسة عمى أشجار وشجيرات منتشرة بشكؿ طبيعي في المواقع المختارة، والجدوؿ 
. الطرز المدروسة مع رمز كؿ طراز

 
المواقع وعدد ورمز الطرز المدروسة  (2)جدول

 رمز الشجرةعدد الأشجار الموقع 
 J1-J2-J3-J4-J5-J6-J7 7دوير بسنديانة 

 K1-K2-K3-K4-K5-K6 6النبعيف 
 B1- B2- B3- B4- B5- B6 6الشوح طي 
 D1- D2- D3- D4- D5 5حيلاتا 
 -KAB1- KAB2- KAB3- KAB4- KAB5 6بتمازة 

KAB6  5وادي حيميف M1-M2- M3- M4- M5 
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: طرائق العمل- 3
، ثـ نظفت 2015جمعت الثمار مف الطرز المحددة لمدراسة في مرحمة النضج الكامؿ في شير أيموؿ مف العاـ 

بشكؿ جيد، واستبعد المتضرر منيا،وتـ تحديد النسبة المئوية  لكؿ مف السكريات الكمية، والنسبة المئوية  لمحموضة 
، والنسبة المئوية لممادة الجافة، حيث تقسـ الطرز إلى T.S.S، والنسبة المئوية لممواد الصمبة الذائبة T.Aالكمية 

(: 1994خداـ ويعقوب، )مجموعات تبعاً لكؿ تحميؿ بالاعتماد عمى قانوف المدى الفئوي عف 
تـ تقدير النسبة المئوية لممواد الصمبة الذائبة : (%TSS)تحديد النسبة المئوية لممواد الصمبة الذائبة الكمية  3-1

، ووفقاً لمقيـ الناتجة قسمت الطرز إلى مجموعات حسب (refractometer)الكمية في العصير بواسطة جياز
(. 3)الجدوؿ

 
 لممواد الصمبة الذائبة% المفتاح التصنيفي لمطرز المدروسة حسب  (3)جدول
عالية متوسطة قميمة الصفة 

 19.74<  19.74- 17.37 17.37>% نسبة المواد الصمبة الذائبة 
تـ تقدير النسبة المئوية لمسكريات الكمية بطريقة المعايرة : (%)تحديد النسبة المئوية لمسكريات الكمية 3-2
( 4)، ووفقاً لمقيـ الناتجة قسمت الطرز إلى مجموعات حسب الجدوؿ(Horwitz, 1960)حسب 

 
 لمسكريات الكمية% المفتاح التصنيفي لمطرزر المدروسة حسب  (4)جدول

عالية متوسطة قميمة الصفة 
 11.25< 11.25-8.75 8.75>% نسبة السكريات الكمية 

تـ تقدير الحموضة الكمية في ثمار الخوخ عمى أساس : ( (%TA تحديد النسبة المئوية الحموضة الكمية3-3
نظامي  (0.1)حمض الماليؾ وذلؾ مف خلاؿ معايرة الأحماض العضوية الموجودة فييا بمحموؿ ماءات الصوديوـ 

، ووفقاً لمقيـ الناتجة قسمت الطرز AOAC, 2000))وبوجود مشعر الفينوؿ فتالئيف حتى ظيور الموف الوردي حسب 
(. 5)إلى مجموعات حسب الجدوؿ

 
 لمحموضة الكمية% المفتاح التصنيفي لمطرز المدروسة حسب  (5)جدول

عالية متوسطة قميمة الصفة 
 3.8< 3.8- 2.69 2.69>% نسبة الحموضة الكمية 

تـ تحديد نسبة المادة الجافة بتجفيؼ شحـ الثمرة عمى درجة %:  تحديد النسبة المئوية لممادة الجافة 3-4
ْـ حتى ثبات الوزف، ووفقاً لمقيـ الناتجة قسمت الطرز إلى مجموعات حسب الجدوؿ105الحرارة   (6 .)
 

 في شحـ الثمرة لممادة الجافة% المفتاح التصنيفي لمطرزر المدروسة حسب  (6)جدول
عالية متوسطة قميمة الصفة 

 26.02< 26.02-21.53 21.53>% نسبة المادة الجافة في شحـ الثمرة 
 باستخداـ برنامج التحميؿ ANOVA أخضعت المعطيات  لتحميؿ التبايف :تحميل وعرض النتائج-  رابعااً 
كما تـ عرض النتائج بجداوؿ، و عمى  ،%5 وجرت المقارنة بيف المتوسطات عند مستوى معنوية Costatالإحصائي 
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 ,NTSYS( Numirical Taxonomy System )Rohlfشكؿ شجرة قرابة  باستخداـ برنامج التحميؿ الإحصائي 
 . لمجموع التحاليؿ الكيميائية المدروسة ((1993
 

: النتائج والمناقشة
(. 7)تـ تحديد صفات الأشجار وفؽ التحاليؿ المنفذة لمثمار كما ىو موضح في الجدوؿ 

 
 صفات الأشجار المدروسة وفق التحاليل المنفذة لمثمار (7)الجدول

المادة .ـ الشجرة
الجافة 
)%( 

السكريات .ـالصفة %  TA.ـالصفة 
 (%)الكمية

T.S.S%.ـ الصفة
 (%)TSS 

 الصفة
D1 22.51 قميمة 17 قميمة 8.09 قميمة 2.03 متوسطة 
D2 22.5 قميمة 16.6 قميمة 7.51 قميمة 1.96 متوسطة 
D3 22 قميمة 15.5 قميمة 8.59 متوسطة 2.72 متوسطة 
D4 22.78 قميمة 15.4 قميمة 7.51 قميمة 2.25 متوسطة 
D5 23.62 قميمة 16 قميمة 8.59 قميمة 2.4 متوسطة 
B1 19.59 قميمة 16.5 متوسطة 9.82 قميمة 1.66 قميمة 
B2 22.28 متوسطة 18.5 متوسطة 8.95 قميمة 1.92 متوسطة 
B3 21.5 متوسطة 17.5` قميمة 8.59 متوسطة 3.04 قميمة 
B4 17.04 متوسطة 18 متوسطة 8.82 متوسطة 3.52 قميمة 
B5 20.51 قميمة 16.5 قميمة 8.59 قميمة 2.5 قميمة 
B6 21.12 قميمة 16 قميمة 7.23 قميمة 2.19 قميمة 
M1 23 متوسطة 19.7 عالية 13.75 قميمة 1.95 متوسطة 
M2 23.9 متوسطة 18.5 عالية 13.75 قميمة 2.12 متوسطة 
M3 24.5 متوسطة 17.5 عالية 12.6 قميمة 1.58 متوسطة 
M4 22.5 قميمة 15 عالية 8.87 قميمة 2.11 متوسطة 
M5 23 متوسطة 19 متوسطة 11 قميمة 2.32 متوسطة 
J1 26.61 قميمة 16.8 متوسطة 11 قميمة 2.24 عالية 
J2 23.77 قميمة 16.5 قميمة 7.64 قميمة 2.17 متوسطة 
J3 21 قميمة 16.5 قميمة 6.25 قميمة 1.92 قميمة 
J4 23.75 متوسطة 18 قميمة 8.59 متوسطة 2.72 متوسطة 
J5 23.62 قميمة 16.5 قميمة 8.59 قميمة 2.4 متوسطة 
J6 26.98 متوسطة 18.2 قميمة 7.85 قميمة 2.68 عالية 
J7 23.5 متوسطة 17.5 قميمة 8.09 قميمة 2.09 متوسطة 
K1 22 قميمة 17 قميمة 8.08 عالية 4.9 متوسطة 
K2 30.5 متوسطة 18.5 متوسطة 9.04 متوسطة 3.6 عالية 
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K3 27.5 عالية 20.5 متوسطة 10.75 متوسطة 3.58 عالية 
K4 27.64 عالية 21.2 عالية 11.45 عالية 4.48 عالية 
K5 29.15 عالية 21 متوسطة 8.87 متوسطة 2.72 عالية 
K6 28.85 عالية 22 عالية 11.45 متوسطة 3.52 عالية 

KAB1 29 عالية 22.1 متوسطة 9.16 متوسطة 3.76 عالية 
KAB2 30.27 عالية 21 متوسطة 9.82 متوسطة 2.84 عالية 
KAB3 29 عالية 22 متوسطة 9.16 متوسطة 3.01 عالية 
KAB4 29 عالية 21.5 متوسطة 8.87 قميمة 2.51 عالية 
KAB5 29 عالية 21.7 قميمة 8.48 قميمة 2.08 عالية 
KAB6 29.5 متوسطة 18 متوسطة 9.16 متوسطة 2.72 عالية 
L.S.D 
5% 

0.0696  0.1479  0.0265  0.1540  
في % 15تراوحت نسبة المادة الصمبة الذائبة في الثمار بيف : (%TSS)المواد الصمبة الذائبة الكمية  5-1

 K6-KAB1-KA3، إذ تفوقت الطرز (بتمازة)KAB1 في ثمار الطراز% 22.1و (وادي حيميف) M4ثمار الطراز 
 إذ وجد أف أصناؼ الخوخ (Walkowiak-Tomczak et al., 2008)معنوياً عمى بقية الطرز، وىذا يتفؽ مع 

P.domestica تختمؼ فيما بينيا مف حيث محتوى الػ .T.S.S 
في % 11.98 بمغت نسبة المادة الصمبة الذائبة P.spinosaوفي دراسة أجريت عمى طرز خوخ تابعة لمنوع 

.  (Erturk et al., 2009)في الطرز ذات الثمار حمراء الموف% 14.98الطرز ذات الثمار البنفسجية الداكنة، و
كانت أفضؿ نوعية لثمار الكرز ذات المحتوى الأعمى مف المادة الصمبة  (2001) وآخريفRadicevicوحسب 

%. 18.33الذائبة، إذ بمغت 
 ,Pirlak Bolat)في بعض أصناؼ الكرز% 16.9و% 12.1في حيف تراوحت نسبة المادة الصمبة الذائبة بيف 

2001)  . 
  .(Vursavus et al., 2006)في بعض أصناؼ الكرز الحمو% 14وبمغت نسبة المادة الصمبة الذائبة 

 بمغت نسبة المادة الصمبة الذائبة (Prunus avium L)وفي دراسة أجريت عمى ستة طرز برية مف الكرز الحمو
 ذات C5cs11في ثمار الطراز % 23.98ذات الثمار الحمراء الداكنة، و% Cscs13 19.35في ثمار الطراز 
. (Karlidag et al.,2009)الثمار المسودة 

وتـ تحديد نسبة المادة الجافة، والحموضة الكمية، والمادة الصمبة الذائبة في ثمار ثلاثة أصناؼ مف الخوخ 
(Bistrica-Elena-Top) وأظير الصنؼ ، Bistrica كغ، والمادة / غ22.01 أعمى قيمة لممادة الجافة، إذ بمغت

كغ، وأقؿ نسبة مواد / غ0.69 فأعطى أعمى نسبة حموضة إذ بمغت Top، أما الصنؼ %19.75الصمبة الذائبة 
. (Voca et al., 2009)%17.39، ونسبة مادة جافة % 15.8صمبة ذائبة 
 المذيف تفوقا معنوياً M1-M2سجمت أعمى نسبة سكريات كمية في ثمار الطرازيف :(%) السكريات الكمية5-2

، أما أقؿ نسبة فقد تـ تسجيميا في ثمار %13.75عمى بقية الطرز مف حيث محتواىما مف السكريات، إذ وصمت لػ 
%. 10.5و % 6.7،  وتراوحت نسبة السكر في ثمار بعض الطرز الوراثية لمخوخ بيف %6.25 وبمغت J3الشجرة 
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 ,.Usenik et al)، ويختمؼ المحتوى حسب الصنؼ(سكروز-فركتوز-غموكوز) يحتوي الخوخ عمى سكر 
.  ولنسبة السكر أىمية في تحديد مرحمة النضج الاستيلاكي(2008

، وبمغت في (Nergiz&Yil,1997)%9.6بمغت نسبة السكر الكمية في أصناؼ الخوخ الأوروبي في تركيا 
 بمغت نسبة السكر الكمي في (2011) وآخروفSudar ، وحسب (Melgarejo et al.,2012)% 8.6الخوخ الياباني 
، في حيف تراوحت نسبة السكريات الكمية في تسعة أصناؼ مف %10.99 في مرحمة النضج (Tophit)صنؼ الخوخ 

. (Radicevic et al.,2008)%18.3-13.5الكرز المدروسة في كندا بيف 
في ثمار % 1.58تراوحت نسبة الحموضة في ثمار الطرز المدروسة بيف : ( (%TA الحموضة الكمية5-3
 وآخريف  Nisar الذي تفوؽ معنوياً عمى بقية الطرز، وىذا يتفؽ معK1 في ثمار الطراز % 4.9 وM3الطراز 

في الطراز الوراثي لمخوخ % 1.52 و LY4في الطراز الوراثي لمخوخ % 1.49إذ بمغت نسبة الحموضة  (2015)
RB4 في الطراز الوراثي لمخوخ % 2.34، في حيف بمغت نسبة الحموضة RB2 في % 2.32وLY1,SY4 . 

 بمغت نسبة P.spinosa عمى طرز خوخ تابعة لمنوع (2009) وآخريف Erturk  في دراسة أجريت مف قبؿ
. في الطرز ذات الثمار البنفسجية الداكنة% 3.87في الطرز ذات الثمار حمراء الموف، و% 4.99الحموضة 

في % 0.98ذي الثمار المسودة الموف، و% Csc57 1.53بمغت نسبة الحموضة في طراز الكرز الحمو
C5c519 ذي الثمار الحمراء (Karlidag et al.,2009) . وحسب ،(Burak& Kaynas 1995) بمغت نسبة 
 عمى (Kuden&Kaska,1995)ضمف صنفيف مف الكرز الحمو في تركيا، وفي دراسة أجراىا % (1-0.7)الحموضة 

%. 1.02-0.81 صنفاً مف الكرز الحمو في تركيا تراوحت نسبة الحموضة مف 21
، (الشوح طي)B4في ثمار الطراز % 17.04تراوحت نسبة المادة الجافة بيف %:  المادة الجافة 5-4

الذي تفوؽ معنوياً عمى بقية الطرز، وىذه النتيجة مشابية لما توصؿ إليو  (النبعيف)K2في ثمار الشجرة % 30.5و
Nisar  في الدراسة التي أجريت عمى طرز خوخ برية  (2015) وآخروف(DR1-DR2-SY3-SY4) إذ كانت أعمى 

 بمغت SY2، وأقؿ نسبة مادة جافة في الطراز %29.6 بمغت DR1-DR2-DR3نسبة مادة جافة في الطرز 
10.38 . %

، 11.1%(Cevallos casals et al.,2006) (BY94M1945)بمغت نسبة المادة الجافة في صنؼ الخوخ 
. Bluefre 12%(Walkowiak- Tomczak et al.,2008)وفي صنؼ 

قد تعود الاختلافات في نسبة المادة الجافة إلى الاختلاؼ في الظروؼ المناخية وظروؼ النمو، وبشكؿ عاـ إف 
. (Walkowiak- Tomczak et al.,2008)أصناؼ الخوخ تختمؼ مف حيث محتواىا مف المادة الجافة

يمكف مف خلاؿ التحميؿ العنقودي تقسيـ الأفراد المدروسة إلى مجموعات تبيف درجة القرابة بيف الأفراد، وقد 
 ,Hormaza)تتجمع الأفراد المدروسة ضمف مجموعة واحدة بناء عمى موطنيا الجغرافي، أو حسب أصميا ونسبيا 

ونتيجة لمشجرة العنقودية تبيف عدـ وجود فروؽ عالية بيف ثمار الطرز المدروسة مف حيث التركيب الكيميائي .(2002
 المذيف تميزا عف بقية Ka5 و J6لمصفات المدروسة، إذ تجمعت معظـ الطرز في مجموعة واحدة، فيما عدا الطرازيف 

 ، (1)الطرز مف  حيث المادة الجافة، والمواد الصمبة الذائبة، والسكريات الكمية والنتائج موضحة في الشكؿ 
 (.8)والجدوؿ 
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المجموعات المتواجدة في مواقع الدراسة  (8)جدول
الأشجار التابعة لكؿ مجموعة المجموعة 

A J6- KAB5 
B D1- D2 - D3 – D4 - D5 - B1- B2- B3- B4- B5- B6-KAB1-

KAB2- KAB3-KAB4- KAB6- K1- K2- K3- K4 - K5- K6- M1- 
M2- M3- M4- M5- J1- J2- J3- J4 - J5- J7. 

 

 
الشجرة العنقودية الناتجة عن تحميل الصفات الكيميائية لمطرز المدروسة  (1)الشكل 
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. يبيف المواصفات الكيميائية لكؿ مف المجموعتيف (9)والجدوؿ 
 

أهم الصفات الكيميائية المميزة لممجموعتين الناتجتين  (9)الجدول 
المجموعة                    

الصفة 
A B 

 24.25 27.99لممادة الجافة % 
متوسطة عالية الصفة 

 9.74 8.16لمسكريات الكمية %
متوسطة قميمة الصفة 

 2.66 2.38لمحموضة % 
قميمة قميمة الصفة 

 18.40 19.95لممواد الصمبة الذائبة % 
متوسطة عالية الصفة 

 
:  الاستنتاجات والتوصيات

، وقد أظيرت النتائج انتشار أشجار (A-B ) نتيجة البحث تـ تقسيـ الطرز المدروسة إلى مجموعتيف 
المجموعة الثانية في جميع مواقع الدراسة، في حيف تتواجد الشجرتاف التابعتاف لممجموعة الأولى في موقعيف متباعديف 

في % 27.9لممادة الجافة، إذ بمغت% جغرافياً وىما الغاب وجبمة، تختمؼ المجموعتاف عف بعضيما مف حيث
في % 9.74 وAفي المجموعة % 8.16لمسكريات الكمية، إذ بمغت%، وBفي المجموعة% 24.25 وAالمجموعة 
 .Bفي المجموعة % 18.40 و Aفي المجموعة % 19.95لممواد الصمبة الذائبة، إذ بمغت % ، وBالمجموعة
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