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 ممخّص  

ريبة الغالعريضة و  عيف السمكييف البمميدالمنو والرماد والرطوبة  في ىذا البحث كؿ مف نسب البروتيف والدىف قورنت
فكرة عف القيمة الغذائية عطاء إبيدؼ  ،9191وشتاء  9102مف العاـ  الصيؼ والخريؼالرممية خلاؿ فصوؿ الربيع و 

ثيرات الفصمية ودراسة التأ ،امثمني رخصا و ما مف الأنواع المرغوبة اقتصادياً بسبب توافرىمكوني لمنوعيف المدروسيف
 .لمحومياتركيب الكيميائي والجنس عمى ال

 لأسماؾ بالنسبة الرطوبة نسبة تراوحت إذ ،خلاؿ فصوؿ السنة والرماد لمرطوبة بالنسبة جداً  متقاربة نسب النتائج أظيرت
 الرماد أما ،%21.77 -23.37 بيف فتراوحت العريضة لمبمميدا بالنسبة أما %11.20-21.9 بيف الرممية الغريبة
 كانت فقد الدىف نسب أما%، 9.12-0.9 بيف العريضة والبمميدا %9.1-0.93 بيف الرممية لمغريبة بالنسبة فكانت
كانت و  ،%9.0-1.2بيف  العريضة والبمميدا %2.2-9.21 بيف الرممية لمغريبة بالنسبة كانت إذ ،ممحوظ بشكؿ متباينة
-02.12 العريضة والبمميدا %02.91-07.921بيف  الرممية لمغريبة بالنسبة بمغت إذ متباينة أيضاً  البروتيفنسبة 

91.90.% 
 

 .المياه البحرية السورية ،Euthynnus alletteratus ،  Siganus rivulatus،كيميائي تركيبال3 مفتاحيةال الكممات
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  ABSTRACT    

 
In this research, we compared the protein, fat, ash and  moisture ratio of the two fish 

species Euthynnus alletteratus and Siganus rivulatus during the spring, summer, and 

autumn seasons of  2019  and winter of 2020, In order to give an idea of the nutritional 

value of the two species studied as being of the economically desirable species  because of 

their availability and cheap price, to study the seasonal and gender effects on the chemical 

composition of meat. 

The results showed a very close levels of moisture and ash to the tow species, where the 

moisture was 70.2-80.71% for S. rivulatus , while for E. alletteratus was between 73.36-

78.66%, and ash was 1.23-2.8% in  S. rivulatus and 1.2-2.04% in E. alletteratus. The fat 

was noticeably different where it was 2.98-4.4% in S. rivulatus  and 0.7-2.1% in E. 

Alletteratus, and protein was 19.25-16.275% between S. rivulatus  and between 25.21-

19.57% in E. Alletteratus.  

 

 

Keyword: chemical composition, Euthynnus alletteratus , Siganus rivulatus, Syrian 

marine waters. 
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 :مقدمة
ولكنيا الدىوف الصحية و سيمة اليضـ لمبروتينات  اً فقط مصدر  تليس ياأن إذنساف تمعب الأسماؾ دوراً ميماً في غذاء الإ

  (. ,5Al-habeb:;3) كالكالسيوـ والفوسفور واليود وغيرىا الفيتامينات والمعادفمف  ىاـ لمعديد أيضاً مصدر
وىذا مايجعميا أسيؿ ىضماً وأكثر  مع المحوـ الحمراءبالمقارنة الأسماؾ  تنخفض نسبة الأنسجة الضامة في لحوـ

 ,Ababouch). 4227استساغة )
-1,1الرماد  ،92%-1,0 الدىوف ،%92-01 البروتيف ،%12-77في الأسماؾ ىي الماء إف المكونات الرئيسية 

في  % إضافة لمفيتامينات الذائبة1.3تتجاوز  كوجيف بنسبة لاعمى غميأما الكربوىيدرات فإف الأسماؾ تحتوي  ،9%
ونظراً لكوف الأسماؾ مادة غذائية ىامة جداً فقد أجري العديد مف الأبحاث والدراسات لمعرفة Jacquot, 1961). الدىف)

نتيجة لأىمية البروتينات والدىوف في تغذية الإنساف  التركيب الكيميائي لأنواع مختمفة مف الأسماؾ حوؿ العالـ
تحوي  أثبتت الأبحاث أف دىوف الأسماؾ إذ ،التقنيات الحديثةفي مجاؿ تكنولوجيا الأسماؾ و ولمتطورات الحاصمة 

 ,Hall) الأخرى دىوف الحيوانات الأخرى وعف الزيوت النباتيةأحماض دسمة غير مشبعة طويمة السمسمة تميزىا عف 

1992.) 
 الخارجية العوامؿ بعض الى يرجع وىذا خرلآ فرد مف وحتى خرلآ نوع مف عادةً  لأسماؾل الكيميائي يختمؼ التركيب

ئية والحجـ يوموئؿ النمو والعوامؿ الب التغذية نمطو  الجنسي والنضج اليجرة وسموؾ الموسمي ختلاؼالا مثؿ والداخمية
عمى جميع الأحماض الأمينية في عضلات الأسماؾ يحوي البروتيف  (Pawar and Sonawane, 2013).والجنس 

 توجد أف يجب أمينية أحماض 01 يوجدو  ,(Jhaveri et al., 1984) عيا في جسـ الإنساف الأساسية التي لايتـ تصني
 ،السيستيف ،الميثيونيف وىي (Hooper et al., 2009) تصنيعيا يمكنو لا للإنساف المتكامؿ الغذائي النظاـ في

 ,Pikeالتريبتوفاف )، الثريونيف، و الميوسيف، اليستيديف الإيزوليوسيف الفاليف، ،الثريونيف ،لفينيؿ ألانيفا ،اللايسيف

 قيمة غذائية عالية ىذه الأحماض الأمينية يجب أف تتوافر في نظاـ تغذية الإنساف بنسب معينة وبالتالي لياو  (.1999
التوريف وىو حمض أميني غير بروتيني لو د أيضاً أف الأسماؾ غنية أيضاً بيساىـ في ارتفاع قيمتيا البيولوجية. ووجما 

 السمكية المزارع في  المستزرعة الأسماؾ مف البروتيف بنسب عمىأ البحرية الأسماؾ عدوت ،دور فريد في النقؿ العصبي
  .(Oz and Dikel, 2015) مف البروتيف الخاـ في عضلاتيا أعمى نسب عمى لاحتوائيا

العضلات، وتوفر ووظائؼ  لنمو الأعضاء الحشويةو  لعممية التمثيؿ الغذائيو  رئيساً لمطاقة الدىوف مصدراً  عدت
 ضروري لسير العمميات وىو ،القابمة لمذوباف في الدىوفستيروؿ والفيتامينات وال الفوسفوريةالدىنية الأساسية الأحماض 

 .(Watanabe, 1982; Sargent et al., 1989)الفيسيولوجية وصيانة التركيب البيولوجي ووظيفة أغشية الخلايا 
 ىتماـالا زاد. (Rasoarahona et al., 2005) الأسماؾ وموائؿ ،الجنس ،جمالي محتوى الدىوف بنوع النظاـ الغذائيإ يتأثر

في صحة  كبيرة آثار ليا التيطويمة السمسمة بشكؿ كبير  3 أوميغا البحرية الدىنية للأحماض مصدر كونيا البحرية بالدىوف
 تصنيعيا للإنساف يمكف لا مف الأحماض الدىنية المتعددة التي ياأن إذ(، Uauy-dagach and Valenzuela, 1992) الإنساف

 ،البحرية المائية الأحياء في فقطوىذه الأحماض تصنع بشكؿ فعاؿ  (،Kmínková et al., 2001)تضاؼ لغذائو  أف يجب لذلؾ
 (. (Sushchik et al., 2007المياه البحرية أسماؾ الناس يستيمؾ أف المستحسف مف لذلؾ

 تمت لذلؾغذائيا  في توجد التي ذاتيا الدىوف تخزفو  البحريةالعوالؽ النباتية والحيوانية  عمى البحرية الأسماؾ تتغذى
 بتمؾ شبيية مرتفع جزيئي وزف ذات مشبعة غير متعددة دىنية أحماض تحوي البحريةوالحيوانات  النباتات أف ملاحظة
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 في الموجودة الدىنية الأحماضب متعمقة الأسماؾ عند العالية الدىنية الأحماض أف إذ ،الأسماؾ دىوف فيتوجد  التي
 .(Kris- Etherton et al., 2002) عمييا تتغذى التي والعوالؽ الحيوانية البحرية الطحالب

أىمية اقتصادية واجتماعية كبيرة بكؿ عناصره الحية وغير الحية، وتعد الأسماؾ مف المصادر  االشاطئ السوري ذ ديع
 زاد قد الماضية سنة الثلاثيف فخلاؿ ،العديد مف الدوؿ في العالـالغذائية الميمة، كما أنيا مصدر لدخؿ الفرد في 

 طف مميوف 030 الى ـ 0211 عاـ طف مميوف 11 مف أضعاؼ ثلاثة بمقدار والمحار للأسماؾ العالمي الاستيلاؾ
. أظيرت احصاءات الييئة العامة لمثروة السمكية في سورية تراجعاً حاداً في كمية (FAO, 2012)ـ  9100 عاـ

ـ إلى  9100( ألؼ طف حسب معطيات الإنتاج في العاـ 02.1إذ تراجعت مف ) ،الأسماؾ المنتجة سنوياً في البلاد
 ـ.  9101( ألؼ طف في 1.1نحو )

 
 أىمية البحث وأىدافو:

نسب البروتيف  يقارففي أنو قمة الدراسات المحمية لتقدير التركيب الكيميائي عند الأسماؾ و  في تكمف أىمية البحث
 لفصيمةالتابع Siganus rivulatus الغريبة الرممية  وىوا عاشب موالدىف بيف نوعيف مف الأسماؾ إحداى

Siganidae.  البمميدا العريضة  وىو)مفترس( والآخر لاحـEuthynnus alletteratus التابع لفصيمة 
.Scombridae  ا مبسبب سعرى شريحة واسعة مف المستيمكيف في سوريال متوفرةالقتصادية و ىما مف الأنواع الاو

 وقد ىدؼ، وتأثير العوامؿ البيئية المختمفة عمى ىذه النسب، وبالتالي تقدير القيمة الغذائية ليذيف النوعيف. المعتدؿ
 البحث إلى3

 القيمة الغذائية لمنوعيف المدروسيف والمقارنة فيما بينيما. ومقارنة _ تحديد0
 دروسة.التركيب البيوكيميائي للأسماؾ الم في_ تأثير التغيرات الفصمية والجنس 9
 

 طرائق البحث ومواده:
 المدروسين: السمكيين النوعين
 (0الشكؿ)،Siganidae ( من فصيمة:S. rivulatusول: الغريبة الرممية )النوع الأ 

 غ في الوزف301.9سـ في الطوؿ و  30.2، يمكف أف تصؿ الى المتحممة لدرجات حرارة مختمفةمف الأسماؾ البحرية 
(Bariche, 2005).  في ىجرة العديد مف ىذه الأنواع مف البحر الأحمر ـ 0172قناة السويس في عاـ  افتتاحسمح

 ,Verlaqueبالأنواع الغازية عرفت حينيا القميؿ مف الأسماؾ العاشبة المحمية إذ يعيشالمتوسط حيث  الى شرؽ البحر

لموائؿ الجديدة بنجاح أنيا مف أشير الأنواع التي ىاجرت واستوطنت ا Siganidae(. عرؼ عف أفراد فصيمة (1990
مف ىنا انطمقت تسميتيا المحمية بأسماؾ الغريبة نسبة الى ىجرتيا مف موائميا الأساسية الى أماكف جديدة والاستقرار 

 ـ0292جرى تسجيؿ ىذا النوع لأوؿ مرة في حوض البحر المتوسط عاـ  (EL-Dakar et al, 2011).فييا 
(Tortonese, 1970)،  ولذلؾ يوصؼ ىذا  معتدلة درجة المموحةتحمؿ المياه تالمياه شبو المالحة و عيش في تيمكف أف

صاد ت(. Saoud et al., 2008)ي والحرار ، Euryhaline(Saoud et al., 2007)  النوع بأنو واسع التحمؿ الممحي
 (. ,Sbihi 6;;3(في سوريا بالشباؾ الغمصمية وشباؾ الإحاطة 
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تبدأ حياتيا بالتغذي عمى العوالؽ النباتية ثـ العوالؽ الحيوانية  إذ ،رمعيا بحذ مؤلمة لذلؾ يجب التعامؿتممؾ أشواؾ 
 تتغذى عمى الطحالب الكبيرة والعوالؽ النباتية وتعتبر مف الأسماؾ العاشبة لأنيا ،التي تتكوف مف مجذافيات الأرجؿ

Al- Awayfeer and Amer, 2013) تكويف الجسـ وقيمتو الغذائية(. يؤثر نوع وكمية الغذاء تأثيراً كبيراً عمى، 
نياية الزعنفة الذيمية واضحة  ،الجسـ بدوف حراشؼ مضغوط بيضاوي الفـ صغير مجيز بصؼ مف الأسناف في كؿ فؾ

سـ وقد  91لى إ 01الطوؿ مف  ،يحوي الجسـ بقعاً غامقة وخطوط ذىبية متموجة إلى الأسفؿ مف الخط الجانبي ،التقعر
 لبنيةع وتتغذى عمى الطحالب الخضراء واش في جماعات صغيرة أو أسراب فوؽ القاتعي ،كحد أعظمي 21تصؿ إلى 

 (.Badran, 2008البيوض واليرقات بلانكتونية ) ،بآوالحمراء تتكاثر بيف حزيراف و 

 
 S. rivulatus   الرممية الغريبة (:1الشكل)

 
 (9الشكؿ)، Scombridae من فصيمة: (E. alletteratus) البمميدا العريضة النوع الثاني:

ر البمميدا مف تعتب باعتبارىا مف الأنواع كثيرة الترحاؿ.(UNCLOS) البحار لقانوف المتحدة الأمـ اتفاقية وتصنفيا
الصيؼ السورية بيف أشير  مياه البحريةفي ال وجودىا مف المحيط الأطمسي إلى البحر المتوسط ويكثرياجرة المالأنواع 

 الأطمسي المحيط مف والمدارية تمقب بػتونا الأطمسي الصغيرة حيث تتوزع في المناطؽ المعتدلة ،والخريؼ بشكؿ خاص
الجرجيرة. و سنانير الطة شبكة الشنشيلا و اصاد بوست ،((Valeiras and Abad, 2007 الأسود والبحر المتوسط والبحر

المرغوبة جداً في سوؽ السمؾ بوجو عاـ بسبب عتبر مف الأسماؾ ت الأني في الساحؿ السوري سمؾ الدراويشعرؼ بت
تغذى ت ،منخفضةال ىابكميات كبيرة وأسعار  اضافة لتوافرىمف أغنى الأنواع بالبروتيف بالإ يالغذائية العالية في اقيمتي

 يحدث التفريخ في حوض المتوسط بيف أواخر الربيع حتى الصيؼ. ،عمى القشريات والحبارات والأسماؾ الصغيرة
 ،تدخؿ أسماؾ البمميدا الى السواحؿ السورية عمى شكؿ أسراب كبيرة ويكوف دخوليا بحثاً عف الطعاـ ولوضع البيض

 تنتشر في كؿ أنحاء البحر المتوسط والمياه الأطمسية المجاورة. ،وتحقؽ ىجرات أقؿ أىمية مف بقية أنواع أسماؾ التونة
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 E. alletteratusالعريضة  البمميدا (:2الشكل)

 3العمل الحقمي
النوع البمميدا عينات مف  3 فصؿفي كؿ سمكية  عينات 7 ،عينة مف النوعيف لكامؿ البحث 92 الحصوؿ عمىتـ 

ة السمؾ في منطقة الرمؿ الجنوبي وكانت الأسماؾ ساحمف  مختمفةات ومف قياسمف نوع الغريبة الرممية  3العريضة و 
 (.N-35*50'03"E"42'50*35)مف منطقة البسيط مصادة 

  .التحاليؿ المختمفةالى المخبر لإجراء  ثـ نقمت الأسماؾ، صنانيرؽ التقميدية شباؾ و ائة الطر ساطالعينات بو  تجمع
 العمل المخبري:

الجنس لتأتي المرحمة  شرحت لتحديدثـ  ،وزفالقياسي و الطوؿ كال بعض القياسات المورفومتريةالعينات وأخذ  تغسم
لمحصوؿ ، ومف ثـ تـ فرـ الأجزاء القابمة للأكؿ (3الشكؿ) والييكؿ العظمي الجمد والزعانؼ والرؤوس ةزالإ التالية مف

مئوية  18°–في مخابر قسـ عموـ الأغذية في كمية الزراعة بدرجة  حفظ المحـ المفروـتـ عمى كتمة لحمية متجانسة ثـ 
  جراء التحاليؿ الكيميائية.إلحيف 

 
 المخبري التشريح عممية(: 3)الشكل

 .(AOAC, 2000)ة باستخداـ طريق رمادو  رطوبةو المكونات الكيميائية مف بروتيف ودىف  قدرت نسب
لحيف   مئوية°105ة فرف تجفيؼ عمى درجة حرارة ساطالرطوبة عف طريؽ التجفيؼ لوزف معموـ بو حساب نسبة  تـ

وقدرت  ،لحيف ثبات الوزف 111ºالترميد عمى درجة حرارة ة حرؽ العينة في فرف ساطأما الترميد فتـ بو  ،ثبات الوزف
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قدر لوزف البروتيف أما  Soxletساعات بواسطة جياز الاستخلاص  7نسبة الدىف باستخداـ مذيب اليكساف لمدة 
   .Kjeldahlاز يمعموـ بواسطة ج

أما تحاليؿ  ،عة تشريفالتابعة لجامفي مخبر البحوث في قسـ عموـ الأغذية بكمية الزراعة  المخبرية التحاليؿ وتمت
  تمت في المخبر التابع لمديرية التجارة الداخمية وحماية المستيمؾ في اللاذقية.البروتيف ف

 
 :والمناقشةالنتائج 

 العوامؿ بعض الى يرجع وىذا خرلآ فرد مف وحتى خرلآ نوع مف عادةً  الأسماؾ عند الكيميائي التركيب يختمؼ
العوامؿ في ىذه  لوحظت وقد، ذلؾ وغير التغذية ودورات الجنسي والنضج اليجرة وسموؾ الفصؿ مثؿ والداخمية الخارجية

تمت  ما وىذا، (Ravichandran et al., 2011) الداخمية حرية في المياه المفتوحة والمياهالأسماؾ التي تعيش ب
بعد و  ،والمراحؿ التكاثرية والنضج الجنسيختلافات كانت تعزى لمتغيرات الفصمية أف أغمب الا إذملاحظتو في بحثنا 

  3لآتيةجراء التحاليؿ المناسبة لمعينات المدروسة تـ التوصؿ الى النتائج اإ
 

  الربيع فصل التركيب الكيميائي خلال نتائج(: 1) جدول
  البروتيف% الدىوف% الرطوبة% الرماد% الوزف)غ( الطوؿ)سـ( الجنس المرحمة التكاثرية

Euthynnus alletteratus 97:.43 3.6 95.58 4.26 3342 64 أنثى 6 (3)  

 Euthynnus alletteratus(4) ;46.2 3.5 :98.7 3.67 62; 59 أنثى 6

 Euthynnus alletteratus(5) 42.47 4.3 95.63 7:.3 967 53 ذكر 4

 Siganus rivulatus (3) 38.64 6.6 2.93: ;3.9 343.5 36 أنثى 3

 Siganus rivulatus (2) 38.497 6.4 :;.:9 3.99 96.4 34.5 ذكر 3

 Siganus rivulatus (3) 38.847 6.4 ;9.:9 :.4 73.6 32.4 أنثى 3

 
.الصيف فصل التركيب الكيميائي خلال نتائج(: 2) جدول  

التكاثرية ةالمرحم   البروتيف% الدىوف% الرطوبة% الرماد% الوزف)غ( الطوؿ)سـ( الجنس 

 Euthynnus alletteratus(1) 44.45 3.24 88.:9 8:.3 3622 67 أنثى 7

 Euthynnus alletteratus(4) 43.49 3.57 99.54 3.65 3472 65 أنثى 6

 Euthynnus alletteratus(3) 45.27 3.44 97.44 3.55 3.6: 39 أنثى 7

 Siganus rivulatus (3) 39.87 6.5 96.64 3.45 ;.:7 38 ذكر 5

 Siganus rivulatus (2) ::.38 :.5 96.5 3.89 :.72 34 أنثى 5

 ;5 32 ذكر 4

 

3.76 98.75 6.5 38.:4 Siganus rivulatus (3) 
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الخريف فصلخلال  التركيب الكيميائي نتائج(: 3) جدول  
  البروتيف% الدىوف% الرطوبة% الرماد% الوزف)غ( الطوؿ)سـ( الجنس المرحمة التكاثرية

 Euthynnus alletteratus(3) 45.79 7:.2 :.97 3.53 3672 59.3 أنثى 3

 Euthynnus alletteratus(4) 44.47 3.47 97.77 3.4 3459 58.7 أنثى 3

 Euthynnus alletteratus(3) 47.43 3.76 99.56 3.57 45; 52.4 أنثى 3

 Siganus rivulatus (3) ;2.;3 5.47 98 3.54 2.35: 36.7 أنثى 1

 Siganus rivulatus (2) 47.;3 :;.4 98.75 3.49 75.97 34.7 أنثى 1

 Siganus rivulatus (3) :4.:3 5.8 97.57 4 83.75 33 ذكر 1

 
الشتاء فصلخلال  التركيب الكيميائي نتائج(: 4) جدول  

  البروتيف% الدىوف% الرطوبة% الرماد% الوزف)غ( الطوؿ)سـ( الجنس المرحمة التكاثرية

 Euthynnus alletteratus(3) 42.4 2.9 :.97 :.3 3472 67 أنثى 4

 Euthynnus alletteratus(4) 43.44 3.4 99.5 3.67 3342 64 ذكر 4

 Euthynnus alletteratus(3) 79.;3 3.6 97.8 :3.9 52; 53 ذكر 4

 Siganus rivulatus (3) 97.:3 6.37 92.4 3.53 2.4: 37.4 أنثى 2

 Siganus rivulatus (2) 39.98 5.97 97.8 :.3 ;.72 ;.34 أنثى 2

 Siganus rivulatus (3) 4.:3 :.5 94.76 3.94 83.5 :.32 ذكر 2

 
بيف  S. rivulatus أعمى مف نسبتيا عند %91.90-02.12 بيف E. alletteratusعند كانت نسبة البروتيف 

المختمؼ عف النمط العاشب  بالنسبة لأسماؾ البمميدانمط التغذية اللاحـ  لىإوذلؾ يعود   ،02.91% – 07.921
الأسماؾ التي تتغذى عمى مصدر بروتيف نباتي تكوف فييا نسبة أف  إذ ،في المياه الطبيعية ريبة الرمميةلأسماؾ الغ

نمط التغذية  البروتيف أقؿ مف الأسماؾ التي تتغذى عمى مصدر بروتيف حيواني، وفي المزارع السمكية يتـ مراعاة
 .  (Hasan, 2001) ه الطبيعيةالأساسي للأسماؾ في الميا

 ،% تقريباً 11 لىإالمئوية لمرطوبة والدىف في الجزء المأكوؿ مف الأسماؾ يصؿ  النسبة مجموع أفBud  (422: ) وجد
 دنىأ بمغت إذ كما أشار إلى وجود علاقة عكسية بيف النسبة المئوية لمرطوبة والنسبة المئوية لمدىف في لحوـ الأسماؾ

 عند الجنسي النضج بداية الذي يعتبر E. alletteratus عند سمؾ  الربيع فصؿ خلاؿلأنثى  23.37% لمرطوبة قيـ
 كمية وتقؿ .لأنثى أيضاً  %9.0 وبمغت ليا قيمة أعمى في الدىوف تكوف وبالتالي الساحؿ السوري في الأسماؾ ىذه

 .( ,Al-Taie 9:;3) سابقة دراسة كما أثبتت التكاثر فترة خلاؿ الأسماؾ بعض في الماء
-0.93بيف  تراوحت نسب الرماد بالنسبة لأسماؾ الغريبة إذ ،أما بالنسبة لمرماد والرطوبة فقد كانت النسب متقاربة

بيف  والغريبة %21.77-23.37بيف  %. أما الرطوبة لأسماؾ البمميدا9.12-0.9وبالنسبة لمبمميدا بيف  9.1%
 أف أثبتتو قيـ لمرماد في الخريؼ  كانت أقؿ إذ Hassan  (1996) . توافؽ ذلؾ  مع نتائج بحث21.9-11.20%
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وطوؿ  الوزفو  الغذائي السموؾ عمى تعتمد الرماد محتوى جماليإ في دور ليا التي ادرةالن والعناصر تركيز المعادف
  .( ,.4233Omotosho et al) البيئي والنظاـ واليجرة والبيئة الأسماؾ والموسـ

 تطور فترة وخلاؿ الغذائية المواد توافر وقمة التغذية نخفاضلا يعود في الغالب في الأسماؾ الدىوف محتوى انخفاض إف
كما  ،السمكة جسـ مف المختمفة الأجزاء في الدىوف تركيز، ويتغير ( (Langer et al., 2008التناسمية الغدد ونضج

 تقؿحيث  التكاثر فترةو  السمكة عمر عمى اعتماداً  كذلؾ ويتغير ،الربيع فصؿ في الجنسي النضج اكتماؿ عند زدادي
 .E  أسماؾ عضلات في الدىوف نسبة قمت إذ الحالية بحثنا نتائج مع توافؽ وذلؾ(. Dorucu, 2000) نسبتو

alletteratus الحيوية لمعمميات جسميا في المختزنة الدىوف عمى تعتمد الأسماؾ ىذهلأف  وضع البيض موسـ عند 
(Ashashree et al., 2014.) عند الدىوف مف نسبة عمىأ عمى الحصوؿ تـ E. alletteratus 9.0 % فيلأنثى 

 الصيؼ، وأشير الربيع نياية التبويض أشير خلاؿ الدىوف ىذه استخداـ ليتـ الجنسي النضج اكتماؿ عند الربيع فصؿ
 إلى لتصؿ بالتدريج النسب ىذه تتناقص ثـ، (rao Krishnan, 2011) Chandrasekhara سابقة دراسة أثبتت كما

 . اللاحؽ الربيع خلاؿ لترتفع تعود ثـلأنثى أيضاً % 1.2 الشتاء فصؿ في قيميا أدنى
 كانت التي البمميدا عند منيا أعمى ىي %(2.2-9.21 (بيف تراوحت الغريبة أسماؾ عند الدىف نسبة أف ملاحظة تمت

 والتفريخ الجنسية والتغيرات باليجرة ويرتبط كبير بشكؿ الأسماؾ عند الدىني المحتوى ويتقمب ،(1.2-9.0%)
 .(Rodrigues et al., 2013) الغذاء واستيلاؾ

 
  والتوصيات: ستنتاجاتالا
 الأسماؾتناوؿ لحوـ الأسماؾ البحرية قدر الإمكاف لاحتوائيا عمى نسب بروتيف جيدة وسيمة اليضـ وتفضيؿ -0

 .مف البروتيف أعمى نسب عمى احتوائيا بسبب العاشبة الأسماؾ مف أكثر اللاحمة
 عمى دليؿ وىذا السنة فصوؿ ؿك في وجدت إذ المختمفة البيئية الظروؼ في العيش عمى قدرة لمنوعيف المدروسيف-9

 البيئية. العوامؿ لمختمؼ الواسع تحمميا مدى
 الأنواع مف كونيا جيدة بنسب توافرىا عمى والمحافظة المدروسيف السمكييف بالنوعيف الاىتماـ زيادة عمى التركيز-3

 بالإضافة إلى  ،بعمميات الصيد الجائر، سواء مف ناحية ترشيد صيدىما ومعاقبة مف يصطادىما وتغذوياً  اقتصادياً  اليامة
 استزراع البمميدا العريضة. لقياـ بتجارباستزراع الغريبة الرممية وبدء ا

 والتقيد البحري الحيوي التنوع حماية في الكاممة المسؤولية وتحمؿ عاـ بشكؿ البحرية الأنواع بحماية ىتماـالا زيادة-2
 .المؤسسات المعنية بالثروة السمكية تسنيا التيوالقوانيف  بالإجراءات
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