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  ABSTRACT    

 

E. coli is one of the most important pathogenic bacteria that causes bacterial contamination 

in poultry carcasses and it is important to find out contamination and determine the source 

of contamination, as well as determine the parts of the carcasses that are most exposed to 

contamination in some of the slaughtering and marketing stores in Tartous city.  
 150 samples of fresh chicken samples (25 heart samples, 25 liver samples, 25 breast meat 

samples, 25 breast meat samples, 25 thigh skin samples) were collected from different 

commercial shops in Tartous city for bacteriological examination. 

The results showed that aerobic plate count were (2.49×10
5
- 4.37×10

5
) CFU / g in breast 

and thigh meat respectively, (4.23 ×10
5
 - 5.11 ×10

5
) CFU / g in breast and thigh skin 

respectively, (3.25×10
5
) CFU / g for liver samples and (3.89×10

5 
)for heart samples.In 

addition, there were significant differences between the different parts, and the breast meat 

was significant over estimate other parts with a very high statistical significance P<0.001.  
Escherichia coli was isolated with 40% , 44%, 48% , 52% , 56% and 60% in samples of 

breast meat , liver , heart , breast skin , thigh meat and thigh skin respectively. Which make 

it more important the necessity of paying attention to applying general hygiene and 

disinfection during the different stages of preparing and marketing the carcasses (from 

slaughtering, processing and selling), in addition to instructing and educating workers and 

consumers about the dangers from the arrival of Escherichia coli from contamination of 

broiler carcasses and it is important to get a healthy safe food. 
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 ممخّص  
 

إحدى أىـ الجراثيـ الممرضة والمسببة لمتموث الجرثومي في ذبائح الدواجف،  (E.coli)  شريكية القولونيةيتعد جراثيـ الإ
ومف الأىمية بمكاف كشؼ التموث بيا وتحديد مصدر التموث وكذلؾ تحديد أقساـ الذبيحة الأكثر تعرضاً لمتموث في 

 بعض محلات إعداد الذبائح وتسويقيا في محافظة طرطوس.
عينة لحـ  25عينة لحـ صدر،  25عينة كبد،  25عينة قمب ،25ج الطازجة )عينة مف قطع ذبائح الدجا 150معت ج  

طرطوس وأجريت عمييا  مدينةعينة جمد فخذ( مف محلات تجارية مختمفة في 25عينة جمد صدر،    25فخذ ،
 الجرثومية. الإختبارات

10×2.49ـ بمغالعا الجرثومي أظيرت النتائج أف التعداد
5) CFU /g -(4.37×10

في عينات لحـ الصدر ولحـ   5
CFU/g   4.23×10 (ي والفخذ عمى التوال

5
–5.11 ×10

 (عمى التوالي وبمغ وجمد الفخذ في عينات جمد الصدر )  5
CFU/g  ×10

5
CFU/g  3.89×10 (د ولعينات الكب (3.25 

فروؽ معنوية بيف الأجزاء  تكما وجد ( لعينات القمب.5
.  P<  0.001  ة جداً ػػػػػػػبدلالة إحصائية عاليأجزاء الذبيحة عمى باقي بنظافتو المختمفة وتفوؽ لحـ الصدر معنوياً 

، ( مف عينات لحـ الصدر% 60 ،56%،  52%،%44،48% ، %40 شريكية القولونية بنسبة )يزلت عصيات الإع  و 
بتطبيؽ إجراءات النظافة ، مما يستدعي ضرورة الاىتماـ جمد الفخذ عمى التوالي، لحـ الفخذ، جمد الصدر، القمب، الكبد

العامة والتطيير خلاؿ المراحؿ المختمفة لإعداد الذبائح وتسويقيا )مف الذبح والتجييز والبيع(، إضافة لإرشاد وتوعية 
العامميف والمستيمكيف إلى المخاطر الناجمة عف وصوؿ الإيشريكية القولونية مف تموث ذبائح الفرّوج والتوعية مف أجؿ 

 .آمف صحياً  حصوليـ عمى غذاء

 
 الإيشريكية القولونية. - ذبائح –لحـ الدجاج  -التموث الجرثومي الكممات المفتاحية:

                                                           


 .سورية –اللاذقية -جامعة تشرين-قسم الانتاج الحيواني كمية الزراعة  - أستاذ 


 سورية. -مركز حماه - العامة لمبحوث العممية الزراعية الييئة -باحث 


 سورية. –اللاذقية -جامعة تشرين-قسم عموم الأغذية كمية الزراعة-مدرس 
  سورية  -اللاذقية  -جامعة تشرين  -قسم الانتاج الحيواني كمية الزراعة  (ماجستير )طالبة دراسات عميا.  
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 مقدمة:
بسبب خصائصو ومواصفاتو المختمفة فيو مف المحوـ ذية شعبية في جميع أنحاء العالـ لحـ الدجاج مف أكثر الأغ يعد  

 بنفس الوقت ولكنو ،ه معقولة لمختمؼ الفئاتوغذاء صحي وغني وأسعار  سيمة اليضـ وسيمة التحضير ولذيذة الطعـ
ف تموث العديد مف منتجات الدواجف أيمكنيا التي و  ،القولونيةالإيشريكية أىميا  مف الجراثيـبالعديد مف ث لمتمو  ةعرض

(Mailyan, 2016) والذي قد يصؿ  الدموي بالإسياؿصابة والإ ستيمكيفػػػػػػػػػػػػػػػي لممػػػػػػػػػػػػػػػػالتسمـ الغذائ والتسبب بحدوث
مف أكثر الجراثيـ  E.coliتعد  كما ،(Chaudhary et al., 2012)البيمة الدموية النزفي ومتلازمة  حد التياب القولوف

غسيؿ( وبالتالي امكانية تموث المحوـ -حشاءنزع الأ-ؿ مختمفة مف إعدادىا )ذبحالتي تموث ذبائح الدواجف خلاؿ مراح
كما يمكف أف تموث أجزاء عديدة مف ذبيحة  ، (SvobodovA et al., 2012 ) ؾالناتجة عنيا ووصوليا لممستيم

مف أىـ العوامؿ  ، وىي( (Khalafalla et al., 2015 الرقبة وجمد الفخذ والعضلات بشكؿ كبيرالدواجف منيا جمد 
كما ، Akbar and Anal) (2011 ,.التي يمكف أف تيدد صحة وسلامة المحوـ ووجودىا دليؿ حدوث التموث البرازي

الدواجف يمكنيا أف تتواجد في مسالخ  إذ، ((Zhao  et al., 2001 خاطر التي تيدد الصحة العامةإنيا أىـ الم
 البيئة المحيطة بيذه المسالخ.  تسويقيا وكذلؾ ومحلات

 

 و:أىمية البحث وأىداف
و السكانية ليا،  جميع الفئات العمرية الغذائية وحاجةوأىميتيا وج الفرّ  للإقباؿ الكبير عمى تداوؿ واستيلاؾ لحوـنظراً 

مف الناحية وكمما كانت تمؾ المحوـ سميمة ، لسلامة الغذاء والصحة العامة في حاؿ تموثيا فإنيا يمكف أف تشكؿ تيديداً 
جراثيـ كثيرة تنتقؿ مف  العامة، وبوجودلمصحة  أماناً  أكثر توكانأفضؿ  االتسويقية لي كانت المواصفات كمما الجرثومية

لتموث الأطعمة  اً والتي تعتبر مؤشر  ية القولونيةالإيشريكمنيا و صحية المشاكؿ بالعديد مف السبب تالذبائح للإنساف وت
الأقساـ الأكثر تموثاً مف  وتحديد الإيشريكية القولونيةب ثو ىدؼ البحث إلى كشؼ التم لذلؾ،  والذبائحوالمواد الغذائية 

 .وج المباعة مف بعض المحلات في مدينة طرطوسذبائح الفرّ 
 

 البحث ومواده: ائقطر   
 جمع العينات: -
 25بواقع  عشوائياً  الفخذ( الصدر، جمد الفخذ، جمدلحـ ، لحـ الصدر، كبد، )قمب وجمف ذبائح الفرّ  عينة 150 معتج   

الصحة  مخبر ىإل (Rahman et al., 2017)الثمج(  )مع مبردة قمتون  بعبوات بلاستيكية معقمة جزء لكؿ عينة 
 .  2018,2019بفترات زمنية مختمفة في مدينة طرطوس بيف عامي  وذلك الجرثومية عمييا الاختبارات الحيوانية لإجراء

 المستخدمة بالدراسة: الأوساط -
 . Nutrient Agar (NA) آجار مغذي 
 .MaCconky Agar( McCماكونكي )جار آ 

 .Eosin methylene blue( EMB) جار الأيوزيف وأزرؽ الميتمفآ 

  TSI) ). Triple sugar ironثلاثي سكر وحديدآجار  
 . Citrate Agarجارآسترات  

.Peptone water      ماء الببتوف 
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 : الجرثومي العاـ التعداد
 10لمدة  مؿ ماء مقطر معقـ وحركت 100ثـ وضعت في  ،مجانسة عمميةخضعت لأ  و  عينة، غ مف كؿ 10 خذتأ  

 مفثـ خضعت لسمسمة  10/1))مؿ ماء مقطر معقـ لمحصوؿ عمى التمديد  9 إلى وأضيفت مؿ 1خذ منياأدقائؽ و 
4 )   التمديدات لغاية

 ((Nutrient agarجار المغذي مؿ مف كؿ تمديد وزرعت عمى الآ 0.1، أخذ (10/1

, 2018 ). et al Mawlood.) 
 :الإيشريكية القولونية الكشف عن

ووسط ار ماكونكي آجوسط ساعة وبعدىا زرعت عمى  18 لمدةْـ  37كؿ عينة عمى ماء الببتوف وح ضنت عمى رعت ز  
الزرع عمى  لإعادةثـ خضعت المستعمرات المشتبو بيا  عةسا 24 لمدة  ْـ 37زرؽ الميثميف وحضنت عمىأيوزيف أ

، المستعمرات الناتجة خضعت ساعة24 لمدة  ْـ 37الأوساط السابقة بيدؼ عزؿ الجراثيـ وتأكيد وجودىا وح ضنت عمى
خيص ػػػػػػػػػػػأكيد التشػػػػػػػػػػػػػػػلت ةػػػػػػػػػػػػػػػا حيويػػػػػػػػػػالكيميارات ػػػػػػػػػػػػػػػػػػػت الاختبػػػػػػا أ جريػػػػػػػػػػػػـ كملمفحص المجيري باستخداـ صبغة غرا

 . ) Quinn et al., 2002) سب طريقة ػػػػػػػالكاتلاز( ح-ثلاثي السكر والحديد-الإندوؿ-)السترات

 

 الإحصائي:التحليل  -
الفروؽ المعنوية بيف الأجزاء المختمفة  لإظيار Genstate التحميؿ الإحصائي لنتائج الدارسة باستخداـ برنامج تػـ إجراء
 .لمذبيحة

  

 :والمناقشةالنتائج 
ثناء أالسيئة التي تمر بيا الذبائح  والظروؼ الصحية ،التموث عمى وجود ودليلاً ا ً العاـ مؤشر  الجرثومي التعداديعد 

الإىماؿ في التعامؿ مع الطيور مف  ليا دليؿوالقيـ المرتفعة ، (Cohen et al., 2007) لمتسويؽعدادىا وتجييزىا إ
والمخطط رقـ  (1)يتبيف مف الجدوؿ رقـ . Moussa , 2006))التسويؽ وبالتالي المستيمؾ لى مرحمة إ المزرعة وصولاً 

بيف الأقساـ المختمفة لمفرّوج ي عزى إلى الشروط الصحية السيئة في محلات  في التعداد العاـ لمجراثيـ وجود تبايف (1)
لى ذبح وبيع المحـ في نفس  الالتزاـوعدـ التسويؽ،  المتكرر  ستخداـوالإالمكاف، بقواعد النظافة والصحة العامة، وا 

ا أف تقسيـ الذبيحة إلى أجزاء يزيد تموث الذبائح غير المموثة كم تنظيؼ، وىذالألواح وطاولات وسكاكيف التقطيع دوف 
دوف تبريد بقاء المحوـ  التموث، وكذلؾمختمفة يزيد مف التموث مف خلاؿ تعريض المزيد مف الأجزاء السطحية لمحـ إلى 

 .عمى درجة حرارة الغرفة
 CFU*/gالجرثومي العام  تعدادال( نتائج (1جدول
 القيمة الوسطى الأقساـ

 a    105× 2.49 لحـ الصدر

 b   105 × 4.23 جمد الصدر

 c   105 × 4.37 لحـ الفخذ

 d   105 × 5.11 جمد الفخذ

 d  105  × 3.89 القمب

 e   105  × 3.25 الكبد

           CV=14.2%                     P<0.001 
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 CFU/g LOG10الجرثومي العام  تعدادال( نتائج (1مخطط

Colony forming units* مؤشر الاىتمام بالأمور الصحية خلال التسويق 
 
                                              وج فيالفرّ  المختمفة لذبيحةعالية جداً بيف الأقساـ  وجود فروؽ معنوية بدلالة إحصائية (1رقـ ) ظير الجدوؿي  

عمى باقي الأقساـ يميو الكبد والقمب ثـ جمد الصدر ولحـ  معنوياً بنظافتوحيث تفوؽ لحـ الصدر  لمجراثيـ،التعداد العاـ 
 et al (Shaltout   5.5 x 10 .,  (2019ثـ جمد الفخذ، وىي أقؿ مف نتائج الفخذ

6
 ) CFU/g 6.8الصدرلمحـ x 10 

 جػػػػػػػػػػػػػػػػػػع نتائػػػػػػػػػػػػػػم ارنةػػػػػػػػػػػػػحـ الفخذ بالمقػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػسبة لمػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػى بالنػػػػػػػمػػػوأع ،مصر في )الفخذ محـ ل  6
., 2017)   et al Dahruj  )CFU/g 1.2× 10

3
) -2× 10

4
 ةػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػدراس مف مىػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػوأع ،وريةػػػػػػػػػػفي س (  

Hassanen et al., 2017)) 10 ×6.13محـ الفخذ ل بالنسبة
4
) CFU/g) 10 ×6.51 ولمحـ الصدر

4
 ،في مصر ((

10 ×2.2 وأعمى مف نتائج
4
) CFU/g ( Shaltout et al., 2015) )  التعداد العاـ لمجراثيـ قد يصؿ كما  ،مصرفي

g 3.36×10 إلى وجفي لحـ الفرّ 
6
) CFU/) 2018 ,وفق ). et al Mawlood)

10×47.8        وفي العراؽ  
6
) 

CFU/g  ) وفؽ (Huong et al., 2009) .في فيتنام 

 60%في الأجزاء المختمفة لمذبيحة حيث بمغت أعمى نسبة في جمد الفخذ  E.coli( نسبة وجود (2الجدوؿ رقـ  يوضح
لكؿ مف لحـ الصدر وجمد الصدر عمى التوالي أما القمب والكبد فكانت  % 52-% 40% وبمغت  56ثـ لحـ الفخذ 
 لكؿ منيما عمى التوالي. %44-%48نسبة وجودىا 

 (n=25) الدجاج المختمفةسام أقفي    E.coliد ( نسبة وجو (2جدول
 %النسبة E.coli  الموجب لوجود الأقساـ

 40 10 لحـ الصدر

 52 13 جمد الصدر

 56 14 لحـ الفخذ

 60 15 جمد الفخذ

5.40 

5.63 
5.64 

5.71 

5.59 

5.51 

5.20

5.25

5.30

5.35

5.40

5.45

5.50

5.55

5.60

5.65

5.70

5.75

 الكبد القلب  جلد الفخذ لحم الفخذ جلد الصدر لحم الصدر

LO
G

1
0

 C
FU

/g
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 48 12 القمب

 44 11 الكبد

 48 72 المجموع

 
كما أف تموث  ،بأعمى نسبة في جمد الفخذ وي عزى ذلؾ إلى التموث البرازي بأيدي العماؿ E.coliلى وجود إتشير النتائج 

  نتائج حشاء، وىذا يتفؽ معلصدر وي عزى ذلؾ إلى قربيا مف الأأكثر مف لحـ ا E.coliلحـ الفخذ ب 
 et al., 2015) (Edris  في لحـ الفخذ أكثر مف لحـ الصدر الإيشريكية القولونيةحيث نسبة تواجد  في مصر 
% لحـ  10-لحـ الفخذ % 15)  (Hassanin et al., 2014 )ومع  ،في لحـ الصدر(  %70في لحـ الفخذ  % 88) 

  ،في اليند % لحـ الصدر(  85.57 -لحـ الفخذ  %  Ruban et al., 2012)( )88.57مع و  ،في مصر الصدر( 
 جػػػػػػػومع نتائ ، في مصر % لحـ الصدر( 33.33 -%  لحـ الفخذ  Eldaly et al., 2018  ().36.66و )

(Elbayoumi et al., 2018) ( 20%  لحـ الصدر 14.3 -لحـ الفخذ %) جػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػنتائومع ،  رػػػػػػػػػػػػػػػي مصػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػف 
 Elkhawas et al., 2015)))  30 جػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػف نتائػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػم رػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػوأكث، ( % لحـ الصدر10  -% لحـ الفخذ , 

2011) . al Saad et ) لكؿ مف لحـ الفخذ والصدر.                                                                                                      % 16 في مصر حيث كانت النسبة                                                     
وىي أعمى  % 44والكبد  ، % 48القمب  ولعينات ،% 48في جميع العينات E.coliجراثيـ  تواجدل العامة  نسبةالأما 

، ي مصرػػػػػػػػػػػف % 25الكبد ،% 20لجميع العينات ولعينات القمب  %( (Hassanin et al., 2014)  )16 مف نتائج
 Abdalla et al., 2013)) (%11.1)ةػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػدراس ، و ي تايلاندػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػف %(25) (Akbar et al.,2014) سبةون
 ,.Cohen et al جػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػنتائ مف ؿػػػػػػػػػػػوأق ،وريا ػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػي كػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػف %(Cho et al., 2012)( )37.4و ،سودافػػػػػػػػػػػي الػػػػػػػػػػػػػػػػف

 جػػػػػػػػنتائ و ػػػػػي بنغلادشػػػػػػػػػػف Rahman et al., 2017 %(49.2))) نتائػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػجو  فػػػػػػػػػػػػػي المغرب ، %(48.4()(2007
(Khalafalla et al., 2015) ((%100 ر النسب المرتفعة لوجود ، حيث تشيفي مصر مختمفة مف الذبيحة لأجزاء

E.coli الشروط غير الصحية خلاؿ عممية الذبح وعدـ نظافة مكاف لى وجود جراثيـ التموث البرازي الناتجة عف اتباع إ
 (.(Nel  et al., 2004  اػػػجييزىتػػى ػػػػػػوـ ومعدييا والقائميف عمالعماؿ ومتداولي المح يديأث التجييز والتسويؽ أو تمو 

 
 والتوصيات:الاستنتاجات 

 الاستنتاجات:
ويعتبر لحـ الصدر ىو الأقؿ تموثاً بينما جمد الفخذ ىو  الإيشريكية القولونيةد إصابة عامة بنسب متفاوتة بلوحظ وجو  -

   .الأكثر عرضة لمتموث
بدلالة احصائية عالية جداً  وفروؽ معنوية وجلمفرّ وجود تبايف في التعداد العاـ لمجراثيـ بيف الأقساـ المختمفة  لوحظ  -

  .وج مف حيث التعداد العاـ لمجراثيـبيف الأقساـ المختمفة لذبيحة الفرّ 
 وج وبيعو.الالتزاـ وتطبيؽ الشروط والقواعد الصحية في محاؿ ذبح الفرّ  لوحظ عدـ -

 :التوصيات
 خلاؿ المراحؿ المختمفة لإعداد الذبائح وتسويقيا والتطيير  العامة تطبيؽ إجراءات النظافةضرورة الاىتماـ ب  -  
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العائد لمشروط  الإيشريكية القولونيةالمختمفة لذبائح دجاج المحـ ب لثبوت تموث الأقساـ )مف الذبح والتجييز والبيع(، نظراً 
  .لمحيطة بالمحـ خلاؿ تمؾ العممياتالصحية السيئة ا

 .ضرورة الفصؿ المكاني بيف أماكف الذبح وتجييز الذبائح وبيف صالات البيع -
 الإيشريكية القولونيةعف وصوؿ  والمستيمكيف الى المخاطر الناجمة ىذا المجاؿ ضرورة ارشاد وتوعية العامميف في -

 غذائيـ بالتالي حصوليـ عمى غذاء غير آمف صحياً نتيجة لتموث ذبائح دجاج المحـ.إلى 
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