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  ABSTRACT    

 
The research was carried out during the (2023/2024) season on 30-year-old olive trees of 

the "Darmalali" cultivar in the Baluran area of Latakia Governorate, with the aim of 

studying the effect of foliar application of  seaweed extract several times and at different 

times on some indicators of the olive oil cultivar "Darmalali" after extracting and storing it 

for several months, the spraying process with the extract (yam yam100) with a 

concentration of 1.5 g/L was carried out according to the following coefficients T0: control 

spray with water only, T1:   One spray in March, T2: two sprays in March and May, T3: 

three sprays in March, May and July, these months are considered to be the phenological 

phases of the olive tree (before flowering, after fruit set and the volumetric growth of 

fruits).The experiment was designed in a completely random manner with four duplicates 

for each treatment, and the crop was harvested on02 of October. 

 The results showed the positive effect of the studied treatments on the percentage of olive 

oil of the Darmlali cultivar, especially the T3 treatment (spraying the extract at a 

concentration of 1.5 grams per liter on three sprays), which achieved a significant 

superiority of 27.6%, and the study also showed an improvement in the quality of stored 

oil in all treatments (acidity, peroxide value, and carotene and chlorophyll content) when 

compared with the control. 
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زيت ل عمى بعض مؤشرات الجودةتأثير الرش الورقي بمستخمص الطحالب البحرية 
بعد التخزين "الدرملالي"الزيتون صنف   

 
 د. ربى أبو الشملات

 
 (2026/  5/  25قبل لمنشر في  . 2026/  3/  31تاريخ الإيداع )

 
 ممخّص  

 

عاـ في منطقة بموراف  30( عمى أشجار زيتوف صنؼ "الدرملالي" بعمر 2023/2024نُفذت التجربة خلاؿ موسـ )  
 فيالتابعة لمحافظة اللاذقية، بيدؼ دراسة تأثير الرش الورقي بمستخمص الطحالب البحرية لعدة مرات وبمواعيد مختمفة 

ت عممية الرش زيت الزيتوف صنؼ "الدرملالي" بعد استخلاصو وتخزينو لعدة أشير، تمل الجودة بعض مؤشرات
 اىد رش: ش0Tتية  غ/ؿ وفؽ المعاملات الآ1.5بتركيز (yam yam100) البحري ذو الاسـ التجاري بالمستخمص
ثلاث رشات في شير آذار وآيار : T3رشتاف في شير آذار وآيار، :T2 رشو واحدة في شير آذار،: T1، بالماء فقط

ة الزيتوف )مرحمة قبؿ الإزىار ومرحمة بعد العقد ومرحمة النمو ، وتعد ىذه الأشير مف الأطوار الفينولوجية لشجر وتموز
 تـ قطاؼ المحصوؿ فية، و صممت التجربة بطريقة العشوائية الكاممة بأربع مكررات لكؿ معامم .الحجمي لمثمار(

 تشريف الأوؿ.  20 
 T3الدرملالي ولا سيما المعاممة زيت الزيتوف صنؼ  نسبة في المدروسة لممعاملاتتأثير الإيجابي الرت النتائج ظيأ  
 ةنت الدراس%، كما بي27.6( والتي حققت تفوؽ معنوي بنسبة ثلاث رشات بمعدؿ /ؿغ1.5 رش المستخمص بتركيز)

البيروكسيد ومحتواه مف الكاروتيف  قرينة)نسبة الحموضة و  المعاملاتالمخزف عند جميع نوعية الزيت  تحسف في
 .دمع الشاى ةوالكمورفيؿ( مقارن

 
 .زيت الزيتوفرش ورقي، ، مستخمص الطحالب البحرية الكممات المفتاحية:

سورية، يحتفظ المؤلفوف بحقوؽ النشر بموجب  -) تشريف سابقاً( اللاذقيةجامعة مجمة :  حقوق النشر  
 CC BY-NC-SA 04الترخيص 
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 مقدمة:
، المتوسط الأبيض التي سادت حوض البحر تعد شجرة الزيتوف رمزاً لمسلاـ والعطاء، وىي شجرة الحضارات القديمة

 .[1]وتعد سورية الموطف الأصمي لمزيتوف وميد انتشاره إلى أوروبا وشماؿ افريقيا 
تزداد أىمية زراعة الزيتوف مع ازدياد الطمب العالمي عمى زيت الزيتوف الذي يتميز بارتفاع نسبة الأحماض الدىنية غير 

بالإضافة  ؛[2]اييف ويعمؿ عمى تحسيف اليضـ وزيادة نشاط الغدة الصفراء المشبعة لأنو يقي مف مرض تصمب الشر 
  . [5]، والتقميؿ مف خطر الإصابة بالسرطاف[4]والتشنج العضمي والمتياب المثة  [3]لأىميتو الكبيرة لمرضى السكري 

والفوسفوليبيدات والشموع والسكواليف كما يتميز بكونو مصدر غني بالمركبات الفينولات والتوكوفيرولات والستيرولات 
، إلا أف جودة زيت الزيتوف تتأثر بالعوامؿ الوراثية [6]والييدروكربونات الأخرى التي تشكؿ الجزء غير القابؿ لمتصبف 

.  [8,7] زيف)الصنؼ المزروع(، والعمميات الزراعية )الري والتسميد(، والظروؼ المناخية، وعمميات الجني والتعبئة والتخ
قد تنخفض جودة زيت الزيتوف أثناء التخزيف بفعؿ عمميات الأكسدة والتي تؤدي إلى ظيور الطعـ المتزنخ في نياية 

  ، والتحمؿ المائي الذي قد يترافؽ بخسارة العديد مف المكونات الثانوية ذات الآثار الصحية، لذا أشار[9]المطاؼ 
لضماف جودتو بدءاً مف الإنتاج إلى التعبئة حتى التسويؽ  ضرورة الاىتماـ بمراحؿ صناعة زيت الزيتوف إلى[10]

 . [11]ولاسيما خلاؿ الظروؼ المرافقة لعمميات التخزيف والنقؿ والتي تغير مف نوعية الزيت سمباً  ؛والاستيلاؾ
ستخداـ مستخمصات ونظراً للاىتماـ المتزايد بالبيئة والتأكيد عمى الزراعة النظيفة، تـ الاتجاه في الآونة الأخيرة إلى ا   

النبات، لما تحتويو مكونات المستخمص مف مواد  الأعشاب البحرية كمخصبات نباتية تعمؿ عمى تحسيف نمو وتطور
، كما تحتوي [12]عضوية وأحماض أمينية وىرمونات نباتية وفيتامينات وأنزيمات تتفاعؿ وتعمؿ كمحفزات لمنمو 

وـ بنشاط فيزيولوجي )كتنشيط بعض الأنزيمات المشاركة في عممية المستخمصات البحرية عمى السيتوكينات التي تق
الضوئي والمواد  ركيبالضوئي(، وزيادة الكموروفيؿ الكمي في النبات مما ينعكس ايجابياً عمى عممية الت ركيبالت

جة مف المستخر ، كما بينت الدراسات الحديثة أف السكريات المتعددة [13]المصنعة التي تنعكس عمى خصائص النمو
 [14]الطحالب البحرية ليا دور محفزات لأليات الدفاع الطبيعية لشجرة الزيتوف لمحماية مف المسببات المرضية النباتية 

وتنشيط  النبات والجذري فيالخضري  ونمو المجموعمف خلاؿ تحسيف الإنبات  الإيجابية ىذه التأثيرات كما تتجمى
فضلُا عف زيادة قدرة النباتات عمى تحمؿ الإجيادات البيئية  ،وتشكؿ الثمار والإزىار المبكرالمحفزة لمنمو  اليرمونات

 . [15]الإحيائية منيا، واللإحيائية
دراسة لمعرفة تأثير مستخمصات الأعشاب البحرية والمخصبات العضوية المصنعة تجارياً والمشتقة مف في [16] وجد 

زيت الإنتاجية شجرة الزيتوف وكمية  فيرقي أثر ايجابياً الرش الو  دعن (Asophyllum nodosumالأعشاب البحرية )
 .Mastoidisصنؼ تو لموحافظ عمى جود الناتجة في الثمار

يعد التركيب الوراثي لصنؼ الزيتوف مف أىـ العوامؿ المؤثرة في نسبة الزيت وكميتو ونوعيتو؛ بالإضافة لعدد مف 
الجغرافية، معدؿ ىطوؿ الأمطار، عمميات الخدمة المقدمة لمبستاف، العوامؿ الأخرى مف أىميا طبيعة التربة، المنطقة 

 .[18,17]غزارة الحمؿ، درجة نضج الثمار عند القطاؼ، وآلية عصر الثمار
إلى أف تركيب الأحماض الدسمة الموجودة في زيت الزيتوف يتأثر بالمنطقة الجغرافية التي يزرع فييا،  [19] أشار

حر، والرطوبة النسبية، معدؿ الأمطار السنوية، والتغذية، كما وجد أف التأخر في موعد سطح الب مستوى كالارتفاع عف
 ؼ.عمى أساس الوزف الجا (Koroneiki,Mastoides) القطاؼ سبب زيادة معنوية في النسبة المئوية لزيت الزيتوف
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البنفسجية، عمى زيت  حددت دراسات المجمس الدولي لزيت الزيتوف عمى أىمية دراسة الامتصاص للأشعة فوؽ   
الزيتوف كأحد أىـ العوامؿ الميمة في تحديد جودتو، مف حيث مقدرتو عمى الثبات ضد تغيرات الأكسدة الذاتية، قبؿ 

أدت إلى تغيير مواصفاتو  التخزيف وبعده، ومعرفة فيما إذا تعرض الزيت إلى معاملات تكنولوجية أو ظروؼ حفظ سيئة
نانومتر لزيت الزيتوف البكر الممتاز بأقؿ مف  270مة الامتصاصية عند طوؿ موجة قيص، وبينت أف أثناء الإستخلا

، وترتفع ىذه النسبة لتصؿ في زيت البيريف إلى أقؿ مف 0.30، بينما في زيت الزيتوف البكر العادي أقؿ مف 0.25
في  الأوكسيديمدى حدوث التزنخ إلى  نانومتر 232الضوئي عند طوؿ موجي  الامتصاصقيمة ؛ إذ تشير 1.70
نانو  270قيمة الامتصاص الضوئي عند طوؿ موجو  يد، كما وتشيرفي مراحمو الأولى وىو يدعـ رقـ البيروكسالزيت 
ذو  ،مدى حدوث التزنخ بالزيت في مراحمو النيائية حيث يقيس المركبات الألدىيديو والكيتونيوإلى  متر زادت القراءة  اا 

  .الدولي لزيت الزيتوف يعتبر غير غذائيعف حد معيف تبعاً لتشريعات المجمس 
 

 :أىمية البحث وأىدافو
آمنة لممستخدـ وذلؾ نتيجة طبيعتيا البيولوجية، وىي صديقة لمبيئة ولا تسبب  مادة تعد مستخمصات الأعشاب البحرية   

إذ تعمؿ عمى تحسيف  ؛تموث أو تترؾ أي بقايا عمى النبات والتربة، كما تعد بديلًا جزئياً أو مكملًا للأسمدة المعدنية
ىمية زيت الزيتوف بوصفو أحد أكثر انطلاقاً مف أو  ،وبالتالي تساىـ في خفض تكاليؼ الإنتاج ،وزيادة كفاءة الأسمدة

الزيوت النباتية استخداماً، وما يقدمو مف قيمة غذائية واقتصادية؛ فإف دراسة العوامؿ التي تساىـ في زيادة الإنتاج وزيادة 
ية إنتاج فينسبة زيت الزيتوف يعد أمراً بالغ الأىمية، ونظراً لقمة الأبحاث المتعمقة بتأثير مستخمص الطحالب البحرية 

 الجودةىدؼ البحث إلى دراسة تأثير الرش الورقي بمستخمص الأعشاب البحرية في بعض مؤشرات  وجودة زيت الزيتوف
 "الدرملالي" بعد تخزينو عدة أشير. صنؼ الزيتوف لزيت
 

 :موادهو طرائق البحث 
الدرملالي صنؼ أشجار زيتوف ، عمى التابعة لمحافظة اللاذقية بمموراف في منطقة 2024-2023نفذت التجربة خلاؿ موسمي النمو 

 .ـ، تـ إجراء كافة عمميات الخدمة مف مكافحة فطرية وحشرية 6×6سنة، مزروعة بعلًا وعمى أبعاد  30بعمر 
وىي مادة عضوية ذات أصؿ نباتي عمى شكؿ بودرة  (yam yam100) استخداـ مستخمص الأعشاب البحرية المسمى تجارياً تـ 

مف الأعشاب البحرية مؤلفة مف مجموعة مف الأحماض الأمينية والأنزيمات والكربوىيدرات والفيتامينات ذوابة في الماء مستخمصة 
 . ذو التركيب التالي:والعناصر الكبرى
، K2O 16.2%، بوتاسP2O5 4.51%، فوسفورN %2.54%، آزوت24.5%، الكربوف العضوي42.13مادة عضوية 

Alginic acid 15.5% . 
 )المستخمص مع الماء(. لمشجرةليتر  15بمعدؿ  )حسب توصيات الشركة التجارية المصنعة(، غ/ؿ1.5كيز بتر  استخدـ المستخمص

 :المعاملات وتصميميا -1
0T: شاىد رش بالماء فقط. 
1T: رشو واحدة في شير آذار. 
2T: رشتاف في شير آذار وآيار. 
3T: ثلاث رشات في شير آذار وآيار وتموز.  
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)بداية شير آذار عند انتفاخ البراعـ في آباط الأوراؽ،  تـ الرش بما يتناسب مع الأطوار الفينولوجية لأشجار الزيتوف
وفي بداية شير آيار بعد العقد، وبداية شير تموز مرحمة النمو الحجمي لمثمار(، وتـ الرش عمى المجموع الخضري 

ى في جو صاحي خالي مف الأمطار والرياح مع التأكيد عمى للأشجار في الصباح الباكر بعد تطاير قطرات الند
كافة عمميات الخدمة مف مكافحة وصوؿ المحموؿ لكافة الأسطح الورقية العموية والسفمية حتى تماـ الابتلاؿ. كما قدمت 

 ت وحراثة سطحية متعامدة.فاالآمراض و الأ
( 3( معاملات وكؿ معاممة تحوي )4ت التجربة )صممت التجربة بالطريقة العشوائية الكاممة؛ إذ بمغ عدد معاملا

 ( شجرة.24شجار المستخدمة في البحث )الأ، وبذلؾ يكوف مجموع شجرتافمكررات وكؿ مكرر 
 القراءات والقياسات: 2-
 تـ القطاؼ عند اكتساب الثمار الموف الخاص بالصنؼ وذلؾ في النصؼ الثاني مف شير تشريف الأوؿ 
أشير مف تاريخ  6تخمص الزيت مباشرة، ثـ أخذت القراءات بعد تخزيف الزيت لمدة تشريف الأوؿ(. تـ اس 20) 

وتـ  ،(International Olive Council, 2018) [20]الاستخراج كؿ موسـ عمى حدا وفؽ شروط المجمس الدولي لمزيتوف 
مف  محكمة الإغلاؽ استخداـ عبوات، و درجة مئوية 21و 14درجة حرارة ثابتة بيف ب مكاف بارد ومظمـالحفظ في 

 .الزجاج الداكف
 وتـ أخذ القراءات الآتية:

  :تقدير نسبة الزيت -2-1
 .[21]وفؽ طريقة  كسميت وقدر عمى أساس الوزف الرطبو تـ استخلاص الزيت باستخداـ جياز الس

 النسبة المئوية للأحماض الدىنية الحرة عمى أساس حمض الأولييك)%(: 2--2
 وتعطى النسبة المئوية لمحموضة الدىنية الحرة بالعلاقة: 

             النسبة المئوية لمحموضة %= 

 
 

V( الحجـ المستيمؾ مف ماءات البوتاسيوـ :ml   ،) M: ( وزف العينةg) 
N 0.1: عيارية ماءات البوتاسيوـ) N  ،)0.282 .[22]= الميمي مكافئ الواحد مف حمض الأولييؾ     
( في تعييف قرينة البيروكسيد AOCSتعتمد الجمعية الكيميائية لمزيوت الأمريكية ) :تعيين قرينة البيروكسيد 3--2

قرينة  تعبر ، والبوتاسيوـ في وسط حمض الخؿ الثمجي يوديدلممواد الدسمة عمى قدرة البيروكسيدات عمى تحرير 
تـ تحديد قيمة البيروكسيد  عف كمية فوؽ الأكاسيد الموجودة في الزيت نتيجة تعرضو لشروط تخزيف سيئة. البيروكسيد

 .[23]في الزيت باستخداـ طريقة 
(     )       = (meqO2/Kg oil) البيروكسيد

 
 

V1(الحجـ المستيمؾ مف الثيوكبريتات لمعايرة العينة :ml.) 
V2 : الحجـ المستيمؾ مف(الثيوكبريتات لمعايرة الشاىدml.) 
N :( 0.01عيارية ثيوكبريتات الصوديوـN). 
M :( وزف العينةg). 

  نانو متر(: 270و 232) موجة الامتصاصية بالأشعة فوق البنفسجية لمزيت عند طول -4-2
، (V-530طراز ) Juscoمف نوع  spectrophotometerالطيؼ الضوئي مقياسباستخداـ تحدد الامتصاصية 

 .[24] اليكساف النقي ومذيب عضوي
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وذلؾ  spectrophotometer الطيؼ الضوئي ويتـ بواسطة مقياسلمزيت:  والكاروتينات كموروفيلالتقدير  -5-2
(، وعند طوؿ IUPAC,1995)  [25]مغ فيتوفيتيف/كغ مف الزيت بػ كموروفيؿنانومتر لتقدير ال 670عند طوؿ موجة 

 .[26]زيت  مغ /كغ بػ الكاروتيفنانومتر لتقدير  472موجة 

(الامتصاصية عند             )    كمية اليخضور )الكموروفيل( ممغ/كغ=
 وزف العينة  غ

 

( الامتصاصية عند             )     كمية الكاروتين )ممغ/كغ(= 
وزف العينة غ

 

، وتـ Dancuanواختبار   GENSTAT12حممت النتائج إحصائياً باستخداـ برنامج الحاسوب  حصائي:التحميل الإ3-
 وتحديد الفروقات بينيا. ،مقارنة المتوسطات لممعاملات المدروسةل%( 5عند ) LSRحساب أقؿ فرؽ معنوي 

 
 النتائج والمناقشة:
( تفوؽ جميع المعاملات عمى الشاىد في جميع المؤشرات المدروسة ما عدا نسبة الامتصاص 1بينت نتائج الجدوؿ )

 بقيمة T1؛ إذ لـ تكف ىناؾ فروؽ معنوية بيف المعاممة Rنانومتر ونسبة  270للأشعة عند طوؿ موجة 
 لتوالي.( عمى ا7.65، 0.26( عمى التوالي و معاممة الشاىد بقيمة )7.56، 0.25) 
%( ونسبة 27.6) عمى باقي المعاملات فيما يخص مؤشرات نسبة الزيت بقيمة T3كما بينت النتائج تفوؽ المعاممة  

في  T3و T2(، في حيف تماثؿ التأثير في كلا المعاممتيف 15meqO2/kq%( وقيمة البيروكسيد ) 1الحموضة بقيمة )
عمى التوالي، كذلؾ الأمر في قيمة الكاروتيف الكمي؛ إذ لـ ( ppm 12.14، 11.94)بقيمة كمي الكموروفيؿ قيمة ال

 ( عمى التوالي. 4.95ppm، 4.94تسجؿ فروؽ معنوية فيما بينيما بقيمة )
نانومتر  232فيما يتعمؽ بمؤشر امتصاص الأشعة عند طوؿ  T3و T2و T1لـ تسجؿ فروؽ معنوية بيف المعاملات 

 لي واقتصر الفرؽ المعنوي بينيـ وبيف معاممة الشاىد بقيمةنانومتر( عمى التوا 1.85، 1.9، 1.89بقيـ )
 نانومتر(. 1.99) 

 T3و T2نانومتر أبدت النتائج عدـ وجود فرؽ معنوي بيف المعاملات  270أما بالنسبة لامتصاص الأشعة عند طوؿ 
نانومتر( عمى التوالي،  0.26، 0.25بواقع ) T0و T1نانومتر( لكؿ منيما ومتفوقتاف عمى المعاممتيف  0.19بواقع )

 مما يوضح الارتباط بيف كلا المؤشريف. Rكما توافؽ ىذا التأثير بيف المعاملات في مؤشر 
 (: يبين تأثير المستخمصات البحرية في كمية الزيت ونوعيتو لصنف الزيتون1جدول )

 .2024-2023"الدرملالي" لموسمي النمو  

R=K232/K270 

امتصاص 
شعة عند الأ

طول الموجة  
نانومتر 270  

امتصاص 
الأشعة عند 
 طول الموجة

نانومتر 232  

كاروتين 
 كمي

ppm 

كموروفيل 
 كمي

ppm 

نسبة 
البيروكسيد 
meqO2/kg 

نسبة 
 الحموضة %

نسبة 
 المعاممة الزيت%

7.65b 0.26b 1.99b 4.06c 8.56c 19c 1.5c 20.16c الشاىد 
7.56b 0.25b 1.89a 4.62b 9.72b 16.9b 1.25b 23.3b T1 
10a 0.19a 1.90a 4.94a 11.94a 16b 1.21b 23.3b T2 

9.73a 0.19a 1.85a 4.95a 12.14a 15a 1a 27.6a T3 
1.91 0.04 0.09 0.55 1.08 1.11 0.2 2.52 LSD5% 

 95 % ثقة مستوى عند معنوية فروقات وجود إلى الواحد العمود في المختمفة الأحرف تشير*
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؛ حيث أشار لدور [16]أكدت النتائج أف مستخمصات الأعشاب البحرية قد زادت مف نسبة الزيت وىذا توافؽ مع دراسة 
المستخمصات البحرية في زيادة نسبة زيت الزيتوف نظراً لاحتوائيا عمى سايتوكينينات تعمؿ كمحفزات نمو تنشط أنزيمات 

 .التركيب الضوئي وزيادة امتصاص العناصر الغذائية
عمى أشجار الزيتوف حيث أكد أف رش  [12] كما توافقت النتائج فيما يخص نسبة الحموضة ونسبة البيروكسيد مع نتائج

مركبات مضادة  مف وتحتوي فقد يعزى ذلؾ لماتحسيف تمؾ المؤشرات، أشجار الزيتوف بالمستخمصات البحرية عمؿ عمى 
تقوـ بعض ت كما أف يساعد في تقميؿ أكسدة الدىوف في الزيو  للأكسدة مثؿ الفينولات، والكاروتينات، وىو ما يمكف

 .مما يجعمو أكثر جذبًا لممستيمكيف الطحالب بتحسيف ظروؼ التخزيف
بينت نتائج محتوى الكمورفيؿ في الزيت ونتائج الكاروتيف الكمي عمى وجود انسجاـ فيما بينيما وىذا توافؽ مع نتائج 

مورفيؿ يحزو حزو محتواىا مف الكاروتينيد، والذي يختمؼ تبعاً للأصناؼ الذي وضح أف محتوى الزيت بالك [27]
المدروسة بالإضافة إلى اختلاؼ كؿ مف المنطقة الجغرافية ودرجة نضج الثمار ومدة التخزيف، ويمكف تفسير ذلؾ إلى 

ومحفزات اصر الغذائية أف المستخمصات البحرية عممت عمى زيادة نمو ونضج الثمار لما ليا دور في إغناء النبات بالعن
 .[28]النمو مما زاد مف نسبة الكمورفيؿ والكاروتيف في الثمار وبدوره انتقؿ لممحتوى في الزيوت المكونة داخميا 

إلى انخفاض درجة امتصاص الزيت للأشعة فوؽ البنفسجية عند طوؿ [29] أشارت النتائج والتي توافقت مع نتائج 
الطحالب تحتوي عمى  بعض نتائج نسبة البيروكسيد وىذا يمكف تفسيره إلى أفنانومتر وىو ما يدعـ  230موجة 

تعمؿ كحاجز طبيعي ضد الأشعة الضارة مما يقمؿ مف ؛ إذ بوليسكاريدات يمكف أف تُشكؿ طبقات حامية عمى السطح
نولات، حتوي الطحالب البحرية عمى مركبات مضادة للأكسدة مثؿ الفي، كذلؾ تاختراؽ الأشعة فوؽ البنفسجية

 .والكاروتينات، والفيتامينات التي يمكف أف تمتص الأشعة فوؽ البنفسجية وتقمؿ مف تأثيرىا الضار
نانومتر، وىذا يبيف دور  270كذلؾ بينت النتائج انخفاض في امتصاص الزيت للأشعة فوؽ البنفسجية عند طوؿ موجة 

درتو عمى الاحتفاظ بخصائص الطعـ لمدة أكبر المستخمصات البحرية في تحسيف جودة الزيت عند التخزيف ومدى ق
أف مستخمصات الطحالب البحرية حتى التراكيز  [30]ويعزى ذلؾ لانخفاض نسبة الدىوف والبيروكسيد في الزيت. وجد 

المنخفضة منيا تستطيع تحفيز مجموعة مف العمميات الفيزيولوجية في الأشجار وبالتالي تعزيز نمو النبات، وتحسيف 
 الإنتاج، وكذلؾ تحسيف جودة الإنتاج وزيادة قدرتو التخزينية.الأزىار و 

عمى تقسيـ زيت الزيتوف البكر المعد للاستيلاؾ الغذائي حسب  2000لعاـ  182نصت المواصفة القياسية السورية رقـ 
%، 2ف %، والدرجة الأولى )زيت زيتوف بكر( ع1الحموضة إلى درجة الممتاز، وىي التي لاتزيد فييا الحموضة عف 

ميممي  20لايزيد عف  بأف %، وقد حددت المواصفة رقـ البيروكسيد 3.3والدرجة الثالثة )زيت زيتوف بكر عادي( عف 
 لمدرجتيف( 0.25- 0.22) متر، نانو 270 موجة طوؿ عند الامتصاص الضوئي، و مكافئ أكسجيف فعاؿ /كغ زيت

نانومتر، وبمقارنة النتائج في  232 موجة طوؿ عمى 2.5 تتجاوز وألا. الثانية لمدرجة( 0.30)و والأولى الممتازة
 ( مع المواصفة السورية القباسية وجدت أف جميع المعاملات المدروسة جاءت ضمف الحدود المسموح بيا.1الجدوؿ )

 
 :والتوصيات الاستنتاجات 

 الاستنتاجات:
زيت الزيتوف صنؼ "الدرملالي" ولا سيما المعاممة تأثير المعاملات المدروسة الإيجابية في نسبة إلى أشارت النتائج  -1

T3  (.27.6غراـ بالمتر في ثلاث مواعيد نسبة زيت ) 1.5التي أعطت عند رش المستخمص بتركيز% 
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عند بينت الدراسات تأثير المعاملات جميعيا في نوعية الزيت )نسبة الحموضة ونسبة البيروكسيد ومحتواه مف الكاروتيف والكمورفيؿ(  -2
 (.meqO2/kg 19% و1.5ارنتيا مع الشاىد الذي أعطى أعمى نسبة حموضة وقرينة بيروكسيد )مق
وضحت النتائج التأثير الإيجابي لممستخمصات البحرية في خفض امتصاص الزيت للأشعة فوؽ البنفسجية عند  -3

 نانو متر(. 0.26و 1.99نانومتر وذلؾ عند مقارنتيا مع الشاىد الذي حقؽ أعمى امتصاصية ) 270و232درجة 
 التوصيات:

غ/ؿ وذلؾ عمى ثلاث رشات لأشجار الزيتوف صنؼ درملالي عند  1.5رش مستخمص الطحالب البحرية بتركيز  -1
 الرغبة في زيادة نسبة الزيت وتحسيف نوعيتو.

 سمد عضوياً، ... إلخ(.إجراء التجربة بشروط زراعية أخرى )تراكيز مختمفة، مسافات زراعية مختمفة، زراعة مروية، أشجار م -2
 إجراء التجربة عمى أصناؼ مختمفة مف أشجار الزيتوف.  -3
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